RISTORAZIONE - GASTRONOMIA / Catering

MEAT 60

ESPOSITORE ORIZZONTALE DA APPOGGIO CON GRIGLIE E GANCI PER ESPOSIZIONE CARNE
COUNTER HORIZONTAL DISPLAY WITH GRIDS AND HOOKS FOR MEAT

OPTIONAL:
Con porte scorrevoli
With sliding doors

- Termodinamica R290 ad alta efficienza
- Centralina soft-touch

- ALLESTIMENTI INTERNI:
n°2 griglie 450x470 mm + n°4 barre con 10 ganci

- OPTIONAL:

- Sistema di controllo remoto (WiFi/Cloud)

- POTENZIOMETRO per regolazione manuale del colo-
re dei LED tra 3.000 K e 6.500 K

- LED colore rosa

- High efficiency R290 thermodynamics
- Softtouch controf unit

- INTERIOR EQUIPMENT:
n°2 shelves 450x470 mm + n.4 bars with 10 hooks

- OPTIONAL:

- Remote control system (Wifi/Cloud)

- POTENTIOMETER for manual adjustable LED color fem-
perature between 3.000 K and 6.500 K

- Pink LED fight
ACCESSORIO / ACCESSORY
Vassoio 400x200 mm
Tray 400x200 mm
OPTIONAL:
Colore RAL 450
RAL color
40
210
OPTIONAL:
LED rosa speciale per macellerie
Special pink LED for butcher shops
/OPTIONAL \
Porte scorrevoli
Sliding doors
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Voltaggio di serie - Standard voltage: 230v/1/50Hz @ Classe climatica - Climatic loss: MAX = (30°C-% UR. 55)




RISTORAZIONE - GASTRONOMIA / Catering

VFS 360 FG

VETRINA VERTICALE “FULL-GLASS” PER ESPOSIZIONE SALUMI E FORMAGGI
“FULL-GLASS™ VERTICAL DISPLAY FOR MEATS AND CHEESES SHOWING

- Centralina touch con App

LED di serie: - ALLESTIMENTI INTERNI:
superiore e laterali n°S griglie 514x402 mm + n°3 barre con 5 ganci
Standord LED:

top and sides - OPTIONAL:

- Sistema di controllo remoto (WiFi/Cloud)

- Touch control unit with App
- INTERIOR EQUIPMENT:
n°5 shelves 514x402 mm + n.3 bars with 5 hooks

- OPTIONAL:
- Remote control system (WiFi/Cloud)

FULL-GLASS LINE:
Linea completa di espositori “Full-Glass" affiancabili
Complets line of side-by-side “Full-Glass” displays
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 Standard color
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MAX load for bar STANDARD
NEW' VFS 360 FG +6/+10| 368 30Kg 595x630x1860 | 5 mm. 514x402 | 250 AUT 476 | R290 | 80 |Stondord STulrE(?ﬂrd

Voltaggio di serie - Standard voltage: 230v/1/50Hz e Classe dlimatica - Climatic closs: MAX = (30°C- % UR. 55)




MEAT

VETRINA VERTICALE CON GRIGLIE E GANCI PER ESPOSIZIONE CARNE
VERTICAL DISPLAY WITH GRIDS AND HOOKS FOR MEAT

MEAT 552

OPTIONAL RAL BLACK

2

Griglie a filo in acciaio inox regolabili in altezza
Stainless steel wire shelves with adjustable height

Carenatura evaporatore in acciaio inox con
finitura lucida “a specchio”
Fairing evaporator in mirror polished stainfess steel

Colori standard Colori optional
Standard colors Optional colors
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RISTORAZIONE - GASTRONOMIA / Catering

MEAT 276 MEAT 552 MEAT 1152
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T LED rosa speciale per macellerie

— Special pink LED for butcher shops
Ll ACCESSORIO / ACCESSORY
Vassoio 400x200 mm
Tray 400x200 mm
g" 450
410
210
-
95

I S

- Termodinamica R290 ad alta efficienza

- Centralina soft-touch

- Telaio interamente in alluminio colore argento

- Griglie di ventilazione in acciaio inossidabile

- Doppia vetrocamera a tre lastre su ogni lato, intelaiata e sigillata, con isolamento ad aria
secca, per le massime performance di coibentazione

- Ruote girevoli in acciaio di serie

- Temperatura di colore LED a scelta: 3.000 K 0 6.500 K

- ALLESTIMENTI INTERNI:

MEAT 276: n°1 griglia 555x650mm + n°2 barre con 5 ganci
MEAT 302: n°3 griglie 572x402mm + n°2 barre con 5 ganci
MEAT 552: n°3 griglie 555x650mm + n°2 barre con 5 ganci
MEAT 1152: n°6 griglie 555x650mm + n°4 barre con 10 ganci

- OPTIONAL:

- Sistema di controllo remoto (WiFi/Cloud)

- POTENZIOMETRO per regolazione manuale del colore dei LED tra 3.000 K e 6.500 K
- LED colore rosa

- High efficiency R290 thermodynamics

- Soft-fouch confrof unit

- Frame in aluminum, color silver

- Stainless steel ventilation grids

- Double glazing three glass-sheets on each side, framed and sealed, with a dry air insulation, for
maximum insulation performance

- Steel swivel castors os stondard

- Color LED temperature at the customer’s choice: 3,000 K or 6,500 K

- INTERIOR EQUIPMENT:

MEAT 276: n°1 shelf 555x650mm + n.2 bars with 5 hooks
MEAT 302: n°3 shelves 572x402mm + n.2 bars with 5 hooks
MEAT 552: n°3 shelves 555x650mm + n.2 bars with 5 hooks
MEAT 1152: n°6 shelves 555x650mm + n.4 bars with 10 hooks

- OPTIONAL:

- Remote control system (Wifi/Cloud)

- POTENTIOMETER for manual adjustable LED color temperature between 3.000 K and 6.500 K
- Pink LED light
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Voltaggio di serie - Standard voltage: 230v/1/50Hz ® Classe climatica - Climatic lass: MAX = (30°C-% U.R. 55)




RISTORAZIONE - GASTRONOMIA / Catering

MEAT 60 DA ~

ESPOSITORE ORIZZONTALE DA APPOGGIO CON GRIGLIE E GANCI PER FROLLATURA CARNE (DRY-AGED)
COUNTER HORIZONTAL DISPLAY WITH GRIDS AND HOOKS FOR MEAT MATURATION (AGING)

- Termodinamica R290 ad alta efficienza
- Centralina soft-touch
- LED UV con filtro ceramico

- ALLESTIMENTI INTERNI:
n°2 griglie 450x470 mm + n°4 barre con 10 ganci

- OPTIONAL:

- Sistema di controllo remoto (WiFi/Cloud)

- POTENZIOMETRO per regolazione manuale del colo-
re dei LED tra 3.000 K e 6.500 K

- LED colore rosa

DI SERIE/STANDARD:
Con porte battenti - High efficiency R290 thermodynamics

With hinged doors - Softtouch control unit
- UV LED with ceramic fiffer

- INTERIOR EQUIPMENT:
n°2 shelves 450x470 mm + n.4 bars with 10 hooks

- OPTIONAL:

- Remote control system (Wifi/Cloud)

- POTENTIOMETER for manual adjustable LED color fem-
perature between 3.000 K and 6.500 K

- Pink LED fight
OPTIONAL:
Colore RAL
RAL cofor
OPTIONAL:
LED rosa speciale per macellerie
Special pink LED for butcher shops
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MAX load for bar STANDARD
50-Max 80 | (3= . " LED
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Voltaggio di serie - Standord voltage: 230v/1/50Hz e Classe climatica - Climatic closs: MAX = (30°C- % UR. 55)




RISTORAZIONE - GASTRONOMIA / Catering

MEAT 360 DA FG

VETRINA VERTICALE “FULL-GLASS” PER FROLLATURA CARNE (DRY-AGED)
“FULL-GLASS™ VERTICAL DISPLAY FOR MEAT MATURATION (AGING)

LED di serie:
superiore e laterali
Standord LED:
top and sides
- Centralina touch con App
- LED UV con filtro ceramico al biossido di titanio
OPTIONAL: - ALLESTIMENTI INTERNI:
LED rosa speciale per macellerie n°2 griglie 514x402 mm + n°3 barre con 5 ganci
Special pink LED for butcher shops . OPTIONAL:
= 3 - Sistema di controllo remoto (WiFi/Cloud)
- LED colore rosa

- Touch control unit with App
- UV LED with Ti0) ceramic filter

- INTERIOR EQUIPMENT:
n°2 shelves 514x402 mm + n.3 bars with 5 hooks

- OPTIONAL:

- Remote control system (WiFi/Cloud)
- Pink LED fight

MEAT 360 DA FG

Colore standard < 505~
Standard color
Q D sz e
FULL-GLASS LINE:

Linea completa di espositori “Full-Glass” affiancabili
Complete line of side-by-side “Full-Gloss” displays
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Voltaggio di serie - Standard voltage: 230v/1/50Hz e Classe climatica - Climatic closs: MAX = (30°C- % UR. 55)




MEAT DA

VETRINA VERTICALE CON GRIGLIE E GANCI PER FROLLATURA CARNE (DRY-AGED)
VERTICAL DISPLAY WITH GRIDS AND HOOKS FOR MEAT MATURATION (AGING)

o

MEAT 552 DA

DA = Dry Aged
Specifico per la frollatura della carne!

DA = Dry Aged
Speific for the aging meat!

Vetrina dotata di un impianto per la produzione e
la gestione dell'vmidita che puo essere regolata
dal 50% all’80% tramite sonda RH e cicli di umidifi-
cazione e deumidificazione. Cosi da permettere un
continuo controllo della perdita di peso della carne.

Showcase equipped with a system for humidity pro-
duction and management, which can be adjusted from
50% to 80% by RH probe and humidification and dehu-
midification cycles. To allow a continvous confrol of the
weight's loss of the meat.

MEAT 1152 DA

T NIRRT 1 AT

OPTIONAL RAL BLACK

)

Griglie a filo in acciaio inox
regolabili in altezza

Stainless steel wire shelves with
adjustable height

Carenatura evaporatore in accigio inox
con finitura lucida “a specchio”

Fairing evaporator in mirror polished
stainfess steel

Colori standard Colori optional
Standard colors ~ Optional colors
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RISTORAZIONE - GASTRONOMIA / Catering

MEAT DA

MEAT 276 DA MEAT 552 DA MEAT 1152 DA
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MEAT 302 DA
e OPTIONAL:
| LED rosa speciale per macellerie
— Special pink LED for butcher shops
LU — :
&7 ACCESSORIO / ACCESSORY
Vassoio 400x200 mm
Tray 400x200 mm
P
E}[ 450
j:
95 410
210
= 2 \‘i’i;
- Termodinamica R290 ad alta efficienza - High efficiency R290 thermodynamics
- Ceniralina soft-touch - Softtouch control unit
- Teluio interamente in alluminio colore urﬂenio - Frame in aluminum, color silver
- Griglie di ventiluzione in acciaio inossidabile - Stainless steel ventilation grids
- Doppia vetrocamera a re lastre su ogni lato, intelaiata e sigillata, con isolamento ad aria - Double glazing three gluss-sheets on each side, framed and sealed, with a dry air insulation, for
secca, per le massime performance di coibentazione maximum insulation performance
- Ruote girevoli in acciaio di serie - Steel swivel castors as stondard
- LED UV con filtro ceramico - UV LED with ceramic filter
- ALLESTIMENTI INTERNI: ~ MEAT 276 DA: n°1 griglia 555x650mm + n°2 barre con 5 ganci - INTERIOR EQUIPMENT: -~ MEAT 276 DA: n°1 shelf 555x650mm + n.2 bars with 5 hooks
MEAT 302 DA: n°3 griglie 572x402mm + n°2 barre con 5 ganci MEAT 302 DA: n°3 shelves 572x402mm + n.2 bars with 5 hooks
MEAT 552 DA: n°3 griglie 555x650mm + n°2 harre con 5 8unci MEAT 552 DA: n°3 shelves 555x650mm + n.2 bars with 5 hooks
MEAT 1152 DA: n°6 griglie 555x650mm + n°4 barre con 10 ganci MEAT 1152 DA: n°6 shelves 555x650mm + .4 bars with 10 hooks
- OPTIONAL: - OPTIONAL:
- SISTEMA DI CONTROLLO REMOTO: - REMOTE CONTROL SYSTEM:
Connessione Wi-Fi / Controllo e connettivita CLOUD da P(-Tublet—Smunrhone / Notifica Wii connection / CLOUD control and connection from PC - Tablet - Smagphone / Events nofifica-
degli eventi tramite mail / Temperatura di conservazione in tempo reale / Modifica del tion by mail /' Reaktime info about storage temperature / Set point modification / Historical and
setpoint / Grafici storici e realtime / Consultazione della lista eventi / Accesso ai manuali rea-time charts / Events fist consuffation /' Access to user manuals / E-mail with weekly chart report
d’uso / Mail con report grafico settimanale in pdf. in PDF format.
- POTENZIOMETRO per regolazione manuale del colore dei LED tra 3.000 K & 6.500 K - POTENTIOMETER for manual adjustable LED color temperature between 3.000 K and 6.500 K
- LED colore rosa - Pink LED fight
— ( O,
8)(®) H @ = &&®0 0¥
°C Lt.  |Corico MAX per barra|  LxPxH mm N° - mm. Watt % U.R. H,0 Kg.
MAX load for bar STANDARD
50-Max 80 | (B 3 LED
NEW Meat 276DA | +1/+2 | 275 lg | 7560020 | Tom sssues0 | 2 | MR 0 | 12 | ol g
50-Mox 80 | (32 ) , LD
NEW Meat 302DA | +1/+2 | 400 30Kg 730x625x2015 | 3mm. 5726402 | ?9? Regol s | AUT R290 | 182 | Opfional Stondard
50-Mox 80 | (&5 : LED
MeotSS200 | <12 | S0 | alg | 795600005 | 3nm 5550 | 500 | JOMeED | Q)| v | | oponl |
50-Mox80 | (ZE X ' LED
Meot 115200 | +1/s2 | TS0 | 0k 154060015 | 6555650 | 900 | 0N T (ER) 90 | 319 | Opil |

Voltaggio di serie - Standard voltage: 230v/1/50Hz @ Classe climatica - Climatic loss: MAX = (30°C-% UR. 55)




RISTORAZIONE - GASTRONOMIA / Catering

EXPONORM 651

EXPONORM 651
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Le vaschette Gastronorm con griglia sono fornite a richiesta
Gastronorm basins with grate are available on request

Les bacs Gastronorm avec grille sont fournis sur demande

Die Gastronorm schalen mit gitter werden auf Wunsch geliefert
Las cubetas Gastronorm con rejilla se entregan bajo demanda
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Evaporatori inox
Stainless steel evaporators
Fvaporateurs inox

Inox Verdunster
Evaporadores en acero inox

i)

ACCESSORIO/ACCESSORY:
\{I;ast;:lette gzmonomla Colori standard Colori optional
gsironorm basins Standard colors Optional colors
Bacs gastronorm
Gastronorm-schafen [Ijl] [I:D G
(ubetas gastronorm:
h. 65 mm 0.0 D01 RAL
% — «
8) (¥ UH @ = & (&) @) O & e W
°C Lt LxPxH mm N° = mm. Watt % U.R. H,0 Kg.
ACCESSORI,/ACCESSORIES
Exponorm 651 a0 | g0 | ssasamo | o e | w0 | B | w0 | 7| Opiond | L0

Voltaggio di serie - Standard volrage: 230v/1/50Hz e Classe climatica - Climatic closs: MAX = (30°C- % U.R. 55)




RISTORAZIONE - GASTRONOMIA / Catering

LxPxt confainer | confainer colore LxPxH confainer | confainer colore
Mob. | 10 ae) | oy | OB i A L ) e
MEAT 60 1410x780x1600 | 203 8 16 | 00.02 MEAT 360 DA FG 670x620x1900 | 91 24 51 (0D.13
VFS 360 F6 670x620x1900 | 95 24 511 coni3 MEAT 276 DA 980x880x1600 | 135 10 24 | (00.02
MEAT 276 980x880x1600 | 135 10 24 | (00.02 MEAT 302 DA 910x700x2160 | 212 12 23 | (00.02
MEAT 302 910x700x2180 | 212 | 12 23 | con.02 MEAT 552 DA 980x880x2180 | 230 12 26 | (00.02
MEAT 552 980x880x2180 | 230 | 10 24 | c00.02 MEAT 1152 DA 1620x760x2250 | 345 | 6 14| (0D.02
MEAT 1152 1620x780x2250 | 346 6 14 | 00.02 EXPONORM 651 980x880x2180 | 202 | 10 24 | (0D.02
MEAT 60 DA 1410x780x1600 | 203 | 8 16 | (0D.02
Accessori - Accessories - Accessoires - Zuberhdr - Accessorios I
MoD. Codice
Vassoio / Tray / Plateau / Tablett / Bandeja 400x200 mm MEAT 1670301
MEAT DA
fgglfee/{% con grigha / Basin with shelf / Bac avec grille /' Behaelter mit Gitter / Bandeja 6N 1/2 EXPONORM 651 063141
GNi1/1 EXPONORM 651 06316/5
Bacinello taglata con grighia / Cutted basin with "slfmlf / Bassin taillé avec grille / Geschnit- [y 7 EXPONORM 651 06314/4
tene Becken mit Gitter /' Bandeja cortada con rejifla N2/l EXPONORM 651 0631476
Bacinelfe GN + falso fondo forato / GN basins + perforated false bottom / Bassines GN
+ zr‘?ux ();ond troué / Schalen GN -+ Blinder, gelochter Boden / Bandejos GN + falso fondo | GN 1/1 EXPONORM 651 06316/2
perforado
Optional - Optionne! - Extra - Extras Mob.
/a 4 Per informaziopri vi preghiamo di 5ontat-
Supplemento per inversione porta / Supplement for door inversion / Supplément pour inversion de porte / Zuschlag fiir tare il nostro ufficio commerciale / For
@ Tirumkehrung / Suplemento para inversion de puerfas Z’gzgftff,’e"r’]’t /pf:’lf,e, :gﬂfsgflgggefé’l%fe ,
contacter notre service commercial / Fiir
1 Supplemento per presa elettrica diversa dalla standard / Supplement for electric socket different than the standard / Supplément (}’(I‘,’,ﬁ’;jfﬁggfg,,’j‘n’g’fE‘,-";fc”ef,-’,‘; ‘,?,Q’,’g,,’j,"jc‘,?gf,
pour prise électrique différent de Jo norme / Aufpreis fir Steckdose abweichend vom Standard / Suplemento para toma de corrients | adicional, no dude en ponerse en contacto
diferente af estdndar con nuestro departamento de venta




RISTORAZIONE - GASTRONOMIA / Catering

Optional - Optionne! - Extra - Extras

MoD.

H20

Condensazione H20 / Condensation H20 / Condensation H20 / Kondensation H20 / Condensacidn H20

MEAT 302

MEAT 552

MEAT 1152

MEAT 552 DA

MEAT 1152 DA

EXPONORM 651

WiFte CLOUD / WiF! and CLOUD

MEAT

MEAT DA

Kit rvofe con e senza freno / kit of wheels with and without brake / Kit roves avec et sans frein /it Rrdider mit und ohne Bremse
/ kit rvedas con y sin freno

MEAT 302

MEAT 552

MEAT 1152

MEAT 552 DA

MEAT 1152 DA

Porte scorrevoli / Sliding doors / Portes coulissantes / Schigbetiren / Puertas corredizas

MEAT 1152

Sbrinamento automatico a gas caldo / Automatic defrosting with hot gas / Dégiviage automatique d gaz chauffante / Automatische
Abtaung mit heissem Gas } Descongelacion automatica con gas caliente

MEAT 302

MEAT 552

MEAT 1152

Serran)/m (per ogni porta) / Lock (for every door) / Serrure (pour chaque porte) / Schloss (fir jede Tiir) / Ceradura (para cada
puerta,

MEAT 302

MEAT 552

MEAT 1152

MEAT 552 DA

MEAT 1152 DA

EXPONORM 651

Vetri a specchio posteriori /' Back mirror glasses / Verres miroir arriéres / Rueckseitge Spiegelglaeser / Vidrios a espejo traseros

MEAT 302

MEAT 552

MEAT 1152

MEAT 552 DA

MEAT 1152 DA

EXPONORM 651

Vetri per affituding / Glasses suitable for altitude / Glaces pour alfitude / Fiir die hahe passende Gliser / Vidrios para alfura

MEAT 302

MEAT 552

MEAT 1152

MEAT 552 DA

MEAT 1152 DA

EXPONORM 651

Vetro o specchio laterale / Side mirror glass / Verre miroir fatéral /' Seiten Spiegelglas / Vidrio a espejo lateral

MEAT 302

MEAT 552

MEAT 1152

MEAT 552 DA

MEAT 1152 DA

EXPONORM 651

Potenziometro luce / Potentiometer for fight / Potentiométre pour lumiére / Lich+Dimmer / Potencidmetro de fuz

MEAT
MEAT DA

Led fuce rosa / Pink LED light / Rosa LED-Licht / Rose LED Lampes /' Luces led rosa

MEAT 276

MEAT 302
MEAT 552
MEAT 552 DA

MEAT 1152
MEAT 1152 DA




RISTORAZIONE - GASTRONOMIA / Catering

GIROTONDO 2.0

SALADBAR REFRIGERATA PER ESPORRE GASTRONOMIA E PASTICCERIA A 360°

REFRIGERATED SALAD BAR TO EXHIBIT FOOD AND PASTRY AT 360°

- Termodinamica R290 ad alta efficienza

- Porta USB

- Connessione Wii

- Controllo & connettivita CLOUD da PC/Tablet/Smartphone:
Temperatura di conservazione in tempo reale, Modifica del setpoint, Grafici storici e realfime,
Consultazione della lista eventi, Nofifica degli eventi tramite mail, Accesso ai manuali d"uso, Mail
con report grafico settimanale in pdf

- Completomente in acciaio inox e dotato di cappa termoformata in PMMA a sollevamento motorizzato

- Griglie di ventilazione inox AISI 304

- Piano espositivo (girevole su richiesta, 1 giro ogni 4 minuti) con parete trasparente che permette

un‘otiimale visibilita del prodotto esposto anche a distanza

- Settori inox interni di protezione dallo caduta di residui di cibo per una maggiore igiene del buffet

- Piano di appoggio superiore

- lluminazione a LED disposta sopra il piano refrigerato

- Isolamento termico con mousse in poliuretano espanso

- Sistema di refrigerazione ventilata omogenea e sbrinamento automatico a gas caldo

- Indicazione digitale dello temperatura inferna

- Fvaporazione dell‘acqua di shrinamento manuale

- Robuste ruote girevoli di serie con freno

°C LxPxH mm N° - mm,

STANDARD

- High efficiency R290 thermodynamics

- USB port

- WiFi connection

- CLOUD control and connection from PC / Tablet / Smartphone:
Realtime info about storage temperature, Set point modification, Historical and reattime charfs,
Events list consuftation, Events nofification by mail, Access to user manuals, E-mail with weekly
chart report in PDF format

- Entirely made in stainless steel and thermoformed PMMA motorized hood, high transparency

- Stainless steel AISI 304 ventilation grids

- Exposing surface (rofating on demand, T round every 4 minutes) with transparent round frame,

which alows an exceflent product visibility even at a distance

- Stainless stee! protection sectors to avoid crumbs fall, for a better hygiene of the buffet

- Upper neutral shelf

- Led lighting on the refrigerated surface

- Thermal insulation with Polyurethane foam

- Homageneous ventilated refrigeration system and automatic defrost by hot gas

- Digital display for interna! temperature

- Manual defrost water evaporation

- Robust swivel wheels with brakes, as standord

DI SERIE/STANDARD:

Piano inox refrigerato ufilizzabile per
'esposizione di prodotti confezionati.
Refrigerated stainfess stee! pln suitable for
exhibiting prepacked products.

OPTIONAL:
Piano esposifivo refrigerato rotante
Refrigerated rotating display plan

ACCESSORI/ACCESSORIES:
Portapiatti
Plate-holder

Colori standard
Standard colors

(0D.08  COD.13

%U.R. H,0 Kg.

Girotondo 2.0 21525 x h.1600| - - 480

6070 | [ | m

Z 4 LED
0| 180 | - | g

Voltaggio di serie - Standord voltage: 230v/1/50Hz e Classe climatica - Climatic closs: MAX = (25°C- % U.R. 60)
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ISOLA M INOX

ISOLA BUFFET IN ACCIAIO INOX PER RISTORAZIONE E GASTRONOMIA
STAINLESS STEEL GASTRONORM BUFFET DISPLAY UNIT

-Termodinamica R290 ad alta efficienza

- Temperatura di colore LED o scelta: 3.000 K 0 6.500 K

- (entralina softtouch

- Filiro condensatore rimovibile

- Allarme pulizia filiro condensatore

-Vasca e struttura esterna interamente in accigio inox AISI 304

- Griglie di ventilazione in acciaio inox AISI 304

- Predisposizione per vaschette inox Gastronorm da 1/9 a 2/1 e fino a 150 mm di profondita
- Cappa motorizzata in PMMA termoformato ad alta trasparenza, con braccetti telescopici di so-
stegno in acciaio inox

- Sistema di refrigerazione a doppia ventilazione con shrinamento automatico

- Indicatore digitale della temperatura interna

- OPTIONAL: - Sistema di controllo remoto (WiFi/Cloud)

ISOLA 8.0 M VT INOX

ISOLA 4.0 - 6.0 M VT INOX:
Filtro condensatore rimovibile
Centralina soft-touch con comandi Removable condenser filter
incorporati

Soft-touch control unif with built-in commands

- High efficiency R290 thermodynamics

- Color LED temperature at the customer’s choice: 3,000 K or 6,500 K

- Softtouch confrol unit

- Removable condenser filter

- Condenser filter cleaning alorm

- Tank and external structure completely in stainless steel AISI 304

- Stainless steel AISI 304 ventilation grids

- Arrangement for stainfess steel GN basins from 1/9 to 2/1 and up to 150mm height.
- Thermoformed PMMA motorized hood, high transparency, with telescopic support arms in stainless steel
- Double ventilated refrigeration system with automatic defrost

- Digital display for internal femperature

- OPTIONAL: * - Remote controf system (WiFi/Cloud)

ISOLA 4.0- 6.0 MVTINOX:

-Struttura interna della vosca, rimovibile per migliore pulizia.

-Pannello alveolare per laminare il lusso dell‘aria, otfimizzando I'efficienza energefica.
- Intemaf removable structure of the basin, for better ceaning.

- veolor panef to lominate the air flow, opfimizing the enerqy effcency.

Colori standard

Ruote girevoli con e senza freno U:]]

Swivel castors with and without brake (0D. 08
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ACCESSORIO:

Griglia inox centrale per
I'utilizzo delle hacinell)le su
diverse altezze

ACCESSORY:
Central stoinless steel grifle for use
the basins on different heights

ACCESSORIO:

Piano inox per pasticceria o
piatti pronti rosizionubile a
scelta su pi livelli

ACCESSORY:

Stainless steel tiay for pastry or
ready-fo-serve meals, it can be
positioned at multiple levels

+30/+90

DI SERIE/STANDARD:
Lampade riscaldanti a raggi infrarossi
Warming infra-red rays lamps

OPTIONAL:
Carico automatico dell’ acqua
Automatic water foading
Chargement automatique de 'eau
Automatisch faden Wasser

- (arga automatico de agua

ACCESSORI:

2 tipologie di
mensole portapiatfi
snodabili

/;((ESSOR/ES: I
s fipping plafe-
ho%zr she/[t}/es

KA « Sals
Q) | () ) D (&) @ (§)
°C LxPxH mm N° = mm. h. MAX. 150 mm. Watt H,0 Kg.
STANDARD h. MIN. 65 mm.
ACCESSORIO /ACCESSORY

lsola 40 M VT 4/410 | 15054750:1500 R mo| B o | 12 L

S0la 4. nox +h/+ X/ UX o @ © =
23-101- 1)1 Sondord
lsola 6.0 M VT 4/410 | 21854750:1500 RHRR 500 AN o | e g

50la 0. nox +h/+ X/ IUX - - - -
/3110 /1 Standord

Gastronorm

Isola 8.0 M VT Inox 4740 | 865050050 | - 1/4-1/3-1/2 50 AN s | 0 | - |

Voltaggio di serie - Standord voltage: 230v/1/50Hz e Classe climatica - Climatic closs: MAX = (30°C- % UR. 55)

@ Watt Watt Watt

°C LxPxH mm SOLO h. 150 mm. "BP_oTenzq r"eilistet?ze tiugno ;ﬂﬂliﬂ Potvevnzu !urnﬁ]ude rscoldont P?t?glzu totole Kg.
ONLY h. 150 mm. | picye s s byl | s ones huones |~ Pisore ol
ACCESSORIO /ACCESSORY Leistung der wosserbodheinzkorper Leistung he\zungslumren Gesome eistung
Potencio resistencios borio moria | Potencia de las lomporos calentadoros Potencio fotol
bastronorm
oo 40N BMInox | +30/490 1505701500 | 141 5 100511 1 2400 900 3000 m - | Stondord
Gastronorm
oo GOMBMInox | 430/490 | 2180SNISI0 | 1y s YR 0 3400 1200 B0 |- | Sl

Voltaggio di serie - Standard voltage: ISOLA 4.0 M BM INOX - 230v/1/50Hz e ISOLA 6.0 M BM INOX - 400v/3/50Hz
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[IFFANY @=m (T

ACCESSORIO/ACCESSORY:
Kit portapiatti fisso
Fixed plate-holder kit
Kit porte-plats fixe
Feste Tablettrutschen Kit
Kit completo de portaplatos fijo

Colori standard
Standard colors

&
°C N° - mm. Capaciti vaschette/Basins capacity Watt H,0 Kg.
STANDARD ACCESSORIO /ACCESSORY
i oN1/4-1/3-1/2-2/3-1)1-2/1 L2 . LED
Tiony 4.0 M VT H/410 el et | B w0 | 163 o
) oN1/4-1/3-1/2-2/3-1/1-2/1 . LD
Tifany 6.0 M VT H/410 A O A I W Q| R0 | o

Voltaggio di serie - Standard voltage: 230v/1/50Hz e Classe climatica - Climatic closs: MAX = (30°C- % U.R. 55)
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Esempi di combinazioni applicabili alle lunghezze 4M e 6M / Examples of combinations applicable to lengths 4M and 6M

- Struttura interamente in acciaio inox AISI 304,
- Centralina soft-touch per il conirollo di tutte le funzioni,

~Illuminazione o LED ad elevata luminositd e risparmio energefico (eccetto le versioni riscal-

date BM e Hot, dotate di lampade riscaldanti),
- Cappa motorizzata in polimefilmetacrilato termoformato ad alta trasparenza.

“Tiffany” si completa infine con un'elegante mensola portapiatti (accessorio fornito a richie-

sta) realizzata in vetro temperato nero ad alta resistenza grazie ai suoi 10 mm. di spessore.

Modernita di concept e design, insieme alla grande liberta di utilizzo, fanno di Tiffany un rivo-
[uzionario complemento d'arredo che cambierd il modo di concepire il dassico buffet espositivo.

E possibile infatti abbinare a piacere ed in base alle esigenze, le diverse termodinamiche:
* VT, vasca refrigerata ventilata (+4/+10°()

* BM, vasca riscaldata Bain-Marie (+30/+90°()

* HOT, piastra in vetroceramica (+30/+90°C)

- OPTIONAL: Sistema di controllo remoto (WiFi/Cloud)

- Structure completely in AISI 304 stainless stee,
- Soft-touch control unit; to controf aff functions,

- [EDsHighting with high luminous efficiency and energy saving (BM and Hot versions have warming

famps),

- Motorized cover in thermoformed polymethylmethaarylate, high transparency.

“Tiffany” is complete thanks o the elegant plateholder shelf (available on request), made of black

tempered glass and highly resistant, thanks fo 10mm thick.

Modern concept and design, together with great freedom of use, make Tiffany a revolutionary fumiture
accessory that will change the way of thinking the clossic exhibition buffet.

In this regard, it is possible fo combine, according to various needs, the different thermodynamic:

o /T, refiigerated venfilated tank (+4/4+10°0)
o B/, Bain-Marie heating tank (+30/490°0)
o HOT, glass-ceramic hobs (+30/+90°0)

- OPTIONAL: Remote control system (Wifi/Cloud)

¥

¢ LxPxH mm Capacitd vaschette/Basins capacity Pi%ﬁes?em(e[g{n;w Pow:ln !gm mde risg%ld?nﬁ P%etglzﬂoiwe Kg.

ACCESSORIO /ACCESSORY Plogues en cerami ﬂe dee verte | Puissonce des u_mpgss[:hm?ﬁumes Puissuncpe fotole

ten us é]l_us eromic Leisfung helzungslumf)en Gesomfe lestung

Placos en vidvio-ceromico | Potencia de los lomparos calentodoros | Potencia fofol
Tifony 40NN -30/:90 o IR WA | M|
Tifony GOMBN | -30/:90 ISV YL w3 | 0|
Tifony AOMHOT | +30/:90 A VLI o) sies0 | 9003300 | 1900 | 130
Tifany 6OMHOT | 30/490 WIS VEUS LY o o sangso | 1200 oo w0 |

Voltoggio di serie - Standard voltage: 230v/1/50Hz  TIFFANY 6 M BM - 400v/3/50Hz

% Produzione a richiesta: per favore contattare I'ufficio commerciale / Production on request: please contact the sales dpt.







TIFFANY 4.0 M VT + TIFFANY 4.0 M BM TIFFANY 4.0 M VT + TIFFANY 4.0 M BM
Quel tocco Made in Italy That touch of Made in Italy
che fa la differenza! | that makes the difference!
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Cappa motorizzata

Motorized hood ACCESSORIACCESSORIES:
Struttura per portapiatti / Structure for plate-holder
LED di serie T \. Structure pour porte-plats / Struktur fiir Tablettrutsche
Standard LEDs ES Estructura para portaplatos
>
AN 12600 .
~ L N
A T
3
+
g8 o
wit | ] v o
T —_ N s
Sdeseee L <
&
g R i
e
a2 @
‘3“9@9@ =24 é;i‘ip é“g‘g’
&2 L
o 8 S
G { | S
@ @ 2 ] 5 @ @ B
! 805 | 1500 |
1525 2000
4SR -
now @, ToucH 2
L 1]
‘{?g; i~ SCREEN ‘s
ACCESSORI/ACCESSORIES:
" | 3 &— ACCESSORI/ACCESSORIES:
Struttura completa per portapiatti
Complete structure for plate-holder
[ |

? &— ACCESSORI/ACCESSORIES:

Portapiatti superiore @ 2000 mm.

@ 2000 mm. upper plate holder ACCESSORI/ACCESSORIES:
Struttura per portapiatti / Structure for plate-holder
Structure pour porte-plats / Struktur fiir Tablettrutsche
Estructura para portaplatos

ACCESSORVACCESSORIES:
Portapiatti inferiore @ 1500 mm.
@ 1500 mm. lower plate holder
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ISOLE VT INOX

ISOLA 4.0- 6.0 - 8.0 M VT INOX

> 230&

45

I

1500

| 485—sk—a90—sk-380
1120

750 —>
1280

ISOLA 4.0 MVTINOX | ISOLA 6.0 MVTINOX | ISOLA 8.0 M VT INOX h. 150 h. 100 @ h.65 @% h.40 @% pp B le bacinelle . 65/40/20
sono posizionabili a piacere sui
A 530 mm. 1210 mm. 1890 mm. diversi livelli e sovrapponibili.

B 1505 mm. 2185 mm. 2865 mm.

21 21 21 21 n ”n 7 n n 171 11 17

213 2/3 2/3 213 2/3 213 2/3 2/3

3 £ £ £3 €5 €3 €3 &5

[ 113 ][ 13 )[ 13 [ 1/3 ] 13 ( 13 ) 13 ][ 13 ] d
EEE % 3D D ACCESSORI/ACCESSORIES:

Kit portapiatti (ingombro)
[ 13 ][ 13 )[ 13 13 ] 13 ( 13 ) 13 ][ 13 ] Plates holder kit (overall dimensions)
Kit porte-assiettes (encombrement)
b Mod.4-1307 % Kit Tabletterutschen (Aussenmass)
Mod. 6 - 1957 Kit porta-platos (volumen)
Mod. 8 - 2623
Mensole snodabili
+ LE BACINELLE GN SONO FORNITE A RICHIESTA » GN BASINS ARE AVAILABLE ’%” ﬁf”"”ed s.h"llv,es
ON REQUEST » LES BACS GN SONT FOURNIS SUR DEMANDE « DIE GN SCHALEN ,/,;X;‘;?lfa‘}:l;(‘:):sz e
WERDEN AUF WUNSCH GELIEFERT » LAS CUBETAS GN SE ENTREGAN BAJO DEMANDA Estantes atticulables
L Mod.4-1300 —
Mod. 6 - 1950
Mod. 8 - 2623

182
137
92

+ ALTEZZA VASCA =92 /137 /182 mm

+ HEIGHT OF THE BASIN = 92 /137 /182 mm
+ HAUTEUR DU BAC =92/ 137/ 182 mm

« HOHE DER WANNE =92/ 137/ 182 mm

+ ALTURA DA LA CUBA =92/ 137/ 182 mm

——s530—

390 —

ACCESSORIO/ACCESSORY:
=———Mod. 4 - 1300 - Max n°2 4 « Piano inox per piatti pronti ¢ pasticceria (fornito a richiesta)
l—————— Mod. 6 - 1950 - Max n°3 * Stainless steel tray for ready-to-serve dishes or pastry (supplied on request)
) ) 3 + Plateau inox pour plats cuisines ou patisseric (fourni sur demande)
Mod. 8 - 2623 - Max n°4 « Inox blech fiir patisserie oder fertige Speisen (lieferbar auf anfrage)
«+ Bandeja de acero inoxidable para platos listos o para pastelerias para llevar (bajo demanda)
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ISOLE BM INOX

ISOLA 4.0 M BM INOX ISOLA 6.0 M BM INOX )

h. 150
> 280 (<
Q
&
o
3
¥ if T i if i if i =]
(Yl
S S <
o) o) =
M~ M~
© 0O ¢ © []em]
n
X
| v l
x [
15204—530 J(zsof 60 1520—»L—1210 4>L250I 60
1505 2185

l
T
]
-

\Q\r;w‘\
‘L;‘pgigy‘
nE.
| L‘:J

ACCESSORI/ACCESSORIES:

Kit portapiatti (ingombro)

Plates holder kit (overall dimensions)
Kit porte-assiettes (encombrement)
Kit Tabletterutschen (Aussenmass)
Kit porta-platos (volumen)

14| 114 | 1/4 \ 1/4

/N -

!% (Mod. 4) - 1320 ————
\[ 1\ (Mod.6) - 1960
1 1/4 1/4 1/4
« LE VASCHETTE GN SONO FORNITE A RICHIESTA
[ W { W [ 1 [ 1 * GN BASINS ARE AVAILABLE ON REQUEST
1/4 1/4 1/4 1/4 + LES BACS GN SONT FOURNIS SUR DEMANDE
* DIE GN SCHALEN WERDEN AUF WUNSCH GELIEFERT
J J * LAS CUBETAS GN SE ENTREGAN BAJO DEMANDA

Mensole snodabili
Articulated shelves
Tablettes articulées
J Verstellbare Konsole
-

Estantes articulables

T
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TIFFANY

TIFFANY 4.0 TIFFANY 6.0
1601 2281 "18% o0 |

2 %
T T
[} [ i [ % [ [}
EBE=
T v %,
2002 | | 2682 |
1505 | 2185 |
2 2 ACCESSORIO/ACCESSORY:
‘ ‘ Kit portapiatti fisso / Fixed plate-holder kit
| B it porte-plats fixe / Feste Telleriréger-set
8 g Kit completo de portaplatos fijo
70— ' 30—
2002 ‘ 2682 |
1505 ‘ ‘ ‘ 2185 | ‘
o / / DIMENSIONI PORTAPIATTI /
PLATE-HOLDER DIMENSIONS:
1=790x200x10 mm.
2=1000x200x10 mm.
3= 1130x200x10 mm.
g8 7‘ 7‘ 4= 1340x200x10 mm.
| 1 3
o | ‘ 1340 I
1790 | 2470 ‘
7‘ 1505 ‘ ‘ ‘ 2185 ‘
ACCESSORIO/ACCESSORY:
L Kit carenature per installozione
33 — macchina singola /
[ Fairing kit for single machine installation
o 1130 1 1340 T
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LxPxH container | confainer clore LxPxH container | container colore
MoD. mm Kg n°(20°) | n°(40") colour MoD. mm Kg 1°(20°) | n°(40°) colour
color color
GIROTONDO 2.0 1590x1590x1700| 238 3 7 | con.08 TIFFANY 4.0 M VT 1710x860x1790| 180 6 14 | (0D.08
ISOLA 4.0 MVTINOX | 1590x810x1280 | 153 6 14 | (0D.08 TIFFANY 6.0 M VT 2390x860x1790 | 245 4 10 | (0D.08
ISOLA 6.0 M VT INOX 2260x810x1280 | 197 4 10 | C0D.08 TIFFANY 4.0 M BM 1710x860x1790 | 170 6 14 | (0D.08
ISOLA 8.0 MVTINOX | 2960x830x1280 | 246 2 8 | 0D.08 TIFFANY 6.0 M BM 2390x860x1790 | 209 4 10 | (0D.08
ISOLA 4.0 M BM INOX | 1590x810x1280 | 136 6 14 | (0D.08 TIFFANY 4.0 M HOT 1710x860x1790| 165 6 14 | (0D.08
ISOLA 6.0 M BM INOX | 2260x890x1275 | 151 4 10 | C0D.08 TIFFANY 6.0 M HOT 2390x860x1790 | 205 4 10 | (0D.08
Accessori - Accessories - Accessoires - Zuberhdr - Accessorios (W
MOD. Codice
ISOLA 4.0 M VT INOX X03240
Kit traverse per 2 livelli / Kit bars for 2 levels / Barres Kit pour 2 niveaux /' Stege Kit fiir 2 Ebenen / Kit
bexrus o vl ISOLA 6.0 M VT INOX X03240
ISOLA 8.0 M VT INOX X03240

ISOLA 4.0 M VT INOX M110321

Pianetto inox / Stainless steel small surface /' Pefit plan en acier inox / Kleiner Inoxboden
./ Pl pequio e ocer inox 530x625 mm | {SOLA 6.0 M VT INOX M110321

ISOLA 8.0 M VT INOX M110321

ISOLA 4.0 M VT INOX X02590
ISOLA 6.0 M VT INOX X02590
Portapiatti inox corto / short stainless steef plate-holder / porte-plats court en acier inox / 750 MM 1SOLA 8.0 M VT INOX X02590

kurze Tabfettrutsche Inox / portaplatos corfo en acero inox
1SOLA 4.0 M BM INOX X02590

ISOLA 6.0 M BM INOX X02590

ISOLA 4.0 M VT INOX X02591
ISOLA 6.0 M VT INOX X02591
Portapiatti inox corto / short stainless steel plate-holder / porte-plats court en acier inox / 1280 Lisota 8.0 mvrmox X0259]1

kurze Tablettrutsche Inox / portaplatos corfo en acero inox

ISOLA 4.0 M BM INOX X02591
ISOLA 6.0 M BM INOX X02591

ISOLA 4.0 M VT INOX X02399

1SOLA 6.0 M VT INOX X02399

750 MM 1SOLA 8.0 MVT INOX X02399

ISOLA 4.0 M BM INOX X02399

Portapiatti inox corfo a tubo / Stainless steel short tube plate holder /' Porte-plats court ISOLA 6.0 M BM INOX X02399
en acier inox a” tube / kurze rohre Tablettrutsche aus Inox / Corto portaplato de acero

tubufiforme ISOLA 4.0 MVT INOX X02592

1SOLA 6.0 M VT INOX X02592

1240 MM |ISOLA 8.0 M VT INOX X02592

ISOLA 4.0 M BM INOX X02592

ISOLA 6.0 M BM INOX X02592

ISOLA 4.0 MVT INOX X02481

ISOLA 4.0 M BM INOX X02481

Portapiatti inox fungo / long stainless steef plate-holder / porte-plats fong en acier inox / lange Tablet- 1SOLA 6.0 M VT INOX X02482

trutsche Inox / portaplatos fargo en acero inox

ISOLA 6.0 M BM INOX X02462

1SOLA 8.0 M VT INOX X02483
1SOLA 4.0 MVT INOX X02587
1SOLA 4.0 M BM INOX X02587
Portapiatti inox Jungo a tubo / Stainless steef fong tube plate holder / Porte-plats long en acier inox a’ fube 1SOLA 6.0 M VT INOX X02588

/ Lange réhre Tablettrutsche aus Inox / Largo portaplato de acero tubuliforme

ISOLA 6.0 M BM INOX X02588
ISOLA 8.0 M VT INOX X02589
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Accessori - Accessories - Accessoires - Zuberhor - Accessorios
MOD.

it portapiatti / Ploteholder kit / Kit porte-plats / Tablettrutschen Kit / Kit portaplatos: 1+1 (vedere TIFFANY 4.0/6.0
catalogo/see catalog) o
Kit portapiatti / Ploteholder kit / Kit porte-plats / Tablettrutschen Kit / Kit portaplatos: 2+2 (vedere
catologo/see catclog) TIFFANY 4.0 X02662
it portapiatti / Plateholder kit / Kit porte-plats / Tablettrutschen Kit / Kit portaplatos: 1+2 (vedere TIFEANY 4.0 X02663
catalogo/see catalog) :
it portapiatti / Ploteholder kit / Kit porte-plats / Tablettrutschen Kit / Kit portaplatos: 3+3 (vedere TIFEANY 6.0 X02664
catalogo/see catalog) )
it portapiatti / Ploteholder kit / Kit porte-plats / Tablettrutschen Kit / Kit portaplatos: 4+4 (vedere TIFEANY 6.0 X02665
catalogo/see catalog) :
it portapiatti / Plateholder kit / Kit porte-plats / Tablettrutschen Kit / Kit portaplatos: 3+4 (vedere TIFEANY 6.0 X02666
catalogo/see catalog) :

TIFFANY 4.0 M110321
Pianetto inox / Stainless steel small surface / Petit plan en acier inox / Kleiner noxboden
/ Plano pequerio de acero inox 530+625 mm

TIFFANY 6.0 M110321

TIFFANY 4.0 17803/3
Kit carenature per installazione macchina singola / Fairing kit for single machine installation

TIFFANY 6.0 18103/3
Portapiatt inferiore / Lower plate holder /' Porte-plats inférieur / Untere Tablettrutsche /
Portaplfo infarir @cm.150 | GIROTONDO 2.0 X02992
Portapiatti superiore / Upper plate holder shelf / Porte-plats superieur / Obere Tablet-
tuische / Portaplatd superor #cm.200 | GIROTONDO 2.0 X02993

ACCESSORI BACINELLE E COPERCHI INOX: verificare capacitd e composizione  catalogo. Pag. 292 / ACCESSORIES STAINLESS STEEL BASINS AND LIDS: please verify the capacity
and composition in the catalogue. Page 292 / ACCESSOIRES BACS ET COUVERCLES EN INOX: vérifier la capacité et la composifion dans le catalogue. Page 292 / ZUBEHOR INOX SCHA-
LEN UND DECKEL: tberprifen Sie Kapazitiit und Zusammensetzung im Katalog. Seite 292 / ACCESORIOS CUBETAS Y TAPAS INOX: ver capacidad y composicion en el cafdlogo. Pag. 292

Optional - Optionne! - Extra - Extras

MoD.
1SOLA 4.0 M BM INOX
—q— | Carico automatico del'acqua / Automatic water foading / Chargement automatique de I'eau / Automatische Waferfadung / Corga
automatico de agua
1SOLA 6.0 M BM INOX
| @&
% GIROTONDO 2.0
WiFie CLOUD / WiF! and CLOUD ISOLA M VT INOX
TIFFANY
Hlﬂlllw%%
a2 Piano espositivo refrigerato rotante / Refrigerated rotating display plan / Plateau réfiigeré fournant pour exposition / Gekihite
% \d rotierende Ausstellungsfliiche / Plano expositivo refrigerado rofatorio GIROTONDO 2.0
Ko
Optional - Optionne! - Extra - Extras Mob.

?

Sunplemento per inversione porta / Susplement fordoor inversion / Sygplément pour inversion de porte / Zuschiag f Tirumkefrung / Suplemento para inversidn e puertas

@

Supplemento per presa eletica dvers daf stanctrd / Supplement for elecic socket ifrent than the stonct / Supplment pour piss électiqus difrent de k norme /
Avores fir Steckdose abweichend vom Standard / Suplemento para foma de coniente dferente of estindlr

Per informazioni vi preghiamo di contat-
tare il nostro ufficio commerciale / For
information, please contact our export
department / Pour informations, veuillez
contacter notre service commercial / Fiir
Informationen kontaktieren Sie bitte unsere
Verkaufsabteilung / Si necesita informacion
adicional, no dude en ponerse en contacto
con nuestro departamento de venta




TANGO 2 (&)

BASE CARRELLO IN ACCIAIO INOX + VASCA DROP-IN A SCELTA!
STAINLESS STEEL CART BASE + DROP-IN TANK OF YOUR CHOICE!

ISOLA BUFFET COMPONIBILE: COMBINABLE BUFFET ISLAND:

scegli tra i drop-in disponibili nel catalogo e trasformali inisole refrigerate o calde, self-service  choose from the drop-in models available in the catalogue and furn them into chilled or hot
islands, self-service or served.

o servito.

ACCESSORIO/ACCESSORY:
Kit portapiatti
Plates holder kit

Lampade riscaldanti a raggi infrarossi
Warming infra-red rays famps

ESEMPIO/EXAMPLE:

Carrello + Sinfonia 4 BM
Cart base + Sinfonia 4 BM

Montanti inox con
rifinitura Scotch-Brite
Stainless steel uprights with
Scotch Bite finishing

Acciaio inox
Stainless steel

ESEMPIO/EXAMPLE:
Carrello + Sinfonia 4 GN
Cart base + Sinfonia 4 GN

Colori standard Colori optional
Standard colors  Optional colors

(F Tl OPTIONAL: RAL

(0D. 08 RAL




RISTORAZIONE - GASTRONOMIA / Catering

TANGO: ESEMPI / EXSAMPLES

ARMONIA: vasche refrigerate e calde / refrigerated and heated wells




RISTORAZIONE - GASTRONOMIA / Catering

TANGO: ESEMPI / EXSAMPLES

CARRELLO + SINFONIA GN CARRELLO + SINFONIA BM

| |
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CARRELLO + MELODIA

rﬁ:::::::::%ﬁ *' / \ ACCESSORI /

E‘F:::X::::::ﬂ | | ACCESSQRIES:
Kit portapiatti

M 1 VA TT"\ , Plates holder kit
I - - RS _ == | Kit porte-assiettes

Kit Tabletterutschen

= i Kit porta-platos
| 250 @ > 250 f< > 250 < @ > 250
R =% =y
AN N J
8 A B (
TANGO 3 1110mm. | 1122 mm. | 583 mm.
. ” S TANGO 4 1410 mm. | 1422 mm. | 884 mm.
TANGO 6 2050 mm. | 2062 mm. | 1524 mm.
B 750
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RISTORAZIONE - GASTRONOMIA / Catering

MOD. £
Ol el mw|wg|olol ol
mm mm mm mm mm mm

VASCHE REFRIGERATE / REFRIGERATED WELLS
ARMONIA 3 VT (6N) TANGO A3 VT (GN) 1122 [ 792 [880 |30 [1300 810 [1200 |32
ANONAAVT 6 | @25 | TANGO A4 VT (6N) 1422 | 792 |880 | 109 | 1600 | 880 | 1200 | 144
ARMONIA 6 VT (6N) TANGO A6 VT (GN) 792 |792 |80 | 153 | 2150 |80 |1200 | 189
ARNONA4RUGIOA | | TANGO A4 RUGIADA 880 |792 | 880 | 109 |1é00 |8g0 | 1200 | 144
wiomers | | TaNG0 A6 RUGADA 109|792 |680 |122 | 2150 |80 | 1200 | 159

CARRELLO VASCHE ARMONIA

CART ArmoNia weLLs | ARMONIA 3 . TANGO A3 1122 | 750 880 |30 | 1300 |810 |1200 |32
ARMONIA 4 & | mNeou 1600 | 750 | 680 | 106 | 1600 |60 | 1200 | 141
. ARMONIA 6 | mNeoas 880 |750 |880 |138 |2150 810 | 7200 | 185
\/ ARIONIA 3 GN [ mweoasen 1122 |750 |80 |30 | 1300 |80 | 1200 |32
ARMONIA 4 GN &5 | TANGO A4 GN 1200 | 750|880 | 105 | 7600 | 880 | 1200 | 140
ARIMONIA 6 GN TANGO A6 GN 144|750 | 880 |128 | 2150 |810 | 1200 | 175
RIS || TANGO A4 BRINA 2062|750 | 880 |98 |1é00 |8g0 | 1200 | 133
WIOWA GBI | | TANGO A6 BRINA 792|750 |es0 | 138 | 2150 | 810 | 1200 | 185
WO 450G | | TANGO A4 SHING 880 | 750 | 880 |106 | 1600 |8g0 | 1200 | 141
IRNONAGFSHNG | = | TANGO A6 FISHING 153|750 |80 |138 | 2150 | 810 | 1200 | 185
ARMONIA 4 BAHIA %9 TANGO A4 BAHIA 2150 |750 | 880 | 106 | 1600 | 860 | 1200 | 141
AMONA GBI | = S | TANGO A6 BAHIA 810 |750 |88 |138 |25 |80 | 1200 | 185
SWONASVIGN) | | TANGO SI3 VT (GN) 1122 | 792 1493 |30 | 1300 | 810 | 1300 | 32
SNFONR VTGN | <25 | TANGO 514 VT (GN) 1422 | 792 | 1493 | 135 | 1600 | 880 | 1300 | 170
SNFONGVTGN) | | TANGO SI6 VT (GN) 2062 |792 | 1493 | 162 | 2150 |810 | 1300 | 209
SHFONA 4 UGMDA | | TANGO S4 RUGIADA 1422 | 792 | 1493 | 122 | 1600 |80 | 1300 | 157
i s snrons SN 6 UG =2 [ Tanco s16 ruGina 2062 | 792 | 1493 | 162 | 2150 |80 | 1300 | 209
Rt sivionia witts | SIVFONIA3 | mweosis 1122 | 749 1475 |30 [ 1300 [810 [ 1300 |32
SINFONI 4 &5 | NGO s 1422 [ 749 1475 | 122 | 1600 | 860 | 1300 | 157
SINFONI 6 TANGO S16 2062 | 749 | 1475 | 159 | 2150 | 810 | 1300 | 206
SINFONIA 3 G TANGO SI3 GN 1122 [ 749 1475 [30 [ 1300 [810 | 1300 |32
SINFONIA 4 GN &) | TANGO S14 GN 1422 | 749 | 1475 | 121 | 1600 | 880 | 1300 | 156
SINFONIA 6 6N | TaNGO 516 GN 2062 | 749 | 1475 [ 149 [2150 810 [ 1300 | 196
SN 480 | | TANGO S4 BRINA 1422 | 749 | 1475 | 133 | 1600 | 880 | 1300 | 168
SNONAGERNA | | TANGO SI6 BRINA 2062 | 749 | 1475 | 163 | 2150 810 | 1300 | 210
SINFONIA 4 FSHING %) TANGO SI4 FISHING 1422 | 750 | 1475 | 122 | 1600 | 860 | 1300 | 157
SNFON G FSHNG | = | TANGO S16 FISHING 2062 | 750 | 1475 | 159 | 2150 | 810 | 1300 | 206
SINFONI 4 BAHIA TANGO SI4 BAHIA 1422 [749 [ 1475 | 122 | 1600 | 860 | 1300 | 157
SINFONIA 6 BAHIA TANGO 516 BAHIA 2062 | 749 | 1475 | 159 | 2150 | 810 | 1300 | 206
0PERA3 TANGO 03 1122 | 749 | 1318 |30 | 1300 | 810 | 1500 | 32
_— R LY &5 | TNG0 04 1422 | 749 1318 | 156 | 1600 | 880 | 1500 | 191
CART OPERA WELLS OPERA 6 TANGO 06 2062 | 749 | 1318 | 208 | 2150 | 810 | 1500 |255
OPERA3 6N TANGO 03 GN 1122 [ 749 1318 {30 [1300 [810 | 1500 |32
@ . OPERA4 6N TANGO 04 GN 1422 | 749 | 1318 | 152 | 1600 |80 | 1500 | 187
OPERA 6 6N TANGO 06 GN 2062 | 749 | 1318 | 198 | 2150 |810 | 1500 | 245
OPERA 4 FISHING % TANGO 04 FISHING 1422 | 750 | 1318 | 156 | 1600 |80 | 1500 | 191
OPERA 6 FISHING 5 | TANGO 06 FISHING 2062 | 750 | 1318 | 208 | 2150 | 810 | 1500 | 255
URALBA | g o | TANGD O4BAHI 1422 | 749 |1318 | 156 | 1600 | 880 | 1500 | 197
OPRAGBAIA | = < | TANGO 06 BAHIA 2062 |749 | 1318 | 208 | 2150 |810 | 1500 | 255
o scremon |04 oy | TGOS 1422 | 749 | 1475 | 156 | 1600 | 880 | 1300 | 191
CART MELODIA WELLS JELODIA 6 — TANGO M6 2062 | 749 | 1475 208 | 2150 | 810 | 1300 |255
NELODIA 4 GN | NGO M4 GN 1422 | 749 | 1475 | 152 | 1600 |80 | 1300 | 187
MELODIA 6 GN = anco Ms N 206 | 749 | 1475 | 198 | 2150 |810 | 1300 | 245
MELODIA 4 FISHING % TANGO M4 FISHING 1422 | 750 | 1475 | 156 | 1600 | 880 | 1300 | 191
NEODAGFSHNG | = | TANGO Mé FISHING 2062 | 750 | 1475 | 208 | 2150 | 810 | 1300 | 255
NEODRA A | o) TANGO M4 BAHIA 1422 | 749 | 1475 | 156 | 1600 | 880 | 1300 | 197
NEODAGBAHA | = S | TANGO M6 BAHIA 2062 | 749 | 1475 |208 | 2150 |810 | 1300 | 255




RISTORAZIONE - GASTRONOMIA / Catering

MOD. P
W@ ®| k|0l o]k
mm mm mm mm mm mm
SAHBA 3T (G | TG A3 vT (6M) 122 [792 1460 |30 | 1300 [810 | 1670 |32
SAIBA 4 VT (GN) TANGO 544 VT (6N) 122 [ 792 1460 [129 | 1600 [e60 [ 1670 | 164
SABA 6 VT (GN) | TANGO 546 VT (6N) w62 792 1460 [181 [ 2150 [810 [1670 [ 217
SWBAARUGDA | || TANGO SA4 RUGIADA 1422 [792 [ 1460 | 129 [1600 880 1670 [ 164
a0 wscucsuma | SUBLGRUGADA | | TANGO $A6 RUGIADA w62 [792 | 1460 [150 [ 2150 [810 [1670 | 187
SAHBA 3 TANGO 543 122 [749 | 1460 [30 | 1300 [810 | 1670 |32
SABA 4 &5 | TANGO M 122 |79 1460 | 126 | 1600 [es0 | 1670 | 161
SAHBA 6 TANGO 546 w62 (749 1460 [166 | 2150 [810 [1670 | 213
SABA 3 G TANGO 543 GN 122 [ 749 | 1460 30 1300 |810 [ 1670 |32
SAIBA 4 G TANGO 5A4 GN 1422 [ 749 1460 [ 125 [ 1600 [es0 | 1670 | 160
SAIBA 6 G TANGO 546 GN 62 (749 1460 [156 | 2150 [810 [ 1670 | 203
SAIBA 4 BRIV | TANGO SA4 BRINA 122 |79 | 1460 | 118 | 1600 |60 | 1670 | 153
SAHBA 6 BRIV | TANGO SA6 BRINA 62 [749 | 1460 [166 | 2150 |10 [ 1670 | 213
SWBASMA | o oo || TANGO SA4 BAHI 1422 [ 749 [1460 [126 [ 1600 |80 | 1670 | 161
SMIBAGBMA | | TANGO SAB BAHIA w62 [749 1460 [166 | 2150 [810 [ 1670 |213
VASCHE RISCALDANTI / HEATING WELLS
kLo asciE o | ARHONIA 3 B & | TNG0A3BM 2 [719 |as0 |69 | 1300 [810 [ 1200 | 104
art ARMONIA WELS | ARIONIA 4 B | TNGOA4BM 122 |79 [0 |78 [ 1600 [es0 | 1200 | 113
ARAONIA 6 B TANGO A6 BM w62 (749 [es0 [98 |2150 [810 [1200 | 145
MNONRAGNORY | &5 | TANGO A4 GN DRY 1422 |750 |ag0 |78 [ 1600 |60 1200 | 113
IRIONAGGNORY | | TANGO A6 GN DRY w62 [750 |60 |98 |2150 [10 [ 1200 | 131
ARIONIA 4 HOT & | mwcoasHor M2 [750 |es0 |78 [ 1600 [es0 | 1200 | 113
cangio ascue swrona | O3 B & | mweosi3am 122 [749 1475 |74 [1300 [810 1300 | 109
Ty SNFONIA WELLS | SINONIA 4 B | TaNGo sk M 122 [ 749 1475 |90 | 1600 [g80 | 1300 | 125
SINFONIA 6 B TANGO S16 BM 062 (749 1475 [120 [2150 [810 [1300 | 149
SWFONA4GNORY | 8 | TANGO SH 6N DRY 122 |79 1475 |12 | 1600 [es0 | 1300 | 147
SWFONAGGNORY | | TANGO $I6 GN DRY w62 (749 1475 [135 | 2150 [810 1300 | 164
SNFONAAHOT | % | TANGO S HOT 1422 [ 749 [1475 102 [ 1600 [s80 [ 1300 [ 137
SHFONA 6 HOT | TANGO si6 Hor w62 (749 1475 [120 [ 2150 [810 [1300 | 149
cannito wsciopsa | OPERA3 BN & | TANGO 03 BM 12 [749 11318 [75 [ 1300 [810 [ 1500 | 110
aarr OPERAWELS | OPERA 4 B TANGO 04 BM M2 |19 1318|113 | 1e0 [eg0 | 1500 | 148
OPERA 6 B TANGO 06 BM w62 [749 [ 1318 [154 [ 2150 [810 [ 1500 | 201
Lo asche metop | VELODIA4 B & | mawcomsm 1422 (749 1475 [113 J1600 860 1300 [ 148
CART MELODIA WELLS —
3 | MELODIA 4 R S| TanGO M4 DRY 122 |19 1475 {115 [ 1e00 [eso | 1300 | 180
WEODA4HOT [ | TANGO M4 HOT 1422 749 | 1475 |19 | 1600 [ 860 | 1300 | 154




RISTORAZIONE - GASTRONOMIA / Catering

MOD.

€ Lt i
e | W@k 0| @] ®n]|k

mm mm mm mm mm mm
VASCHE RISCALDANTI / HEATING WELLS

cunpio asciesangs | SBA3 BN 'S | mNG0sA3BM 122 [ 749 | 1460 [84 [ 1300 [810 | 1670 | 119
arr SAMBAWELS | SHBA 4 B T | _TANGO 54 BM 122 [ 749 1460 |98 | 1600 [880 | 1670 | 133
SAMBA 6 B TANGO 546 B 282 [ 749 | 1460 [126 | 2150 [810 | 1670 | 173
SUBLAGUDRY [ %5 | TANGO SA4 GNDRY 422 [749 1460 98 | 1600 [880 | 1670 | 133
SWBAGGNDRY | | TANGO SA6 GNDRY 62 [749 | 1460 [126 | 2150 [810 | 1670 | 159
SAHBA 4 HOT & | TANGO A4 HoT 422 [ 749 | 1460 |89 | 1600 |80 | 1670 | 114
SAHBA 6 HOT TANGO 546 HOT 62 (749 [ 1460 [ 114 | 2150 [810 | 1670 | 150

Accessori - Accessories - Accessoires - Zuberhdr - Accessorios I

M0D. Codice

, Pqﬂupiuﬂi inox corto / kurze Tubleh‘rut_sche Inox / short stainless steel plate-holder / porfe-plats court en TANGO 3/4/6 Y507
acier inox / portaplatos corfo en acero inox

TANGO 3 02508

, Portapiatti inox lungo / lange Tablettrutsche inox / long stainless steel plate-holder / porte-plats long en TANGO 4 X02509
acier inox / portaplatos lorgo en acero inox

TANGO 6 02310

ACCESSORI BACINELLE E COPERCHI INOX: verificare capacitd e composizione a catalogo. Pag. 292 / ACCESSORIES STAINLESS STEEL BASINS AND LIDS: please verify the capacity
@ and composition in the catalogue. Page 292 / ACCESSOIRES BACS ET COUVERCLES EN INOX: vérifier la capacité ef la composition dans le catalogue. Page 292 / ZUBEHOR INOX SCHA-
LEN UND DECKEL: Uberprifen Sie Kapazitiit und Zusammensetzung im Katalog. Seite 292 / ACCESORIOS CUBETAS Y TAPAS INOX: ver capacidad y composicion en el catdlogo. Pag. 292

Optional - Optionne! - Extra - Extras MoD.

Per informazioni vi preghiamo di contat-

o o i o - o tare il nostro ufficio commerciale / For
Supplemento per inversione porta / Supplement fr door inversion / Susplément pour inversion de porte / Zuschig fir Tirumkefrung / Suplemento pora inversidn de puertas | information, please contact our export
department / Pour informations, veuillez
contacter notre service commercial / Fiir
Informationen kontaktieren Sie bitte unsere

@ Suppemento perpresa elttic dversa ol stonrd / Supplement for eectic socke iferent than the stondr / Supplément pour pise lctiue cifféent de lynome /| Verkaufsabteilung / Si necesita informacién

Avores fir Steckdose abweichend vom Standard / Suplemento para foma de coniente dferente of estindlr adicional, no dude en ponerse en contacto
con nuestro departamento de venta




FUTURA B 230

MODERNA ISOLA BUFFET PER RISTORAZIONE E GASTRONOMIA
MODERN BUFFET DISPLAY UNIT FOR GASTRONOMY

FUTURA 4

Colore standard Colori optional
Standard color Optional colors

(0D. 96 (0D. 87




RISTORAZIONE - GASTRONOMIA / Catering

FUTURA'SS FUTURA MURALE

Tutti i modelli sono dotati di:

o illuminazione o LED integrata sotto la cappa ad elevata luminosita e risparmio energetico (eccetto
le versioni riscaldate BM, Dry e Hot, dotate J). lompade riscaldanti),

* cenfralina Touch Screen per il controllo di tutte le funzioni,

* Robuste ruote girevoli di serie, con e senza freno, non a vista

« Cappa fissu in vetro (esclusi i modelli “5S" ¢ “FUTURA BAHIA” che sono dotati di cappa in polime-

tilmetracrilato termoformato ad alta trasparenza, apribili).

- Vasca, struttura sostegno cupola, zoccolo inferiore copri ruote ed angolari in acciaio inox AISI 304,
pannelii esterni multistrato con finitura legno per un'otfima resistenza ad umidita e flessione naturale
dello stesso legno. Dettagli in legno mussgllo. Colore standard “pino arfico”

- Priva di grig?ie di erazione; F’emruiu ¢ l'vscita dell'aria avvengono attraverso parte inferiore dei
pannelli per garantire una linea armoniosa

- Predisposizione per vaschete inox Gasironorm da 1/9 a 2/1 e fino a 150 mm di profondita. Le
bacinelle h 100 mm sono posizionabili a piacere sui diversi livelli

-Viano d'appoggio sotfostante in acciaio inox AISI 304

- OPTIONAL:
- Sistema di controllo remoto (WiFi/Cloud)

FUTURA 4-6 \T FUTURA 4-6

OPTIONAL (BAIN-MARIE):
Carico automatico dell'acqua
Automatic water foading
Chargement automatique de 'eau
Automatisch laden Wasser

Corga automatico de agua

FUTURA BAHIA

Al modefs will be supplied with:

o |FDsfighting infegrated under the hood with high luminous effidency and energy saving (BM, Dry and Hot
versions have warming lamps);

o full Touch Screen control unit, fo confrol alf functions;

o Robust swivel wheels with and without brakes, as standard, non-visible;

o fixed glasshood (models “SS” and “FUTURA BAHIA" have the cover in thermoformed polymethylmethacrylo-
te, high fransparency, openable).

-Tank, dome supporting structure, fower plinth wheels cover and angular supports stucture made of stinless steel
AISI 304, exterior multilayered panels with wooden finishing for an excellent resistance against moisture and
natural wood bending. Sold wood detis. Standard color “Arctic Ping”

Without ventilation grids; the air inlet and outlet take place through the Jower part of the panels fo ensure o
smooth fing of the buffet

- Arrangement for stainless steef GN basins from 1/9 to 2/1 and up to 150 mm height. H 100 mm basins can
be positioned into different levels

- Underlying neutral compartment in stainless steef AISI 304

- OPTIONAL:
- Remote contro/ system (WiFi/Cloud)

FUTURA BRINA 4-6

FUTURA GOURMET 4-6

FUTURA 4-6 HOT
+30/+90

4]




RISTORAZIONE - GASTRONOMIA / Catering

°C LxPxHmm | N°-mm. Capacitd vaschette/Basins capacity Wott H,0 Kg.
STANDARD| ~ ACCESSORI/ACCESSORIES
FiwadVT | b0 [1as0aa0| - SR CI gy | (L Y S P
Flwa 6V | +4/410 | 20730500430 | - GNM;‘( A A A I I - T sk | s |- | B
Fulura 4 A0 (1ashago| - | SUALSVERSIA |y | G o | )| o | e | - | B
Fuloa a0 | wrsgsoni| - | LS VTIRIAIT g PN I B P
g dVTSS | 40 | 10a7aazio] - SR CIN gy | (S M | 154 G
a6 VTSS | +4/410 | 0730740310 - GNM;‘( WSVABEI |y o | (@ e | | - B
FiwadSs | 40 | 1parazio) - | SMESLS-VEIBAIN g S | (A e | s | - | (B
FivaSs | <4410 0nsazazio| - | SRELSIELATAT g (PN A T
FiwraMurded | +4/410 | 120s0a430| - | SAGSLS-VEIBAIN gy | | (A e | s | - | (B
FivaMudle§ | +4/410 20730500 - | SWGELSVELATAVT e |G e (A& || - (B

Voltaggio di serie - Standord voltage: 230v/1/50Hz e Classe climatica - Climatic closs: MAX = (30°C- % U.R. 55)

@ Uscita acquo Piono refrigerafo X « 2
AN IEVCTNCOHENICOR |
¢ lexH mm Wasseroustitt Gekahlre fliche Watt H,0 Kg.
Saldo guo Estonte refiigerado
FturoBinad | /0 | 142050040 - . 12604600 n N7+ O N R
FowraBina6 | /0 | 20737500430 - . 19206600 a0 | A o | e |-Gl *
Fulura Gourmet 4 | -1/0 | 1422501430 | .20 . 1305682 h. 145 | EH o o | o - |l
Fulura Gourmet 6 | -1/0 | 20737501430 | im0 . 1985682 h. 145 a0 | A o | e |-Gl
FwaBahiod | /0 | 14220500310 Bnn20 . 13056682 h. 145 | B o (A& R | e | - | *
FouraBahia | 2/0 | 2078500310 Gmm20 i, 19554582 . 145 0 N R B R

Voltaggio di serie - Standord voltage: 230v/1/50Hz e Classe climatica - Climatic closs: MAX = (30°C- % U.R. 55)

° KA
°C LxPxH mm Capaciti vaschette/Basins capacity Pt e fopr !ﬂ"’ﬁ“rﬁe ol Folre ik Kg.
ACCESSORI/ACCESSORIES Plagues en cerami ﬂe deverre | Puissonce des Iurnpgsslghuuffumes Pu|ssun(pe tofole
ten aus gloskeramik Leistung he|zungs|urnren Gesomte leistung
Placos en vidvio-ceromico | Potencia de los lomporos calentodoros | Potencia fofol
0 1/4-1/3-1/2-2/3-1/1-1/1
Fulora 4 BH 30760 | 122501430 | S LB-1TBLN : 600 (24300 B0 | 12
B 1/4-1/3-1/2-2/3-1/1-1/]
Fulura 6 B /60| 1073500430 | S LS-1TIBL - 500 (3300) 0| 160
Futora4 Dry A0 | 1asbadz0 | S-SRI : 600 (1300 M0 | 1%
Fulua § ry A0 | 173aspaiz0 | AL TAAL - 500 (3300) |18
Futora 4 Hot A0/ | 1pasoaiszo | QUSRI o o 3050 | 400 200 | 1%
Futua § ot 07490 | TSN G’“ S VLIBT3 530650 | 900 (34300 00|16

Voltaggio di serie - Standord volage: 230v/1/50Hz e FUTURA 6 BM - FUTURA 6 DRY - 400v,/3 /50Hz

X Produzione a richiesta: per favore contattare |'ufficio commerciale / Production on request: please contact the sales dpf.

216




RISTORAZIONE - GASTRONOMIA / Catering

FUTURA

FUTURA 4-6

— —
LL
S
T
<
Q
< &
| T
©
N
T
1422 2073
AC - g“l 2‘3";7‘:7';:}‘9‘,‘“” Mensole snodabili
h. 100 h. 150 N.B.: le bacinelle A. 100 sono posizionabili a piacere sui diversi livelli. Kit porte-assiettes f_; Q‘I” e’;’[‘;i”;ﬁh“”]’l‘;g
N.B.: the k. 100 basins can be positioned as desired on the different levels. Kit Tabletterutschen — Verstellbare Konsole
Kit porta-platos Estantes articulables

7
/)

@ TOUCH
\\’ " SCREEN

FUTURA 4-6 VT

—

1430

1422

——650—

N.B.: le bacinelle k. 20/40/65 sono posizionabili a piacere sui diversi livelli e sovrapponibili.
N.B.: the k. 20/40/65 basins can be positioned as desired on the different levels and stackable.

F—530—

Mod. 4- Max n° 2 ———

Mod. 6 - Max n° 3

ACCESSORIO/ACCESSORY:
« Piano inox per piatti pronti ¢ pasticceria (fornito a richiesta) i

- - . Mensole snodabili
« Stainless steel tray for ready-to-serve dishes or pastry (supplied on request) S °S: Plates holder kit Articulated shelves
« Plateau inox pour plats cuisines ou patisserie (fourni sur demande) ;" ZP_U‘;le-N‘e"e; Tablettes articulées
* Inox blech fiir patisserie oder fertige Speisen (lieferbar auf anfrage) Kitportaplatos | Fere e o
+ Bandeja de acero inoxidable para platos listos o para pastelerias para llevar (bajo demanda)

Kit portapiatti

@ TOUCH -
SCREEN "a®

FUTURA 4-6 SS

lo74——410—

1310

020

1422 2073

h. 100 h. 150 N.B.: le bacinelle /1. 100 sono posizionabili a piacere sui diversi livelli. S5 . E,‘;};‘z',’f,jl“c‘/'i . Mensole snodabili
. . o . N ES: Articulated shelves
N.B.: the h. 100 basins can be positioned as desired on the different levels. Kit porte-assieties Tablettes articulées

Kit Tabletterutschen Verstellbare Konsole

Kit porta-platos Estantes articulables

§ TOUCH &
W SCheen




RISTORAZIONE - GASTRONOMIA / Catering

FUTURA 4-6 VT SS

774

1310

¥
\[*§
1

—274—k—410—

626

F—530—

Ved. 4~ Max 2 ————
Mod. 6- Max n° 3

ACCESSORIO/ACCESSORY:

« Piano inox per piatti pronti e pasticceria (fornito a richiesta)

« Stainless steel tray for ready-to-serve dishes or pastry (supplied on request)

« Plateau inox pour plats cuisines ou patisserie (fourni sur demande)

« Inox blech fiir patisserie oder fertige Speisen (lieferbar auf anfrage)

+ Bandeja de acero inoxidable para platos listos o para pastelerias para llevar (bajo demanda)

W SCREEN

FUTURA BRINA 4-6

N.B.: le bacinelle &. 20/40/65 sono posizionabili a piacere sui diversi livelli e sovrapponibili.
N.B.: the /. 20/40/65 basins can be positioned as desired on the different levels and stackable.

*
ACCESSORI/

Kit portapiatt
Plates holder kit

Mensole snodabili
Articulated shelves

Kit porte-assicttes Tablettes articulées
Kit Tabletterutschen  Verstellbare Konsole
Kit porta-platos Estantes articulables

!

j
N
k3
1%
274385

Mensole snodabili

Plates holder kit Articulated shelves

- 1422

*;GZGJ

Kit porte-assiettes Tablettes articulées
Kit Verstellbare Konsole
Kit porta-platos Estantes articulables

FUTURA MURALE 4-6

1430

274—4—380—

GZB*J—

1422 2073

': h. 100
. TOUCH t‘;

T T T TS =

750

% ACCESSORY/  Kit portapiatti

h. 150 N.B.: le bacinelle /. 100 sono posizionabili a piacere sui diversi livelli. ACCESSORIES: Plates holder kit Articulated shelves
N.B.: the /. 100 basins can be positioned as desired on the different levels.

Mensole snodabili
Kit porte-assicttes Tablettes articulées
Kit Tabletterutschen  Verstellbare Konsole
Kit porta-platos Estantes articulables




RISTORAZIONE - GASTRONOMIA / Catering

FUTURA GOURMET 4-6

— e

/-?_L\
[Xe]
8
J v 585
S fif 146 ‘ o o ¢
:"_) o~ = =

626

1422 . ! 2073 A 750 ———

 EVAPORATORE ANNEGATO NEL POLIURETANO DELLA VASCA
@ « EVAPORATOR SET N THE POLYURETHAN OF THE TANK ‘I‘((ﬁ%’ﬁ”/ ACCESSORY:

« EVAPORATEUR INSERE DANS LE POLYURETHANE DU BAC

 VERDAMPFER IM POLYURETHAN DES BECKENS EINGESETZT

 EVAPORADOR ENCASTRADO EN EL POLIURETANO DE LA CUBA

¥
Vasca in acciaio inox AISI 316 resistente alla corrosione salina ® Saliproof AISI 316 stainless steel '; b 100 h.100[|[{TT iy
g | Z

basin ® Cuve en acier inox AISI 316 résistant @ la corrosion du sel ® Edelstahl AISI 316 Wanne
Salzkorrosion bestiindig © Cuba en acero inox AISI 316 resistente a lo corrosion salina

Kit per bacinelle GN - SOLO h. 100 mm.
GN basins kit - ONLY h. 100 mm.

% ACCESSORI/ I[()’n por;a;;{ilzmiA Mensole snodabili Kit bocs GN - SEULEMENT h. 100 mm.
ACCESSORIES: Plates holder kit iculated shelve
Kitporte assettes  “Ariculated shelves GN scholen Set - NUR h. 100 mm.
Kit Tabletterutschen  Verstellbare Konsole Kit cubefos GN - SOLO h. 100 mm. I
Kit porta-platos Estantes articulables

@ TOUCH .&
Wi Soreen  Cawl

*200*‘**5154’ <35

FUTURA BAHIA 4-6

1422

« EVAPORATORE ANNEGATO NEL POLIURETANO DELLA VASCA
@ « EVAPORATOR SET IN THE POLYURETHAN OF THE TANK ACCESSORIO / ACCESSORY:

« EVAPORATEUR INSERE DANS LE POLYURETHANE DU BAC KITGN

o VERDAMPFER IM POLYURETHAN DES BECKENS EINGESETZT

© EVAPORADOR ENCASTRADO EN EL POLIURETANO DE LA CUBA s 530——

Vasca in acciaio inox AISI 316 resistente alla corrosione salina © Saliproof AISI 316 stainless steel o100 100l =)

basin © Cuve en acier inox AISI 316 résistant  la corrosion du sel  Edelstahl AISI 316 Wanne ': ' = \9
Salzkorrosion bestiindig ® Cuba en acero inox AISI 316 resistente a la corrosion salina

Kit per bacinelle GN - SOLO h. 100 mm.
GN basins kit - ONLY h. 100 mm.

* P g‘“[":‘:’;‘u‘z/“"“ i Mensole snodabili Kit bocs GN - SEULEMENT h. 100 mm.
PSSORIES: 2s holder Articulated shelve
Kit poreasiots Tablettes articuléos 6N scholen Set- NUR h. 100 mm. I
it Tabletterutschen Verstellbare Konsole i -
Kit porta-platos Estantes articulables fit cubetos GN - SOLO h. 100 mm.

% ACCESSORI/ Kit portapiatti in legno Mensole snodabili
ACCESSORIES:  Wooden plateholder kit Articulated shelves
Kit porte-plats court Tablettes articulées
Kurzschildhalter-Kit Verstellbare Konsole
Kit portaplatos corto de madera Estantes articulables
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FUTURA: BACINELLE/BASINS

FUTURA 4-6 VT
FUTURA 4-6

FUTURA 4-6 VT SS
FUTURA 4-6 S5
FUTURA MURALE 4-6

FUTURA 4-6

FUTURA 4-6 SS

FUTURA MURALE 4-6
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.............

‘\ ——— Mod. 4-1300 ———
! Mod. 6 - 1950 i

‘ ACCESSORIO/ACCESSORY:
. I\ / e — ‘ « Piano inox per piatti pronti e pasticceria (fornito a richiesta)

T * Stainless steel tray for read) serve dishes or pastry (supplied on request)
Mod. 4 - 1300 ———

f% - J * Plateau inox pour plats cuisines ou patisserie (fourni sur demande)
[ Mod. 6 - 1950 - « Bandeja de acero inoxidable para platos listos 0 para pastelerias para llevar (bajo demanda)

Inox blech fiir patisserie oder fertige Speisen (lieferbar auf anfrage)
N[~ N
[ 12 12 12 12

) S O JLUUJ
F1/2 T‘F1/2 T‘

[ e =
(= =] ¥ T

2/ 2/

* ALTEZZA VASCA = 140 mm

« HEIGHT OF THE BASIN = 140 mm
*« HAUTEUR DU BAC = 140 mm

+ HOHE DER WANNE = 140 mm

* ALTURA DA LA CUBA = 140 mm

= 140 [~

~— 260 —+

Va

FUTURA 4-6 VT
FUTURA 4-6 VT SS

12 2 12

(=]
=

]‘ ) L J\Lw J\
T

E}a

e 650 ————{

mmmm

174 |

14 | /4| 174 |
W

——530——]

I ’ [ 1\ ( W }\

04l ara | 1ra {174 fff 174 (I 174 | 174 [f) 174 1/4 m 1/4 1/4

- Nl gg { e Mod.4-1300- Maxn°2—— |
m } e Mod.6-1950- Maxn® 3

/4 | 104 | 174 ) 04 |

ULUJ_LJLJJ

ACCESSORIO/ACCESSORY:

« Piano inox per piatti pronti e pasticceria (fornito a richiesta)

« Stainless steel tray for ready-to-serve dishes or pastry (supplied on request)

« Plateau inox pour plats cuisines ou patisserie (fourni sur demande)

« Inox blech fiir patisserie oder fertige Speisen (lieferbar auf anfrage)

‘ « Bandeja de acero inoxidable para platos listos o para pastelerias para llevar (bajo demanda)

7

7

111 1711
‘ 5 3 5 * ALTEZZA VASCA = 130 mm

oo * HEIGHT OF THE BASIN = 130 mm

* HAUTEUR DU BAC = 130 mm

+ HOHE DER WANNE = 130 mm

+ ALTURA DA LA CUBA = 130 mm

—130

TH
]
PR
< =
T“\
I

2/3 2/3 2/3 23l 23 |
S U S S N G
— — FUTURA GOURMET 4-6
S & 63 G BB N FUTURA BAHIA 4-6
(s ) s ) = ) JCL/:]LCLQJ gg‘gzzzﬁ:w::w‘:u::w‘:u::u‘:u::w‘:w::=‘:u::=f=::uf=::ff;?::iz% T
[ 1/3 )( 113 ]( 113 )( 13 )CLLJLCiifjJ‘ g
(e e e e )~ N =) | SIS |

l———— (Mod. 4) - 1305 R

(Mod.6) - 1955

Mod. 4 - 1300 % ‘

Mod. 6 - 1950 |

« ALTEZZA VASCA = 145 mm

« HEIGHT OF THE BASIN = 145 mm
* HAUTEUR DU BAC = 145 mm

« HOHE DER WANNE = 145 mm

« ALTURA DA LA CUBA = 145 mm
ACCESSORIO/ACCESSORY:

* LE VASCHETTE GN SONO FORNITE A RICHIESTA.

* GN BASINS ARE AVAILABLE ON REQUEST.

+ LES BACS GN SONT FOURNIS SUR DEMANDE.

* DIE GN SCHALEN WERDEN AUF WUNSCH GELIEFERT.
* LAS CUBETAS GN SE ENTREGAN BAJO DEMANDA.
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FUTURA46BM ) €&

g T wl . |
N | | h.150

(=3

g | J T

——510T—

|
340 340
L |18 :
1422 2073

% ACCESSORI/  Kit portapiatti
ACCESSORIES: Plates holder kit Artiwlated shelves
Kit porte-assicttes Tableties articulées

Kit Tabletterutschen — Verstellbare Konsole

Kit porta-platos Estantes articulables
L] ' SCREET
2 SCREEN

Mensole snodabili

4

FUTURA4-6 DRY ) & & 0, S, o

0
<
el
252 252 252
- el N
=] T h. max
< 150
8 i T
g |
’ ——510—
340 340 ©
5}
: I
1422 2013
% ACCESSORY  Kit portapiatti Mensole snodabili
ACCESSORIES: Plates holder kit Artioulated shelves
Kit porte-assiettes Tablettes articulées

Kit Tabletterutschen — Verstelibare Konsole
Kit porta-platos Estantes articulables

’/'
—
8d
L C
5o
2

FUTURA 46 HOT » &= 2, <>, 06—

FZOOj
B

r252 '252“ r252" el !
i 3 X h. max 65
o S
L o0
™
< =
340 340
: I
1422 2073 750
% ACCESSORI/  Kit portapiatti Mensole snodabili
ACCESSORIES:  Plates holder kit Articulated shelves
Kit porte-assiettes Tablettes articulées
Kit Tabletterutschen  Verstellbare Konsole
Kit porta-platos Estantes articulables

@] [eIefe] <®:iiaEey




RISTORAZIONE - GASTRONOMIA / Catering

FUTURA: BACINELLE/BASINS

FUTURA 4-6 BM
FUTURA 4-6 DRY

)

-

I

-
=
w

Mod. 4 - 1300 ——— ] J
Mod. 6 - 1950 -

(]
&

’f

A

-
=
w

.
12 7\

LiJIL*J} L Mod4.ta00 — B ‘

d | /4 14 | 174 R
Mod. 6 - 1950

‘ T * LE VASCHETTE GN SONO FORNITE A RICHIESTA

1/4 ‘ 114 ‘ 1/4 | 1/4 * GN BASINS ARE AVAILABLE ON REQUEST
* LES BACS GN SONT FOURNIS SUR DEMANDE
+ + + # * DIE GN SCHALEN WERDEN AUF WUNSCH GELIEFERT
* LAS CUBETAS GN SE ENTREGAN BAJO DEMANDA
14 | 174 |\ 174 | 174 |

ULUJ_LJJ‘LJJ
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S

Mod. 6 - 1950 !

FUTURA 4-6 HOT

GN2/1 GN 2/1 GN 2/1

650 650
1414 2054

* PIASTRE IN VETROCERAMICA GN 2/1,

* GLASS-CERAMIC PLATES GN 2/1,

« PLAQUES EN CERAMIQUE DE VERRE GN 2/1,
« PLATTEN AUS GLASKERAMIK GN 2/1,

* PLACAS EN VIDRIO-CERAMICA GN 2/1
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i i) P4 0 I P
g : lor : 3 or

oo r b i oo | |t |
FUTURA 4 VT 1510x810x1700 | 180 4 10 | C0D.96 FUTURA BRINA 6 2150x810x1700 | 213 4 10 | C0D.96
FUTURA 6 VT 2150x810:2000 | 226 | 4 | 10 | o096 FUTURA GOURMET 4 | 1510x810:1700| 168 | 6 | 14 | 0096
FUTURA 4 1510x810x1700 | 180 4 10 | C0D.96 FUTURA GOURMET 6 2150x810x1700 | 213 4 10 | (0D.96
FUTURA 6 2150x810x2000 | 226 4 10 | (0D.96 FUTURA BAHIA 4 1510x810x1960 | 176 6 14 | (0D.96
FUTURA 4 VT §§ 1510x810x1960 | 188 6 14 | (0D.96 FUTURA BAHIA 6 2150x810x1700 | 219 4 10 | (0D.96
FUTURA 6 VT 5§ 2150x810x1700 | 232 4 10 | (0D.96 FUTURA 4 BM 1510x810x1960 | 156 6 14 | (0D.96
FUTURA 4 5§ 1510x810x1700 | 174 4 10 | C0D.96 FUTURA 6 BM 2150x810x1700 | 197 4 10 | (0D.96
FUTURA 6 5§ 2150x810x1700 | 226 4 10 | C0D.96 FUTURA 4 DRY 1510x810x1960 | 169 6 14 | (0D.96
FUTURA MURALE 4 1510x810x1960 | 162 6 14 | (0D.96 FUTURA 6 DRY 2150x810x1700 | 219 4 10 | (0D.96
FUTURA MURALE 6 2150x810x1700 | 237 4 10 | C0D.96 FUTURA 4 HOT 1510x810x1960 | 159 6 14| (0D.96
FUTURA BRINA 4 1510x810x1700 | 168 6 14 | (0D.96 FUTURA 6 HOT 2150x810x1700 | 202 4 10 | (0D.96

Accessori - Accessories - Accessoires - Zuberhoi - Accessorios I

Mob. Codice

FUTURA BAHIA 4 X03260

FUTURA BAHIA 6 X03283

Kit supporto bacinelle / Basins support kit / Kit de support des bacs / Behdltern iiger Kit / Kit de apoyo bandejas FUTURA GOURMET 4 03260

FUTURA GOURMET 6 X03283

FUTURA 4 VT X02974

FUTURA 6 VT X02974

FUTURA 4 X02974

FUTURA 6 X02974

FUTURA 4 VT §§ X02974

FUTURA 6 VT §§ X02974

FUTURA 4 5§ X02974

FUTURA 6 5§ X02974

Portapiatti inox corto a tubo / Stainless stee! short tube plate holder / Porte-plafs court en acier inox o” fube / kurze | FUTURA BRINA 4 X02974

réhre Tablettrutsche aus Inox / Corto portaplato de acero tubuliforme FUTURA BRINA 6 X02974

FUTURA GOURMET 4 X02974

FUTURA GOURMET 6 X02974

FUTURA 4 BM X02974

FUTURA 6 BM X02974

FUTURA 4 DRY X02974

FUTURA 6 DRY X02974

FUTURA 4 HOT X02974

FUTURA 6 HOT X02974

FUTURA 4 VT X02658

FUTURA 4 X02658

FUTURA 4 VT 5§ X02658

FUTURA 4 5§ X02658

FUTURA MURALE 4 X02658

FUTURA BRINA 4 X02658

FUTURA GOURMET 4 X02658

FUTURA BAHIA 4 X02658

FUTURA 4 BM X02658

FUTURA 4 DRY X02658

Portapiatti inox fungo a tubo / Stainfess steel long tube plate hoider / Porfe-plats long en acier inox o’ tube /lange | FUTURA 4 HOT X02658

réhre Tablettrutsche aus Inox / Largo porfaplato de acero tubuliforme FUTURA 6 VT X02660

FUTURA 6 X02660

FUTURA 6 VT 5§ X02660

FUTURA 6 5§ X02660

FUTURA MURALE 6 X02660

FUTURA BRINA 6 X02660

FUTURA GOURMET 6 X02660

FUTURA BAHIA 6 X02660

FUTURA 6 BM X02660

FUTURA 6 DRY X02660

FUTURA 6 HOT X02660
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Accessori - Accessories - Accessoires - Zuberhdr - Accessorios I
MoD. Codice
Kit portapiatti corto in legno / Wooden short plateholder kit / Kit porfe-plats court en bois / HolzkurzschildhalterKit /
Kit portaplatos corto de madera: 750 mm - Cod. 96 FUTURA X20293
Kit portapiatti fungo in legno /' Wooden long plate-holder kit / Kit porte-plats long en bois / Lange Tablettrutschen Kit
aus Holz / Kit portaplatos largo de madera: Cod. 96 FUTURA 4 x20294
Kit portapiatti fungo anteriore in legno / Wooden front fong plate-holder kit / Kit porfe-plats avant fongue en bois /
Lange Tablettrutschen Kit vorne aus Holz / Kit frontales completo de portaplatos fargo de madera: Cod. 96 x20295
FUTURA 6
Kit portapiatti Jungo posteriore in legno / Wooden long rear plate-holder kit / it porte-plats arriére fongue en bois /
Lange Tabletfrutschen Kit hinten aus Holz / Kit trasero completo de portaplatos largo de madera: Cod. 96 x20256
FUTURA 4 VT X03221
FUTURA 4 VT $§ X03221
FUTURA 6 VT X03222
FUTURA 6 VT $S X03222
Vassoio unico per piatti pronti e pasticceria / For ready-to-serve dishes or pastry / Plateau pour plats cuisines ou patis-
serie / Fin Finziges Blech fiir Patisserie oder Fertige Speisen / Bandeja para platos fistos o para pastelerias para flevar | FyTURA 4 X03137
FUTURA 4 5§ X03137
FUTURA MURALE 4 X03137
FUTURA 6 X03138
FUTURA 6 5§ X03138
FUTURA MURALE 6 X03138
ACCESSORI BACINELLE E COPERCHI INOX: verificare capacitd e composizione  catalogo. Pag. 292 / ACCESSORIES STAINLESS STEEL BASINS AND LIDS: please verify the capacity
@ and composition in the catalogue. Page 292 / ACCESSOIRES BACS ET COUVERCLES EN INOX: vérifier la copacité et la composifion dans le catalogue. Page 292 / ZUBEHOR INOX SCHA-
LEN UND DECKEL: tberprifen Sie Kapozitiit und Zusammensetzung im Katalog. Seite 292 / ACCESORIOS CUBETAS Y TAPAS INOX: ver capacidad y composicion en el cafdlogo. Pag. 292

Optional - Optionne! - Extra - Extras
MoD.

FUTURA
FUTURA VT
FUTURA BRINA

FUTURA GOURMET
& Wikt e CLOUD / WiF! and CLOUD FUTURA §§

FUTURA VT §§
FUTURA MURALE
FUTURA BAHIA

D)

Optional - Optionne! - Extra - Extras MoD.

department / Pour informations, veuillez
contacter notre service commercial / Fiir

/a A Per informazioni vi preghiamo di contat-
L o i oo - o tare il nostro ufficio commerciale / For
\ Supplemento per inversione porta / Supplement for dooriversion / Supplément pour inversion de porte / Zuschig fir Tirumkehrung / Suplemento para inversidn de pugrtas | information, please contact our export

Informationen kontaktieren Sie bitte unsere
@ Supplemento pe peso el dvers dl st/ Supplement fo elecic socke frent han the stond / Supplémens pour pis éectique diféent de lynoms /| Verkaufsabteilung / Si necesita informacion

Auores i Steckdose abweichend vom Standard / Suplemento para foma de coriente diferente o estincr adicional, no dude en ponerse en contacto
con nuestro departamento de venta
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ISOLA BUFFET PER RISTORAZIONE E GASTRONOMIA
BUFFET DISPLAY UNIT FOR GASTRONOMY

ISOLA 4 M

Colori standard Colori optional
Standard colors Optional colors

B8

(0D. 04 COD. 05 COD. 07 RAL- COD.70




RISTORAZIONE - GASTRONOMIA / Catering

Vasca in acciaio inox AISI 304 con struttura esterna in legno massello verniciato noce scuro o chiaro (o

legno grezzo non frattato).
Griglie di ventilazione inox AISI 304

-(appa motorizzata in PMMA termoformato ad alta trasparenza, con braccetti telescopici di sostegno

in acciaio inox

Isolamento termico con mousse in polietilene High Density
Alluminazione a LED ad elevata resa cromatica e basso consumo
<(entralina Touch Screen per il controllo di tutte le funzioni
ndicazione digitale dello temperatura interna

-Robuste ruote girevoli di serie, con e senza freno

-Piani d'appoggio sottostanti

OPTIONAL/ACCESSORL:

Mensole porturiani snodabili in legno massello
Porte scorrevoli in vetro fumé

Kit chiusura lato cieco

Colori RAL o legno grezzo trattato

Sistema di controllo remato (WiFi/Cloud)

ISOLA M

-Sistema di refrigerazione statico con shrinamento atomatico
-Predisposizione per vaschette inox Gastronorm da 1/9 0 2/1 e fino
a 150 mm di profonditd

- Stafic refrigeration system with automatic defrost

- Arrangement for stainless steel GN basins from 1/9 to 2/1 and up fo
150mm height.

OPTIONAL/ACCESSORI:
Piano inox per pasticceria o picti pronti
Stainless steel fray for pastry or ready-to-serve dishes

- Smész/ess steel AISI 304 tank with painted dark or fight walnut external wooden stucture (or untreated raw
wood).

- Stainfess stee! AISI 304 ventilation grids

- Thermoformed PMMA motorized hood, high fransparency, with felescopic support arms in stainless steel

- Thermal insulation with High Density Polyethylene foam

- LFD lighting with high color rendering and low power consumption

- Full Touch Screen control unit, to controf alf functions

- Digitol display for intermal femperature

- Robust swivel wheels with and without brakes, as standard

- Underlying wooden shefves

OPTIONAL /ACCESSORIES:

Solid wood hinged jointed plutes holder shelves
Smoky sfiding glass doors for neutral case
Blind side cosure kit

RAL colours or treated raw wood

Remote control system (Wifi/Cloud)

ISOLA MVT ISOLA M NEUTRAL

Ambient

- Sistema di refrigerazione o - Temperatura ambiente
doppia ventilazione con shri- - Piano espositivo neutro in acciaio 1320x645mm
namento automatico, passag- =" = - Room femperature

Fiob aria {Ireddu, sopra e sotto - Neutral display surface in stainless steel dim. 1320x645mm
e hacinelle

- Predisposizione per vaschette
inox Gastronorm da 1/9 a 2/1
¢ fino 0 150 mm di profonditi
- Double ventilated refrigeration system with automatic defiost, refrigerated

air passage, over and under food pans

Bacinelle GN - Arrangement for stainless stee! GN basins from 1/9 to 2/1 and up to
6N basins 150mm height.
OPTIONAL ACCESSORIES:
Piano inox per pasticceria o piatfi pronti
Stainless steel fray for pastry or ready-o-serve dishes
Bacinelle GN
6N basins
Piano d'appoggio EZFN IR
iy 71
°C LxPxHmm | N°-mm, | Flochezumlegen | Copacita vaschetteBasins capacity Watt H.0 Kg.
STANDARD) oo de cpojo ACCESSORI/ACCESSORIES
B 1/4-1/3-1/2-2/3-1/1-1/] 1)
sola 4 /10 | UIDTS0SI8 VIR | | R | | (A& | o | e G
Bl 1/4-1/3-1/2-2/3-1/1-/] )
sola 6 M #7410 | 1067500528 TR IAT g, | (A | rso | s G
B 1/4-1/3-1/2-2/3-1/1-1/1 1)
sola 8 W10 | 27375001528 VLIRS AA e | (R | | ()| o | w0 o
B 1/4-1/3-1/2-2/3-1/1-1/] 18
boaAMVT | 40 | 142205011528 M-V LN |y | (5| | (@) | RS | 130 G
Bl 1/4-1/3-1/2-2/3-1/1-1/1 x 1)
ka6 MVT | 410 | 206205011528 AR YT g it RSN | 179 o
B 1/4-1/3-1/2-2/3-1/1-1/1 x 1
bola8MVT | +4/410 | 27230501528 M S VTRV g | (5 |y RSA | 255 G
lolo 4 M Neutral | Ament | 1422475011554 . 13201645 300 104 o

Voltaggio di serie - Standard voltage: 230v/1/50Hz  Classe dimatica - Climatic class: MAX = (30°C- % UR. 55)




RISTORAZIONE - GASTRONOMIA / Catering
ISOLAM
RISCALDATE /HEATED =

ISOLA BUFFET RISCALDATA PER RISTORAZIONE E GASTRONOMIA
HEATED GASTRONORM BUFFET DISPLAY UNIT

ISOLA 4 M BAIN-MARIE

i)

OPTIONAL RAL

““““““““

OPTIONAL (BAIN-MARIE): Colori standard Colori optional
Carico automatico dell'acqua Standard colors Optional colors

Automatic water loading
Chargement automatique de 'eau . . D B D
Automatisch laden Wasser

(arga automatico de agua (0D.04 (COD.05 COD. 07 RAL - (0D.70




RISTORAZIONE - GASTRONOMIA / Catering

Vasca in acciaio inox AISI 304 con struttura esterna in legno massello verniciato noce scuro o chiaro (o
legno grezzo non frattato).

Griglie di ventilazione inox AISI 304

-(appa motorizzata in PMMA termoformato ad alta trasparenza, con braccetti telescopici di sostegno
in acciaio inox

-Spesso isolamento termico in lana di roccia

- Irluminuzione ¢ riscaldamento supplementare con lampade infrarosso da 300 W

<Centralina Touch Screen per il controllo di tutte le funzioni

ndicazione digitale dello temperatura interna

-Robuste ruote girevoli di serie, con e senza freno

-Piani d'appoggio sottostanti

OPTIONAL/ACCESSORL:

Mensole porturiaiti snodahili in acciio inox tubolare
Porte scorrevoli in vetro fumé

Kit chiusura lato cieco

Colori RAL o legno grezzo trattato

ISOLA M BM

ISOLA M DRY

" +30_/j +90

=

-Sistema di riscaldamento dell'acqua ad alta efficienza con resisten-

26 elettriche do 600W

- Dispositivo di blocco di sicurezza, con sensore galleggiante livello

dell'acqua e segnalatore acustico

- Sistema di deflusso con rubinetio cromato

- Predisposizione trer vaschette inox Gastronorm da 1/4 a 2/1 con
i

profondita di 150 mm

profonditd SOLO di 150 mm height
- Water heating system fhrough high efficiency heating elements 600W

- Safety locking device, with floating water leve! sensor and buzzer

- Drain system with chrome tap

- Arrangement for stainless steel GN basins from 1/4 to 2/1 and ONLY

-Sistema di riscaldamento per mezzo di resistenze in vasca da 600W
- Predisposizione per vaschette inox Gastronorm da 1/4 a 2/1 con

- Smész/ess steel AISI 304 tank with painted dark or fight walnut external wooden stucture (or untreated raw
W00

- Stainfess stee! AISI 304 ventilation grids

- Thermoformed PMMA motorized hood, high fransparency, with felescopic support arms in stainless steel

- Thick thermal insulation in mineral wool

- Additional lighting and heating with 300 W infrared Jamps

- Full Touch ngreen control unit, fo control alf functions

- Digitol display for intermal femperature

- Robust swivel wheels with and without brakes, as standard

- Underlying wooden shefves

OPTIONAL /ACCESSORIES:

Stainless steel tubular or sofid hinged jointed plaes holder shelves
RAL colours or treated raw wood

Blind side losure kit

Smoky sfiding glass doors for neutral case

ISOLA M HOT

+30/+70 +30/+90

- Sistema di riscaldamento per mezzo di piastre in vetroceramica
(650x530mm)

- Heating system through glass-ceramic plates (650x530mm)

Piastre in vetroceramica
Glass-ceramic plates

Plaques en ceramique de verre
Platten aus glaskeramik
Placas en vidrio-ceramica

- Warming system by means of heating elements in the fank 600W
- Amangement for stainless steel GN basins from 1/4 10 2/1 and 150mm

150mm height ISOLA 4 M HOT: N° 2 mm 530x650
OPTIONAL/ACCESSORI: ISOLA 6 M HOT: N° 3 mm 530x650
- Bacinelle GN
- Carico automatico acqua
- 6N basins
- Automatic water foading
v |y (E)(F
°C LxPxH mm Capacitd vaschette//Basins capacity Eoteﬁmyesis}enzu VOS(0 Pinslne nvefroceromico Potenzo !umFude fiscaldonti Pmenlzn totle Kg.
ACCESSORI/ACCESSORIES Puggglr?cse gg‘ P&@tﬁ'n'ﬁ"s% [|)(‘1N ?Gve Pl ugsug;(c‘gruum ﬁlgide:vene Puissavnw?emt}lensglu%%ssgﬁmﬂmes Pu?gstgn?eo ‘t’:)et{lle
Leistung der wonne-heinzkorper l}Iunen aus glaskeromik Leistung heizungslompen Gesomte leistung
Potencio esistencios cuba Plocas en vidrio-eramica Potenuudeluslﬂmpmuscuf(]enmdoms Potencia tofal
bolad MBH | +30/490 | 1azzizsoniss | SIA-LS1/Z R o gt 900 (4300 B0 | N2
ON1/4-1/3-1/2-2/3-1/1-2/1
bola 6 MBM, | 430490 | 2063501524 | (/A 13V B IASUT g0 50 1200 (4300 o |
bolad WDry |+30/470 | Vazzgsonss | VAL /121y gy 900 (33300) uo | 7
bola 6 MDry | 430470 | 206pasoiss | ONVAIAEL 11211 g g 0w |30 | 106
GN1/4-1/3-1/2-2/3-1/1-2/1
bolad WHot | +30/490 | vazzgsonsys | SN A3 /2 -1 1200 900 (3300) no| 7
GN1/4-1/3-1/2-2/3-1/1-2/1
o6 MHot | 30490 20szpsoss | S kA3 1/2 0l 1800 0w |30 | 10

Voltaggio di serie - Standard voltage: 230v/1/50Hz ® ISOLA 6 M BAIN-MARIE - 1SOLA 6 M DRY - 400u/3/50Hz




RISTORAZIONE - GASTRONOMIA / Catering

OPTIONAL: RAL

ACCESSORI/A_CCES_SORIES — ACCESSORI/ACCSSORIES

Porte scorrevoli in vetro fumé

Smoky glass sliding doors

Portes coufissantes en verre fumé
Glass fumé Schiabetiiren

Puertas corredizas de vidio fumé

Kit portapiatti / Plate-holder kit /
it porte-plats / Tablettrutschen Kit /
Kit completo de portaplatos

ISOLA 8 M




RISTORAZIONE - GASTRONOMIA / Catering

ISOLA §S

ISOLA 4 SS

ACCESSORIO/ACCESSORY:
Porte scorrevoli in vetro fumé

Smoky glass sfiding doors

Portes coufissantes en verre fumé
Glass fumé Schiabefiiren

Puertas corredlzas de vidio fumé

)

Kit portapiatti
Plote-holder kit
Kit porteplots
Tablettrutschen Kit
Kit completo de portaplatos
= (appa in PMNA termoformato ad alta Colori standard Colori optional
~  trasparenza, suddivisa in due parti apri- Standard colors Optional colors
= bili su entrambi i lati per il self-service
Thermoformed PIMMA hood, high tanspa- - - D D D

rency, divided into two parts for an easy

selfservice access on bo sides (0D. 04 (COD.05 COD. 07 RAL - (OD.70

IE) |
B

°C LxPxH mm N° - mm. Capacitd vaschette//Basins capacity Watt H,0 Kg.

STANDARD|  ACCESSORI/ACCESSORIES

BN1/4-1731/0-0/3- 171 )
soa4 S /0| upasoaary |- | SAISVTIBIAIN |y G | (A e | ow | - B
BN 1/4-1/3-1/2-2/3-1/1-/] )
oo 65 0| ensoadr3 || AL /2 IADT gy RPN R I

Voltaggio di serie - Standard voltage: 230v/1/50Hz e Classe climatica - Climatic closs: MAX = (30°C- % U.R. 55)




ISOLA GOURMET M &= s

ISOLA BUFFET REFRIGERATA PER PESCE, CARNE, RISTORAZIONE E GASTRONOMIA
WOOD DISPLAY RESTAURANT BUFFET FOR FISH, MEAT AND GASTRONOMY

ISOLA GOURMET 4 M /Q
f

ACCESSORIO/ACCESSORY:
Porte scorrevoli in vetro fumé Colori standard Colori optional
Smoky glass sfiding doors Standard colors Optional colors

Portes coufissantes en verre fumé
Gloss fumé Schiebetiiren . . O Q D
Puertas corredizas de vidio fumé

(0D. 04 COD. 05 COD. 07 RAL- COD.70




RISTORAZIONE - GASTRONOMIA / Catering

Vasca in acciaio inox AISI 316 resistente alla corrosione salina e struttura esterna in legno massello
verniciato noce scuro o chiaro (o legno grezzo non trattato).

Griglie di ventilazione inox AISI 304

-Piano refrigerato 1307x587 h 160 mm

-(appa motorizzata in PMMA termoformato ad alta trasparenza, con braccetti telescopici di sostegno
in acciaio inox

-Evaporatore annegato nel poliuretano della vasca

Sistema di refrigerazione stafico con shrinamento automatico

lluminazione a LED ad elevata resa cromatica e basso consumo

<(entralina Touch Screen per il controllo di tutte le funzioni

ndicazione digitale dello temperatura interna

-Evaporazione %ell’ucquu di sbrinamento non automatica/manuale

-Robuste ruote girevoli di serie, con e senza freno

-Piani d'appoggio sottostanti

OPTIONAL/ACCESSORI:

Mensole portapiatti snodabili in legno massello
Porte scorrevoﬁ in vetro fumé

Kit chiusura lato cieco

Colori RAL o legno grezzo trattato

Kit per butineIFe GN solo h. 100 mm

Sistema di controllo remato (WiFi/Cloud)

ACCESSORI/ACCESSORIES

-Sa/t-pro?!)f stainless steel AIS! 316 tank with painted dark or light walnut external wooden structure (or unireated
raw wood).

- Stainfess stee! AISI 304 ventilation grids

- Refrigerated top surface dimensions: 1307x567 h 160 mm

- Thermoformed PMMA motorized hood, high transparency, with felescopic support arms in stainfess sfeel
- Fvaporator in the polyurethane of the funi

- Static refrigeration system with automafic defrost

- LFD lighting with high color rendering and low power consumption

- Full Touch Screen control unit, to controf alf functions

- Digitol display for intermal femperature

- Defrost water evaporation not automatic (manual)

- Robust swivel wheels with and without brakes, as standord

- Underlying wooden shelves

OPTIONAL/ACCESSORIES:

RAL colours or treated raw wood

Solid wood hinged jointed plutes hoider shelves
Biind side losure kit

Smoky shiding glass doors for neutral case

GN basins it only 100mm height

Remote control system (( WiFi/g/oud)

ACCESSORI /ACCESSORIES

Utilizzo vasca con carne fresca Kit per bacinelle GN - SOLO h. 100 mm. Kit portapiatti
Use tank with fresh meat GN basins kit- ONLY h. 100 mm. Plate-hofder kit
Kit bacs GN - SEULEMENT h. 100 mm. Kit porte-plats
GN schalen Set - NUR h. 100 mm. Tabletirutschen Kit
Kit cubetas GN - SOLO h. 100 mm. Kit completo de portaplatos
= ) —
U1 0
Il Il
[ i | . I |
1% o o & Q|| —
—————— ® ]
Ustito acquo Piono refigerato «
f
E | el e IBYCIRRHENCSIE |
°C LxPxH mm Wosseraustitt Gekihte floche Watt H,0 Kg.
Salido oguo Estonte refigerado
lolaGourmet M| /0 | 142501528 | Bnm0 . 1307687 . 160 w B o | (A | w ey
sola Gourmet 6 M 10| 06050058 | Brm20 . 19574387 1. 160 0 RN |

Voltaggio di serie - Standord voltage: 230v/1/50Hz e Classe climatica - Climatic closs: MAX = (30°C- % U.R. 55)




ISOLA MSERVICE B

BUFFET REFRIGERATI E RISCALDATI PER RISTORAZIONE E GASTRONOMIA CON PORTE SCORREVOLI
REFRIGERATED AND HEATED GASTRONORM BUFFET DISPLAY UNIT WITH SLIDING DOORS

ISOLA MSERVICE 4

Colori standard Colori optional
Standard colors Optional colors

B8

(0D. 04 COD. 05 COD. 07 RAL- COD.70




RISTORAZIONE - GASTRONOMIA / Catering

Vasca in acciaio inox AISI 304 con struttura esterna in legno massello verniciato noce scuro o chiaro (o
legno grezzo non frattato).

Griglie di ventilazione inox AISI 304

Chiusura lato operatore con scorrevoli in plexiglass e vetro frontale apribile per la pulizia

-Centralina Touch Screen per il controllo di tutte le funzioni

Indicazione digitale della temperatura interna

lluminazione a LED ad elevata resa cromatica e basso consumo

-Robuste ruote girevoli di serie, con e senza freno

-Piani d'appoggio sottostanti

OPTIONAL/ACCESSORL:

Porte scorrevoli in vetro fumé

Kit chivsura lato cieco

Colori RAL o legno grezzo trattato
Bacinelle GN

Piano inox per pasticceria o piatti pronti

ISOLA MSERVICE BM

-Sistema di riscaldamento dell’acqua ad alta efficienza con resisten-
¢ elettriche do 600W

- Dispositivo di blocco di sicurezza, con sensore galleggiante livello
dell'acqua e segnalatore acustico

- Sistema di deflusso con rubinetio cromato

- Predisposizione per vaschette inox Gastronorm da 1/4 a 2/1 con
profondita SOLO J: 150 mm

- Water heating system rhrou?h high efficiency heating elements 600W
- Safety locking device, with floating water level sensor and buzzer

- Drain system with chrome fop

- Amangement for stainless steef GN basins from 1/4 to 2/1 and ONLY

ISOLA MSERVICE HOT

- Sistema di riscaldamento per mezzo di piastre in vetroceramica
(650x530mm)

- Heating system through glass-ceramic plates (650x530mm)

- Stainless stoe! AIST 304 tank with painted dark or light walnut external wooden stucture (or unireated raw

wood).

- Stainfess stee! AISI 304 ventilation grids

- Sliding plexiglass doors o the operator side and front glass can be apened for cleaning
-LED /igé]fng with high color remje)ring and low power consumption

- Full Touch Screen control unit, fo confrof alf functions

- Digital display for internal temperature

- Robust swivel wheels with and without brakes, as standord

- Underlying wooden shelves

OPTIONAL/ACCESSORIES:

Smoky sfiding glass doors for neutral case

Stainless steel fray for pastry or ready-o-serve dishes
Biind side closure kit

RAL colours or treated raw wood
GN basins

)

Mensole portapiatti snodabili in - Mensole portapiatti snodabili in
legno massello aciaio inox IquIure

Solid wood hinged jointed plates ~ Stainless stee! tubular or solid hin-
holder shefves ged jointed plates holder shefves

ACCESSORI /ACCESSORIES

150mm height
OPTIONAL/ACCESSORI:
-Bacinelle GN Porte scorrevolin vetro fumé
- Carico atomatico acqua Simoky glass sliding doors
Portes coulssantes en verre fumé
- GN basins Gloss fumé Schiebetiiren
- Automatic water foading Puertas corredizas de vidrio fumé
Q,, @, ©@),,{elR000
°C LxPxH mm Capacitd vaschefte/ | - Tiuste invefioceronico Potenzo resistenzo vosco Potenza lompade riscoldonti Potenzo fofole H,0 Kg.
Basins capacity Glossceromic lofes |  Bosin heoring elements power | Wurmmghumpspower Totol power
Plogues en ceramique de vere | Puissonce des esistonces de o cove | - Puissonce des lompes chouffontes | Puissance fofole
ACCESSORI/ qPIuﬂen aus gloskeromik | Leistung der womneeinzkorper Leistung heuungsluml%en Gesamte leistung
ACCESSORIES | locos envidiioceromico Patenciaresisencios cubo | Pofenco de o lomporos colentodoros | Potencia fofol
ol st I
B0y | A0 | DTS00 | Sl SIS RPN RIS
h. MIN 100 mm,
GN1/4-1/3-1/2
lsola e LD
Hoomiceg | /10 | 20600500348 | S5 30 | (| roso | 131 |2
h. MIN 100 mm.
sl A
. +30/+90 | 1422x750¢1348 15 2400 (4x600) 200 (2x100) 3300 = | = | = = | V&
Msenice 4 Bl O . 150 mm,
ol s
. +30/+90 | 206275041348 15 3000 (5x600) 300 (3x100) 4200 S Nt
Henice i Y. 150 .
kol GN]{M{H{Z
oatiice 4 Hot | +30/490 | 141250348 | Mead/ss e 2300 900 (31300) 40 B N N I B |V
h. MIN 20 mm.

Voltaggio di serie - Standard voltage: 230v/1/50Hz e ISOLA MSERVICE 6 BM - 400v/3/50Hz  Closse climatica - Climatic cluss: MAX = (30°C-% U.R. 55)




ISOLA MURALE M = 2

BUFFET DA PARETE PER RISTORAZIONE E GASTRONOMIA
WALL GASTRONORM BUFFET DISPLAY UNIT

ISOLA MURALE 4 M

L o)

Colori standard Colori optional
Standard colors Optional colors

B8

(0D. 04 COD. 05 COD. 07 RAL- COD.70




RISTORAZIONE - GASTRONOMIA / Catering

-Vasca in accigio inox AISI 304 con struttura esterna in legno massello verniciato noce scuro o chiaro
(0 legno grezzo non trattato).

- Schiena a specchio inferng

- Griglie di ventilazione inox AISI 304

- Cappa motorizzata in PMMA termoformato ad alta trasparenza, con braccetti telescopici di sostegno
in aciaio inox

- Isolamento termico con mousse in polietilene High Density

~Illuminazione a LED ad elevata resa cromatica e basso consumo

- Centraling Touch Screen per il controllo di tutte le funzioni

-Indicazione digitale della temperatura inferna

- Robuste ruote girevoli di serie, con e senza freno

- Piani d'appoggio sottostanti

OPTIONAL/ACCESSORL:

Mensole porturiuni snodabili in legno massello
Porte scorrevoli in vetro fumé

Kit chiusura lato cieco

Colori RAL o legno grezzo trattato

Sistema di controllo remato (WiFi/Cloud)

ISOLA MURALE M

ISOLA MURALE M NE

- Temperatura ambiente
- Piano espositivo neutro in acciaio 1320x645mm

- Sistema di refrigerazione statico con shrinamento automatico
-Predisposizione per vaschette inox Gastronorm da 1/9 0 2/1 e fino
a 150 mm di profonditd

- Stafic refrigeration system with automafic defrost

- Arrangement for stainless steel GN basins from 1/9 to 2/1 and up o
150mm height.

OPTIONAL/ACCESSORL::
Piano inox per pasticceria o piatti pronti
Stainless steel tiay for pashry or ready-to-serve dishes

- Room temperature
- Neutral display surface in stoinle

- Smész/ess steel AISI 304 tank with painted dark or fight walnut external wooden stucture (or untreated raw
wood).

- Internal mirror side

- Stainless stoe! AISI 304 ventilation grids

- Thermoformed PMMA motorized hood, high transparency, with felescopic support arms in stainless sfeel
- Thermal insulation with High Density Polyethylene foam

- LED lighting with high color rendering and low power consumption

- Full Touch Screen control unit, fo confrof alf functions

- Digital display for internal temperature

- Robust swivel wheels with and without brakes, as standord

- Underlying wooden shelves

OPTIONAL/ACCESSORIES:

Solid wood hinged jointed plutes holder shelves
Smoky shiding glass doors for neutral case
Biind side closure kit

RAL colours or treated raw wood

Remote control system (WiFi/Cloud)

Ut

ACCESSORI/ACCESSORIES

Ambient

Mensole portapiatti snodabili in legno massello
Solid wood hinged jointed plotes holder shelves

ss steel dim. 1320x645mm

)

Bacinelle GN
GN basin
Porte scorrevoli n vetro fumé. ~ m————
Smoky glass sfiding doors —_—
Portes coulissantes en verre fumé
Glass fumé Schiebetiiren
Puertas corredizas de vidvio fumé
Piano dappoggio TN KON
il Y
°C LPxHmm | N°-mm, | Flochezumlegen | Capacita vaschette/Basins capacity Watt H,0 Kg.
STANDARD| "o deapoio | pCCESSORI/ACCESSORIES
ONT/4-1/3-1/2-2/3-1/1-1/1 LED
bolaMurde 40| +4/410 | 1422075001554 ST |y || | (A | o | e o
ONT/4-1/3-1/2-2/3-1/1-1/1 LED
bolaMurde 6 M| +4/+10 | 2062075011554 VIR IR | | (3 | (| o | 19 G
lolo Murale 4 MNeut | Ambient | 1422675041554 . 13206645 il 19 o

Voltaggio di serie - Standard voltage: 230v/1/50Hz  Classe dimatica - Climatic class: MAX = (30°C- % UR. 55)




ISOLA MURALE M. esuss s

BUFFET DA PARETE PER RISTORAZIONE E GASTRONOMIA
WALL GASTRONORM BUFFET DISPLAY UNIT

ISOLA MURALE 4 M BM

OPTIONAL (BAIN-MARIE): = Colori standard Colori opfional
Carico automatico dell'acqua Standard colors Optional colors

Automatic water foading
Chargement automatique de 'eau . . D G D
Automatisch laden Wasser

(arga automatico de agua (0D. 04 COD. 05 COD. 07 RAL- COD.70




RISTORAZIONE - GASTRONOMIA / Catering

Vasca in acciaio inox AISI 304 con struttura esterna in legno massello verniciato noce scuro o chiaro (o
Iegwo grezzo non trattato).

Schiena a specchio interna

Griglie di ventilazione inox AISI 304

-(appa motorizzata in PMMA termoformato ad alta trasparenza, con braccetti telescopici di sostegno
in acciaio inox

-Spesso isolamento termico in lana di roccia

-Ilfuminuzione e riscaldamento supplementare con lampade infrarosso da 300 W

-Centralina Touch Screen per il controllo di tutte le funzioni

Indicazione digitale della temperatura interna

-Robuste ruote girevoli di serie, con e senza freno

-Piani d'appoggio sottostanti

OPTIONAL/ACCESSORL:

Porte scorrevoli in vetro fumé

Kit chivsura lato cieco

Colori RAL o legno grezzo trattato
Bacinelle GN

ISOLA M DRY

ISOLA M BAIN-MARIE

-Sistema di riscaldamento dell'acqua ad alta efficienza con resisten-
e elettriche da 600W

- Dispositivo di blocco di sicurezza, con sensore galleggiante livello
dell'acqua e segnalatore acustico

- Sistema di deflusso con rubinetio cromato

- Predisposizione per vaschette inox Gastronorm da 1/4 a 2/1 con
profonditi SOLO J: 150 mm

profonditi di 150 mm

height

- Water heating system rhrou?h high efficiency heating elements 600W
- Safety locking device, with floating water leve! sensor and buzzer

- Drain system with chrome fop

- Amangement for stainless steef GN basins from 1/4 to 2/1 and ONLY

-Sistema di riscaldamento per mezzo di resistenze in vasca da 350W
- Predisposizione per vaschette inox Gastronorm da 1/4 a 2/1 con

- Warming system by means of heating elements in the fank 350W
- Arrangement for stainfess steef GN basins from 1,/4 1o 2,/1 and 150mm

- 5)‘%1/&55 steel AISI 304 tank with painted dark or fight walnut external wooden stucture (or untreated raw
W00

- Internal mirror side

- Stainless stoe! AISI 304 ventilation grids

- Thermoformed PMMA motorized hood, high transparency, with felescopic support arms in stainfess sfeel
- Thick thermaf insulation in mineral wool

- Additional lighting and heating with 300 W infrared lomps

- Full Touch Screen control unit, fo confrof alf functions

- Digital display for internal temperature

- Robust swivel wheels with and without brakes, as standord

- Underlying wooden shelves

OPTIONAL /ACCESSORIES:

GN basins

RAL colours or treated raw wood

Blind side closure kit

Smoky shiding glass doors for neutral case

| ACCESSORI/ACCESSORIES
e |

=

Mensole portapiatti snodabili in acciaio inox tubolare
Stainless steel tubular or solid hinged jointed plates holder shelves

ACCESSORI /ACCESSORIES

==
il
-
=
-
-1
-1

150mm height Porte scorrevoli in vetro fumé
/ Smoky glass slding doors /
OPTIONAL/ACCESSORI:: Portes coulissantes en verre fumé /
- Carico automatico acqua Glass fumé Schiebetiiren / Pugrtas
- Automatic water foading corredizas de vidrio fumé
)y (2] (8
°C LxPxH mm (apacitd voschette/Basins capacity ; I?otelrzurresm}enzq ¥Suscq vaevnzu Iumrude riscoldonti P%t?nlzu tofole Kg.
ACCESSORI/ACCESSORIES Pum?éll?cse 5&'&%&33"&2 dg?uw?lzve Plussunggglensglq?rrlnp%ss mvlff[fumes HJI;)S((]]HP(;] ro%le
Leistung der wonne-heinzkgiper Leistung heizongslompen Gesame eistung
Potencia resistencios cubo Potencio de los lomporos colentodoras | Potenci fotol
N 1/4-1/3-1/2-2/3-1/1-2/1
soa Murcl 4 1 B A0/ | Vznasoasy | AL I/EREIASYT g g 500 (31300 B3
6NT/4-1/3-1/2-2/3-1/1-2/1
sola Murale 6 M BN A0/ | 1065001524 | MLV 0 a0 1700 (4300 m |1
sola Murale 4 M Dry A0 | vazpasoasy | SAVRLBDR U s 500 (3300) Mo | 10
sola Murale 6 M Dry A0 | sasbaiszd | VAYALABVTT g g0 1200 (4300 m |1

Voltaggio di serie - Standard voltage: 230v/1/50Hz © ISOLA MURALE 6 M BM - ISOLA MURALE 6 M DRY - 400v/3/50Hz




RISTORAZIONE - GASTRONOMIA / Catering

ISOLA RUGIADA M

ISOLA RUGIADA 4 M

e

oy
——
-

Colori standard Colori optional
Standard colors Optional colors

Kit per bacinelle GN - SOLO h. 40 mm.
GN basins kit - ONLY h. 40 mm.

Kit bacs GN - SEULEMENT h. 40 mm.

GN schalen Set - NUR h. 40 mm.

Kit cubetas GN - SOLO h. 40 mm.

Kit gorlapialti / Plate-holder kit / Kit porte-plats
Tabletrutschen Kit / Kit completo de porfuplatos

Viasca refrigerata h. 60 mm. per una migliore o '

(0D. 04 COD.05 COD. 07 RAL COD.70

esposizione e visibilita di piatti pronti
Refrigerated basin h. 60 mm. for betfer exposition and
visibility of ready-to-serve dishes

[ 32
s
°C LxPxH mm Capacitd vaschette/Basins capacity | Watt H,0 Kg.
sola Rugida 4 10| U530 : g e | A | s G
Isola Rugiada 6 M /00| 2062x75041530 - 410 MAN @ R290 128 ST(]LIE[Ii)ﬂrd
Voltaggio di serie - Standard voltage: 230v/1/50Hz  Classe dimatica - Climatic class: MAX = (30°C- % UR. 55)




RISTORAZIONE - GASTRONOMIA / Catering

ISOLA BRINA M

ISOLA BRINA 4 M

)

Colori standard Colori optional
Standard colors Optional colors Kit portapiatt
Plote-holder kit
B8 s
(0D.04 COD.05 COD. 07 RL - COD.70 Toblefrufschen Kit

Kit complefo de portaplatos

Piono refigercto « o,
2w @80)®0EeF
Toblefte réfrigérée eerrosy) | (XARZ * ﬁ !

°C LxPxH mm Gekihleflche Watt H.0 Kg.
Fstante refigerado

lsolo Brina 4 M 20| 2500528 . 12804600 0 PN v PO R =
sol Bring 6 M 10| 20637500528 . 1920600 i | (A | o |

LED
Standord

Voltaggio di serie - Standard voltage: 230v/1/50Hz e Classe climatica - Climatic closs: MAX = (30°C- % U.R. 55)




ISOLA TAVOLO

ISOLA TAVOLO 1400

ACCESSORI /ACCESSORIES

ISOLA TAVOLO 750

ACCESSORI/ACCESSORIES

Colori standard Colori optional
Standard colors Optional colors
COD.04 COD. 05 C0D.07 ML o070 Mensole portapiatti snodabili in legno massello

Solid wood hinged joined plates holder shelves

Piano d'appoggio @
it () j@('§

°C LxPxH mm Fliche zum legen | g,
Plano de apoyo

Isola Tavolo 750 | Ambient | 750x750x900 | mm. 745x745 | 33

Porte scorrevoli in vetro fumé / Smoky glass sfiding doors / Portes coulissantes en verre
[sola Tavolo 1400 | Ambient | 14227506900 | mm. 14175745 | 46 | - . * fumé / Gloss fumé Schiebefiren / Puertas coedizas de vidio fumé

X Produzione a richiesta: per favore contattare |'ufficio commerciale / Production on request: please contact the sales dpf.

242




RISTORAZIONE - GASTRONOMIA / Catering

ISOLA BAHIA

ISOLA BAHIA 4
Yo ol Evaporatore annegato nel poliuretano della vasca / Evaporator set in the polyurethan of the tank
Evaporateur inséré dans fe polyuréthane du bac / Verdampfer im polyurethan des beckens eingesetzt
Evaporador encastrado en ef poliuretano de fu cuba Colori standard Colori optional
Standard colors Optional colors
Viasca in acciaio inox AISI 316 resistente alla corrosione salina / Saltproof AISI 316 stainless stee! basin / . . D G D
Cuve en acier inox AISI 316 résistant d la corrosion du sef / Edelstaht AISI 316 Wanne Salzkorrosion bestindig. /
Cuba en acero inox AISI 316 resistente o la corrosidn safina (0004 Con. 05 C0. 07 L
Ustito acqua Piono refigerato XEN |« 2
wE | e s
°C LxPxH mm Wasseraustitt Gekihte fliche Watt H,0 Kg.
Salido oguo Estonte refigerado
soo Bahia 4 20| 14000500285 | 20 . 1301687 h. 140 w |G o A& | w - B
sola Bohia 6 20| 620 | BrmD . 19501587 h. 160 0 | A& w - R

Voltaggio di serie - Standord voltage: 230v/1/50Hz e Classe climatica - Climatic closs: MAX = (30°C- % U.R. 55)




RISTORAZIONE - GASTRONOMIA / Catering

ISOLA FISHING

ISOLA FISHING 4

Uscita ghiaccio,
Iee outlet,

Sortie de glace,
Auslaf} des Eises,
Solida def hielo

Vasca in acciaio inox AISI 316 resistente alla corrosione salina / Salt-proof AISI 316 stainless steel basin / Cuve en acier inox AISI 316 résistant d I corosion du se! / Edelstah! AISI 316 Wanne Salzkorrosion
bestiindig. / Cuba en acero inox AISI 316 resistente a lo corrosidn sofing

. Colori standard Colori optional
La temperatura di entrata dell’acqua (max +20 °C) influisce sulla quantita di ghiaccio prodotto. E consigliato I'uso di un addolcitore Standard colors Optional colors
The infet temperature of water (max +20 °C) inflvences the quantity of ice produced. It's recommended the use of a purifier
La température d‘arrivée d'eau (max +20 °C) influence fo quantité de givre produite. L'emploi d’un adoucisseur d’eau est conseillé . . D E] D
Die Wassertemperatur (max +20 °C) hat Einfluss auf die hergestelite Eismenge. Es empfiehlt sich die Verwendung eines Enthirters (00,04 C0D.05 (D07 ML o070

La temperatura de entrada def agua (max +20 °C) influye directamente sobre lu cantidad de hielo producido. Es aconsejable utilizar un filfro

Produzione di ghiaccio gronulore | Entroto acquo Ustita acquo Temperotura ocquo in entiota Dimensioni vasco KA
<§ Gmnulmed%cepmdgcﬁon Wuterinlqet Wmerou?iet V&)merinleﬁgmpemture Dimensions of the bosin g
mm, Production de glace gronulaire Entree eau Sorfe eou Temperofure eou en enfree Dimensions du boc
LxPxH mm Gronulierts ¢ mguktion Wossereintt Wosseroustitt Wossereintitstemperotur MaBe der wonne Watt Kg.
Produccion de hielo en escoma Entrado oguo Salido aguo Temperaturo de oguo en enfroda | Dimension dé lo cuba
sl Fising 4 WSS | Kg/eh0 | AGSIA | Omm2 | s | DU e s | |- (D
lsola Fiing 6 WIS | Kg/Uh %0 | AGS3A | B | heeta | ™S D g gy |

Voltaggio di serie - Standord volrage: 230v/1/50Hz e Classe climatica - Climatic closs: MAX = (25°C- % U.R. 60)




RISTORAZIONE - GASTRONOMIA / Catering

ISOLA FLASH VFS

ISOLA FLASH VFS

TR 5 -
OPTIONAL:

Vedi optional per il lato cliente: disegni a pagina 278
See optional for the cient ide: drawings on page 278

Colori standard Colori optional

Standard colors Optional colors
DI SERIE/STANDARD:
Porte scorrevoli su lato operatore e vetro fisso lato cliente
Operator side with sliding doors and fixed glass on client side (0D.04 (C0D.05 (0D 07 RAL  COD.70
Ripioni in plexigloss «
Plexiglass plof
e e (ENC IO NG S |
°C LxPxH mm Pleilossellr Watt H,0 Kg.
Estantes de plexigloss
Isola Flosh VFS /610 | 1TS00650 | e 2mm 5200200 | 450 W Q| 0 | o8 G

Voltaggio di serie - Standord voltage: 230v/1/50Hz e Classe climatica - Climatic closs: MAX = (30°C- % U.R. 55)




RISTORAZIONE - GASTRONOMIA / Catering

MONTERREY 4

ACCESSORIO / ACCESSORY:
Kit portapiatti

Plate-holder kit
Kit porte-plats
Tablettrutschen Kit
Kit completo de porfaplatos

2 \lani neutri

2 Neutral compartment

2 Logements d o température ambiante
eutrale Fiicher

05 neulros

Colori standard  Colori optional
Standard colors  Optional colors

| U

(0D. 04 RAL
[( R
°C LxPxH mm N° = mm. Capacitd vaschette,/Basins capacity Watt H,0 Kg.
STANDARD ACCESSORI/ACCESSORIES
OGN 1/4-1/3-1/2-2/3-1/1-2/1 LED
Momerey 4 | +4/+10 | 14307500740 | 2mm 1230800 | AIALS/ZIBAAI gy NN R -

Voltaggio di serie - Standard voltage: 230v/1/50Hz  Classe climatica - Climatic cluss: MAX = (30°C- % U.R. 55)




RISTORAZIONE - GASTRONOMIA / Catering

BUFFET STOCK e

BUFFET 4 STOCK

)

ACCESSORIO / ACCESSORY:
Kit portapiatti

Plate-holder kit

Kit porte-plats

Tablettrutschen Kit

Kit completo de porfaplatos

Cella inox refrigerata
Refrigerated inox room
Niche inox refrigerée
Gekihites Fach
Compartimiento inox
Refrigerado

Colori standard ~ Colori optional
Standard colors ~ Optional colors

s

(0D. 04 RAL

— @) 5 (&) (%) O (&) & (¥)

°C LxPxH mm N° - mm. Capacitd vaschette//Basins capacity Watt H;0 Kg.
STANDARD ACCESSORI/ACCESSORIES

/10 O 1/4-1/3-1/2-0/3-1/1-1/)
B4 | 0 | 1swsmaer | 2mmizsoa | SUEGLSVIVRIGTL g | | R |

LED
Standord

Voltaggio di serie - Standord voltage: 230v/1/50Hz e Classe climatica - Climatic closs: MAX = (30°C- % U.R. 55)




OASI M

BUFFET REFRIGERATI DA CENTRO SALA PER RISTORAZIONE E GASTRONOMIA
CENTER HALL REFRIGERATED BUFFET DISPLAY UNIT

OASI8 M

OPTIONAL: RAL

.....

Colori standard Colori optional
Standard colors Optional colors

B8

(0D. 04 COD. 05 COD. 07 RAL- COD.70




RISTORAZIONE - GASTRONOMIA / Catering

OASI M:

-Vasca in acciaio inox AISI 304 con struttura esterna in legno massello verniciato noce scuro o chiaro (0
legno grezzo non trattato).

-Griglie di ventilazione inox AISI 304

-Predisposizione per vaschette inox Gastronorm da 1/9 a 2/1 e fino a 150 mm di profondita

-(appa motorizzata in PMMA termoformato ad alta trasparenza, con braccio telescopico per il sostegno
-Ripiani supplementari nella parte superiore ed inferiore della vasca per attrezzatura complementare
-llluminazione a LED ad elevata resa cromatica e basso consumo

-Pannello comandi con sportello di sicurezza trasparente e centralina elettronica

-Indicazione digitale della temperatura interna

-Robuste ruote girevoli di serie, con e senza freno

OPTIONAL/ACCESSORI:

Piano inox per pasticceria o piatti pronti
Colori RAL o legno grezzo trattato
Bacinelle GN

OASI4 M FISH
-1/0

OASI M FISH:

-Vasca in acciaio inox AISI 316 resistente alla corrosione salina con struttura esterna in legno massello
verniciato noce scuro o chiaro (o legno grezzo non trattato).

Griglie di ventilazione inox AISI 304

-Cappa motorizzata in PMMA termoformato ad alta trasparenza, con braccio telescopico per il sostegno
-Ripiani supplementari nella parte superiore ed inferiore della vasca per attrezzatura complementare
-llluminazione a LED ad elevata resa cromatica e basso consumo

-Pannello comandi con sportello di sicurezza trasparente e centralina elettronica

-Indicazione digitale della temperatura interna

-Robuste ruote girevoli di serie, con e senza freno

OPTIONAL:
Colori RAL o legno grezzo trattato

OASI M:

. Sm{;‘g/ess steel AISI 304 tank with painted dork or fight walnut external wooden structure (or unireated row
wood).

- Stainless stoe! AISI 304 ventilation grids

- Arrangement for stainless stee! G basins from 1,/9 to 2/ and up to 150mm height.

- Thermoformed PMMA motorized hood, high fransparency, with telescopic support arm in stainless steel
- LFD lighting with high color rendering and low power consumption

- Controf panef with transparent safety cover and electronic control unit

- Digital display for intermal temperature

- Robust swivel wheels with and without brakes, as stondard

- Additional wooden shelves at the fop and bottom of the fank for supplementary equipment

OPTIONAL /ACCESSORIES:

Stainless steel fray for pastry or ready-o-serve dishes
RAL colours or treated raw wood

GN basins

OASI'8 M FISH
-1/0

OASI M FISH:

-Sulr-prozj‘ stainless stoel AISI 316 tank with painted dark or fight walnut external wooden structure (or unfreated
raw wood).

- Stainless stoe! AISI 304 ventilation grids

- Thermoformed PMMA motorized hood, high transparency, with felescopic support arm in stainless steel

- LED fighting with high color rendering and low power consumption

- Control panel with transparent safety cover and electronic confrof unit

- Digital display for intermal femperature

- Robust swivel wheels with and without brakes, as standard

- Additional wooden shelves at the fop and bottom of the fank for supplementary equipment

OPTIONAL:
RAL colours or treated raw wood

(J (J
il NI SR
°C LxPxH mm N° - mm. Mol derwamne Capacitd vaschette//Basins capacity Watt H;0 Kg.
STANDARD|  [meriontebaby | ACCESSORI /ACCESSORIES

: BN 1/4-1/3-1/2-13-1/1-1/] [
Ous 4 M iagfll) | IS o S0, i 00, | 10 ()| o | Stndod
. B 1/4-1/3-1/2-1/3-1/1-1/) )
OsiBM | w4410 | 140004000710 AR WA RV | (| ro | e o
OsidMFsh | /0 | 107500750710 i 97070, 5 500 | (A o | |-
Oosi8MFsh | 1/0 | 1400140001710 . 124561245 .65 510 | A | R | g1 o

Voltaggio di serie - Standard voltage: 230v/1/50Hz  Classe dimatica - Climatic class: MAX = (30°C- % UR. 55)




RISTORAZIONE - GASTRONOMIA / Catering
OASIM -
RISCALDATE /HEATED

BUFFET RISCALDATO DA CENTRO SALA PER RISTORAZIONE E GASTRONOMIA
CENTER HALL HEATED BUFFET DISPLAY UNIT

0ASI 4 M BM il
1 =3

‘E':'.:'-’i- tﬁ-,, ",._l :'il':

0ASI M BAIN-MARIE

Sistema i riscaldamento dell'acqua od alia efficienza con resistenze eletiriche da 600W
Predisposizione per vaschette inox Gastronorm da 1/4 a 2/1 con profondita SOLO di 150 mm

Dispositivo di blocco di sicurezza, con sensore galleggiante livello dell acqua e segnalatore acustico
Sistema di deflusso, con rubinetto cromato

OPTIONAL (BAIN-MARIE): Colori standard Colori optional
(uri(o automatico de"'ucquu Standard colors 0,0’/’0/’0/(0/0[’5
- Warming system by means of high efficiency heating elements 600W in the fank Automatic water foading
- Arrangement for stainless stee! GgN basins from 1,/4't0 2/1 and ONLY 150mm height Chargement automatique de 'eau . . D {] D
- Safety locking device, with floating water level sensor and buzzer Automatisch laden Wasser
- Drain system with chiome tap

Carga auomatico de agua (0D. 04 COD. 05 COD. 07 RAL- COD.70




RISTORAZIONE - GASTRONOMIA / Catering

Viasca in acciaio inox AISI 304 con struttura esterna in legno massello verniciato noce scuro o chiaro (0
legno grezzo non trattato).

-Griglie di ventilazione inox AISI 304

-Cappa motorizzata in PMMA termoformato ad alta trasparenza, con braccio telescopico per il sostegno
-Ripiani supplementari nella parte superiore ed inferiore della vasca per attrezzatura complementare
-Spesso isolamento termico in lana di roccia

llluminazione e riscaldamento supplementare con lampade infrarosso da 300 W

-Pannello comandi con sportello di sicurezza trasparente e centralina elettronica

-Indicazione digitale della temperatura interna

-Robuste ruote girevoli i serie, con e senza freno

OPTIONAL/ACCESSORI:

Mensole portapiatti snodabili in acciaio inox tubolare
Colori RAL o legno grezzo trattato

Bacinelle GN

OASI M DRY
+30/+70

- Stainless stee! AISI 304 fank with painted dark or fight walnut external wooden stucture (or unireated raw

wood).
Sfa/n/ess steel AISI 304 ventilation grids
- Thermoformed PUMA motorized hood, high transparency, with telescopic support arm in stainless stee!
- Thick thermalinsultion in mineral wool
Additional lghrmg and heating with infrared | amps fiom 300 W
- Confrof panel with rransparenrsafery cover and electionic confrof unit
- Digital dlsp ay for infernal temperature
- Robust swivel whesls with and without brakes, as standard
- Additional wooden shelves at the top and boiom of the fank for supplementary equipment

OPTIONA /A( (FSSORIES:

Stainlees stes! fubolar hinged jointed plues holder shelves
RAL colours or treated raw wood

GN basins

OASI M HOT
+30/+90

- Sistema di riscaldamento per mezzo di resistenze in vasca da 700W
- Predisposizione per vaschette inox Gastronorm da 1/4 a 2/1 e fino a 150 mm di profondita

- Warming system by means of heofmg elements in the tank 700W
- Arrangement for stainless steel GN basins from 1/4 to 2/1 and up to 150mm height.

DI SERIE/STANDARD:

- Sistema di riscaldamento Per mezzo di plastre in vetroceramica
- Heating system by means of glass-ceramic plates

Mensole portapiatti snodabili
in acciaio inox tubolare

Lampade riscaldanti Stainless steel tubular or solid hin-
Warming famps ged jointed plates holder shefves
w | 8 @, (2)F
°C LxPxH mm Capacitd vaschette/Basins capacity Fiasfe in vefrocerammica Pofenza fesistenza vosco Pofenzo Iumlmde fscoldonti Potenzo fofcls Kg.
ACCESSORI/ACCESSORIES | uﬁ?éﬁﬂ%'%"#.‘qﬂ'e"h?vene P ot ithne | Mot s | Pl o
loten aus gloskeramik | Leistung der womeheinzkorper Leistung heizongslompen Gesame eistung
Plocos en wynn—(emmuu Potencia resistencios cuba Potencia de los lomporos (aﬁznmdoms Potencia fofol
OcsiAMBM  [+30/490 | 1075110750710 | (SO sty 3: 1/ Bk VAL 2400 (4600) 1200 (4300) 0| 125
OosiBMBH 1430490 | 1400614001710 | (YAl 172 B /s 3600 (61600 1200 (4300 6o | 16
OusiMDry |+30/470 | 1agoatdonayio| SVI/A-1/ALL2L/8-1/1-21 BOGIO | 100630 | W0 | 1
OusidMHol | 430590 107500750710 | A LS VTSI g 1200 (44300 mo |0
Oosi Mot |+30/490 | 1agoatdona7io| S I AS /2D g 1700 (4300 W | m

Voltaggio di serie - Standard voltage: 400v/3/50Hz © OASI 4 M HOT- 230v/1/50Hz




RISTORAZIONE - GASTRONOMIA / Catering

ISOLA 4 M

ISOLA 4 M NEUTRAL
ISOLA BRINA 4 M
ISOLA GOURMET 4 M

ISOLA6 M

ISOLA BRINA 6 M
ISOLA GOURMET 6 M

ISOLE

ISOLA 8 M

8
o
~
B
o
&
~7 7 A
486 768 33 1221 925 420 — 925 750
‘ 1287 1740 223 ‘
1422 2062 ’h. B o
*AZIONAMENTO ELETTRICO CUPOLA IN PLEXIGLASS « ELECTRICAL OPERATION OF THE PLEXIGLASS COVER « FONCTIONNEMENT %;L‘%o}r?;pg;ﬁ: Mensole saodabii
jates holder kil riculated shelves

ELECTRIQUE DU COUVERCLE EN PLEXIGLASS * ELEKTRISCHER ANTRIEB DER PLEXIGLASS HAUBE + ELEVACION ELECTRICO CUPOLA DE PLEXIGLASS § h. 100

1SOLA M

}IEI LI L

ISOLA M
NEUTRAL

ISOLA M
BRINA

Kit porte-assiettes
Kit Tabletterutschen
Kit porta-platos

ISOLA M
GOURMET

Tablettes articulées
Verstellbare Konsole
Estantes articulables

ISOLA 4 M VT ISOLA 6 M VT ISOLA 8 M VT
[-¢}
8
~ ~
q ]
~ T
| .
S ¥ 7
— 486—~ 768 33 — 486 1221 33 925 420 — 925
1287 1740 2723 J
1422 2062 | .
ACCESSORI/
ACCESSORIES:
Kit portapiatti Mensole snodabili

ISOLA 4 SS

5 el

i

ISOLA 6 SS

h.20

Plates holder kit
Kit porte-assiettes
Kit Tabletterutschen
Kit porta-platos

Articulated shelves
Tablettes articulées
Verstellbare Konsole
Estantes articulables

‘:Mso ':h. 100 <@g‘m
o

N.B.: le bacinelle k. 65/40/20 sono posizionabili a piacere sui
diversi livelli e sovrapponibili.

* AZIONAMENTO ELETTRICO CUPOLA IN PLEXIGLASS

« ELECTRICAL OPERATION OF THE PLEXIGLASS COVER

« FONCTIONNEMENT ELECTRIQUE DU COUVERCLE EN PLEXIGLASS
« ELEKTRISCHER ANTRIEB DER PLEXIGLASS HAUBE

« ELEVACION ELECTRICO CUPOLA DE PLEXIGLASS

*
ACCESSORI/
ACCESSORIES:
Kit portapiatti

Plates holder kit

227

- 262 |

Kit porte-assiettes
Kit Tabletterutschen
Kit porta-platos

Mensole snodabili
Articulated shelves
Tablettes articulées
Verstellbare Konsole
Estantes articulables

~— 420—

768

1287

' 1422

33

- o2
\

':mso

420— 1221

1740
2062

<@h.mo




RISTORAZIONE - GASTRONOMIA / Catering

ISOLA RUGIADA 4 M ISOLA RUGIADA 4 M

ACCESSORIO / ACCESSORY

RUGIADA: KIT GN

227

262
-~ P92

[— 486—- 7683 33 — 486 1221 33 750 ——= @ .40

1287 1740
1422 | 2062-

*
ACCESSORIACCESSORIES:
Kit portapiatti / Plates holder kit { Kit porte-assiettes / Kit Tabletterutschen | Kit porta-platos

Mensole snodabili / Articulated shelves | Tablettes articulées / Verstellbare Konsole { Estantes articulables

+ AZIONAMENTO ELETTRICO CUPOLA IN PLEXIGLASS
+ ELECTRICAL OPERATION OF THE PLEXIGLASS COVER
! + FONCTIONNEMENT ELECTRIQUE DU COUVERCLE EN PLEXIGLASS
Plug for water drain + ELEKTRISCHER ANTRIEB DER PLEXIGLASS HAUBE
« ELEVACION ELECTRICO CUPOLA DE PLEXIGLASS

Tappo per scarico acqua

ISOLA MSERVICE 4 ISOLA MSERVICE 6

ACCESSORIES:

Kit portapiatti
Plates holder kit
Kit porte-assiettes
Kit Tabletterutschen
Kit porte-platos

Mensole snodabili
Articulated shelves
Tablettes articulées
Verstellbare Konsole
Estantes articulables

'; h. 150
h. 100
33 768 486 —] 34— 1221 486 —
1287 1740

L 1422 | 2062

o 92

ISOLA MURALE 4 M ISOLA MURALE 6 M
ISOLA MURALE 4 M NEUT

*

ACCESSORI/
ACCESSORIES:
Kit portapiatti
Plates holder kit
Kit porte-assiettes
Kit Tabletterutschen
Kit porta-platos

Mensole snodabili
Articulated shelves
Tablettes articulées
Verstellbare Konsole
Estantes articulables

':h.ﬁﬂ
@:h. 100

900
%MOJ
1175

750

[EE NEUT

*AZIONAMENTO ELETTRICO CUPOLA IN PLEXIGLASS « ELECTRICAL OPERATION OF THE PLEXIGLASS COVER « FONCTIONNEMENT
ELECTRIQUE DU COUVERCLE EN PLEXIGLASS « ELEKTRISCHER ANTRIEB DER PLEXIGLASS HAUBE « ELEVACION ELECTRICO CUPOLA DE PLEXIGLASS




RISTORAZIONE - GASTRONOMIA / Catering

ISOLA FISHING 4

ISOLA FISHING 6

*

ACCESSORY/
ACCESSORIES:
Kit portapiatti
Plates holder kit
Kit porte-assiettes
Kit Tabletterutschen
Kit porta-platos

Mensole snodabili
Articulated shelves
Tablettes articulées
Verstellbare Konsole
Estantes articulables

E! fortemente consigliato I'uso di un addolcitore / /1 is highly

la utilizacion

ded to use a purifier| Es

o

l
de unadoucisseur / ir stark empfehlen die Benutzung ¢ eines Enthdrters
/ On recommende fortement ['uiilisation d'un descalcificador.

The inlet temperature of water (max +20 °C) influences the quantity of ice produced. i 's recommended the use of a purifier / La température

darivée d'eau (max +20 °C) influence la quantité de givre produite. L "emploi d'un adoucisseur d’eau est conseillé / Die Wassertemperatur (max
+20°°C) hat Einfluss auf die hergestellte Eismenge. Es empfiehit sich die Verwendung eines Enthrters /La temperatura de enirada del agua (max
+20 °C) influye directamente sobre la cantidad de hielo producido. Es aconsejeble utilizar un filtro

1221 33 1674 33 750
L 1287 L 1740
1422 | 2062 {
/ISOLA FISHING 4/6 La temperatura di entrata dell’acqua (max +20 °C) influisce sulla quantita di ghiaccio prodotto. E’ consigliato I'uso di un addolcitore /

5

1
i)

ISOLA BAHIA 4

ISOLA FLASH VFS

740

1647

908

ISOLA BAHIA 6

T *
ACCESSORI/
ACCl RIES:

Kit portapiatti
Plates holder kit
Kit porte-assiettes
Kit Tabletterutschen
Kit porta-platos

260 L384{

Mensole snodabili
Articulated shelves
Tablettes articulées
Verstellbare Konsole
Estantes articulables

1285

i a
o
>
I
T
486—= 1221 33 750
1740
2062
DI SERIE/STANDARD:
LATO OPERATORE:
con porte scorrevoli
OPERATOR SIDE:

with sliding doors

1287
1422

~ ng

*

ACCESSORV/
ACCESSORIES:
Kit portapiatti
Plates holder kit
Kit porte-assiettes
Kit Tabletterutschen
Kit porta-platos

Mensole snodabili
Articulated shelves
Tablettes articulées
Verstellbare Konsole
Estantes articulables

DI SERIE/STANDARD:

LATO CLIENTE:
vetro fisso

CLIENT SIDE:
Jfixed glass

-

CLIENT SIDE: sliding doors on both sides

FTIOﬂ

LATO CLIENTE: porte scorrevoli su entrambe i lati

T T .
8
-
S N R
l!_—szo—-l ! R
f

OPTIONAL:

e

CLIENT SIDE: self-service doors

710ﬂ

é T T /4;
e =3
o i ’Ill___'"' Lfﬁ
PRSI | o | D
§; ! k520 —+

~

[t}
>

LATO CLIENTE: porte basculanti self-service

1380
f—397—~

i
I
3

N
]




RISTORAZIONE - GASTRONOMIA / Catering

ISOLA TAVOLO 750 ISOLA TAVOLO 1400

~
q
4
! N
&

:
N
!

— 12213 33

549 33
615 1287
750 ' 1422 {

MONTERREY 4

Kit portapiatti
Plates holder kit
Kit porte-assiettes
Kit Tabletterutschen
Kit porta-platos

Mensole snodabili
Articulated shelves
Tablettcs articulées
Verstellbare Konsole
Estantes articulables

BUFFET 4 STOCK CAPACITA RISERVA It. 285 / RESERVE CAPACITY It. 285
CAPACITE RESERVOIR It. 285 / RESERVEBEHALTER . 285
‘ ‘ CAPACIDAD RESERVA It. 285
1430 I 1520 {
141 r—— 712—1
i ‘ 1 I
w
&
: : 400 g
; 12304 =
5 h. 150 ©
2 'ﬁ 4 1 g o e
| f f h. 150
h. 100 %0 B
= I
L o h. 100
ﬁE= 606
8 | £
\
L |
L 1080 L 1365
* 970
ACCESSORIACCESSORIES: * VANO PORTA * DOORWAY L 347 720 L 60
Kit portapiatti / Plates holder kit { Kit porte-assiettes / * OUVERTURE DE LA PORTE 1127
Kit Tabletterutschen [ Kit porta-platos

* TUROFFNUNG * VACIO PUERTA
Mensole snodabili / Articulated shelves { Tablettes articulées / % ACCESSORI/ACCESSORIES:
Verstellbare Konsole | Estantes articulables Kit portapiatti / Plates holder kit / Kit porte-assiettes /

Kit Tabletterutschen [ Kit porta-platos

OASI 4 M h 584ﬁ ﬁ 534ﬁ
—_

1710

1319

Mensole snodabili / Articulated shelves | Tablettes articulées /
Verstellbare Konsole | Estantes articulables

':h. 150
@ h. 100

*

ACCESSORV
ORIES:

Kit portapiatti

Plates holder kit

Kit porte-assiettes
Kit Tabletterutschen
Kit porta-platos

Mensole snodabili
Articulated shelves

1030
1075

' 1030
1075

*AZIONAMENTO ELETTRICO CUPOLA IN PLEXIGLASS « ELECTRICAL OPERATION OF THE PLEXIGLASS COVER « FONCTIONNEMENT
ELECTRIQUE DU COUVERCLE EN PLEXIGLASS « ELEKTRISCHER ANTRIEB DER PLEXIGLASS HAUBE « ELEVACION ELECTRICO CUPOLA DE PLEXIGLASS

Tablettes articulées
Verstellbare Konsole
Estantes articulables

92—~




RISTORAZIONE - GASTRONOMIA / Catering

OASI 8 M

1710

1319

Kit porte-assiettes
Kit Tubletterutschen
Kit porta-platos

Mensole snodabili
Articulated shelves

Tabletics articulées
Verstelibare Konsole

1184 L
1395

1184

92—

Estantes articulables

1395

*AZIONAMENTO ELETTRICO CUPOLA IN PLEXIGLASS « ELECTRICAL OPERATION OF THE PLEXIGLASS COVER « FONCTIONNEMENT
ELECTRIQUE DU COUVERCLE EN PLEXIGLASS * ELEKTRISCHER ANTRIEB DER PLEXIGLASS HAUBE * ELEVACION ELECTRICO CUPOLA DE PLEXIGLASS

OASI 4 M FISH

I

* AZIONAMENTO ELETTRICO CUPOLA IN PLEXIGLASS

* ELECTRICAL OPERATION OF THE PLEXIGLASS COVER

* FONCTIONNEMENT ELECTRIQUE DU COUVERCLE EN PLEXIGLASS
+ ELEKTRISCHER ANTRIEB DER PLEXIGLASS HAUBE

+ ELEVACION ELECTRICO CUPOLA DE PLEXIGLASS

1710

1319

1075

* ALTEZZA VASCA = 65 mm

« HEIGHT OF THE BASIN = 65 mm
+ HAUTEUR DU BAC = 65 mm

* HOHE DER WANNE = 65 mm

* ALTURA DA LA CUBA = 65 mm

Plates holder kit
Kit porte-assiettes
Kit Tabletterutschen
Kit porta-platos

Mensole snodabili
Articulated shelves
Tabletics articulées
Verstellbare Konsole
Estantes articulables

OASI 8 M FISH

ﬁ 584ﬁ

+ AZIONAMENTO ELETTRICO CUPOLA IN PLEXIGLASS

+ ELECTRICAL OPERATION OF THE PLEXIGLASS COVER

* FONCTIONNEMENT ELECTRIQUE DU COUVERCLE EN PLEXIGLASS
+ ELEKTRISCHER ANTRIEB DER PLEXIGLASS HAUBE

+ ELEVACION ELECTRICO CUPOLA DE PLEXIGLASS

1184

* ALTEZZA VASCA = 65 mm

« HEIGHT OF THE BASIN = 65 mm
+ HAUTEUR DU BAC = 65 mm

+ HOHE DER WANNE = 65 mm

* ALTURA DA LA CUBA =65 mm

Kit porte-assiettes
Kit Tabletterutschen
Kit porta-platos

Mensole snodabili
Articulated shelves
Tablettes articulées
Verstellbare Konsole
Estantes articulables

1395

1395




RISTORAZIONE - GASTRONOMIA / Catering

(0D. 04

RAL

ACCESSORI/ACCESSORIES:

. Mensole portapiatti snodabili in legno massello D

€00. 05 Solid wood hinged jointed plates holder shelves 0. 07

Di serie / Standard / Standards
/ Standardfarben / Estandard

Cod. 04

Legno grezzo non frattato (da verniciare)
Untreated raw wood (fo be painted)

Bois brut non fritée (étre peint)

Der Kunde muf selbst fackieren

Madera cruda no tatada (Debe ser pintads)

RAL

Qualsiasi colore a tabella RAL / Any chart
colour RAL / Couleur quelconque au fableau RAL
/ lede Farbe zu Tabefle RAL / Cualquier RAL

Cod. 70

Optional / Optional /
Optionnel / Extra / Extras

Legno grezzo trattato / Treated raw wood /
Bois brut fraité / Behandeite Rohholz / Madera
(uda frotado

Esempi dell’'uso del piano inox per pasticceria o piatti pronti / How to use stainless steel tray for pastry or ready-foserve dishes / Comme utifiser le plateau inox pour patisserie ou pour plafs cuisinés /

Beispiele fiir die Verwendung des Inoxblech /' Como ufilizar fo bandeja inox para pasteleria o platos listos para flevar




RISTORAZIONE - GASTRONOMIA / Catering

ISOLE: BACINELLE/BASINS

ISOLA 4 M- ISOLA 6 M - ISOLA 8 M
ISOLA 4 MVT - ISOLA 6 M VT - ISOLA 8 M VT
ISOLA 4SS - ISOLA 6 SS

ISOLA MSERVICE 4 - ISOLA MSERVICE 6
ISOLA MURALE 4 M - ISOLA MURALE 6 M

Con KIT GN / With GN KIT:
ISOLA GOURMET 4 M - ISOLA GOURMET 6 M
ISOLA RUGIADA 4 M - ISOLA RUGIADA 6 M

MONTERREY 4
MONTERREY 4 STOCK
BUFFET 4 STOCK - BUFFET 6 STOCK

* BACINELLE GASTRONORM * GASTRONORM BASINS « CUVETTES GASTRONORM ¢ SCHALEN GASTRONORM * CUBETAS GASTRONORM
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= % = ..I‘ LK
\J \J - I | I\
- Mod. 4 - 1300 ————— Mod. 4 130044
Mod. 6 - 1950 Mod. 6 - 1950
Mod. 8 - 2623 i Mod. 8 - 2623

* LE BACINELLE GN SONO FORNITE A RICHIESTA + GN BASINS ARE AVAILABLE ON REQUEST « LES BACS GN SONT FOURNIS SUR DEMANDE « DIE GN SCHALEN WERDEN
AUF WUNSCH GELIEFERT « LAS CUBETAS GN SE ENTREGAN BAJO DEMANDA

(&) soiE gt

L Mod.4-1300 —

Mod. 6 - 1950

Mod. 8 - 2623

* ALTEZZA VASCA = 140 mm

+ HEIGHT OF THE BASIN = 140 mm
+ HAUTEUR DU BAC = 140 mm

+ HOHE DER WANNE = 140 mm

* ALTURA DA LA CUBA = 140 mm

= 140

ACCESSORIO/ACCESSORY:

* VASSOIO UNICO PER PIATTI PRONTI E PASTICCERIA (FORNITO A RICHIESTA)

* TRAY FOR READY-TO-SERVE DISHES OR PASTRY (SUPPLIED ON REQUEST)

* PLATEAU POUR PLATS CUISINES OU PATISSERIE (FOURNI SUR DEMANDE)

+ EIN EINZIGES TABLETT FUR PATISSERIE ODER FERTIGE SPEISEN (LIEFERBAR AUF ANFRAGE)
* BANDEJA PARA PLATOS LISTOS O PARA PASTELERIAS PARA LLEVAR (BAJO DEMANDA)

)

)
(%) ISOLE VENTILATE

f«——Mod. 4 - 1300 - Max n° 2

.

f———— 650————]

o

Mod. 8 - 2620 - Max n° 4

f«—————————————Mod. 6- 1950 - Max n° 3 ———— >

530 —]

~

* ALTEZZA VASCA = 130 mm

« HEIGHT OF THE BASIN = 130 mm
*HAUTEUR DU BAC = 130 mm
« HOHE DER WANNE = 130 mm

* ALTURA DA LA CUBA = 130 mm

=130

o of o o
o of o o
]

- =

H q

[ 1

ACCESSORIO/ACCESSORY:

« Piano inox per piatti pronti e pasticceria (fornito a richiesta)

« Stainless steel tray for ready-to-serve dishes or pastry (supplied on request)

« Plateau inox pour plats cuisines ou patisserie (fourni sur demande)

« Inoxblech fiir patisserie oder fertige speisen (lieferbar auf anfrage)

« Bandeja de acero inoxidable para platos listos o para pastelerias para llevar (bajo demanda)




RISTORAZIONE - GASTRONOMIA / Catering

OASI: BACINELLE/BASINS

0ASI 4 M

* BACINELLE GASTRONORM « GASTRONORM BASINS « CUVETTES GASTRONORM * SCHALEN

GASTRONORM ¢ CUBETAS GASTRONORM
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* LE VASCHETTE GN SONO FORNITE A RICHIESTA

* GN BASINS ARE AVAILABLE ON REQUEST

* LES BACS GN SONT FOURNIS SUR DEMANDE

* DIE GN SCHALEN WERDEN AUF WUNSCH GELIEFERT
* LAS CUBETAS GN SE ENTREGAN BAJO DEMANDA

0ASI8 M

* BACINELLE GASTRONORM * GASTRONORM BASINS « CUVETTES
GASTRONORM * SCHALEN GASTRONORM ¢ CUBETAS GASTRONORM

- 824

* VASSOIO UNICO PER PIATTI PRONTI E
PASTICCERIA (FORNITO A RICHIESTA)
* TRAY FOR READY-TO-SERVE DISHES OR

)

13

X

13

1/3 )

2/3

2/3

Va

\

PASTRY (SUPPLIED ON REQUEST)

* PLATEAU POUR PLATS CUISINES OU
PATISSERIE (FOURNI SUR DEMANDE)

* EIN EINZIGES TABLETT FUR PATISSERIE
ODER FERTIGE SPEISEN (LIEFERBAR AUF
ANFRAGE)

* BANDEJA PARA PLATOS LISTOS O PARA
PASTELERIAS PARA LLEVAR (BAJO
DEMANDA)

* ALTEZZA VASCA =90 mm

* HEIGHT OF THE BASIN =90 mm
* HAUTEUR DU BAC =90 mm

* HOHE DER WANNE =90 mm

* ALTURA DA LA CUBA =90 mm
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* LE VASCHETTE GN SONO FORNITE A RICHIESTA

* GN BASINS ARE AVAILABLE ON REQUEST

* LES BACS GN SONT FOURNIS SUR DEMANDE

* DIE GN SCHALEN WERDEN AUF WUNSCH GELIEFERT
* LAS CUBETAS GN SE ENTREGAN BAJO DEMANDA
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* VASSOIO UNICO PER PIATTI PRONTI E
PASTICCERIA (FORNITO A RICHIESTA)

* TRAY FOR READY-TO-SERVE DISHES OR
PASTRY (SUPPLIED ON REQUEST)

* PLATEAU POUR PLATS CUISINES OU
PATISSERIE (FOURNI SUR DEMANDE)

* EIN EINZIGES TABLETT FUR PATISSERIE
ODER FERTIGE SPEISEN (LIEFERBAR AUF
ANFRAGE)

* BANDEJA PARA PLATOS LISTOS O PARA
PASTELERIAS PARA LLEVAR (BAJO
DEMANDA)

* ALTEZZA VASCA =90 mm

* HEIGHT OF THE BASIN = 90 mm
* HAUTEUR DU BAC =90 mm

* HOHE DER WANNE =90 mm

* ALTURA DA LA CUBA =90 mm
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ISOLA 4 M BM ISOLA 6 M BM 5'150
S . >
ISOLA 4 M DRY ISOLA 6 M DRY ) 1150 rf1oo@f'es h40 fvzo
ISOLA 4 M HOT ISOLA 6 MHOT ) &2 &4, &,
) ’ ) ~ 240 r»i

I

*

] ACCESSORY/

0 ACCESSORIES:
o T Kit portapiatti

3 Plates holder kit

= Kit porte-assiettes
Kit Tabletterutschen
Kit porta-platos

Mensole snodabili
Articulated shelves
Tablettes articulées
Verstellbare Konsole
Estantes articulables

750

BAIN-MARIE DRY HOT
[ [

*AZIONAMENTO ELETTRICO CUPOLA IN PLEXIGLASS « ELECTRICAL OPERATION OF THE PLEXIGLASS COVER * FONCTIONNEMENT
ELECTRIQUE DU COUVERCLE EN PLEXIGLASS * ELEKTRISCHER ANTRIEB DER PLEXIGLASS HAUBE * ELEVACION ELECTRICO CUPOLA DE PLEXIGLASS

ISOLA MSERVICE 4 BM ISOLA MSERVICE 6 BM ) -
ISOLA MSERVICE 4 HOT ) @

*

ACCESSORI/
ACCESSORIES:
Kit portapiatti
Plates holder kit
Kit portc-assictics
Kit Tabletterutschen
Kit porta-platos

Mensole snodabili
Articulated shelves
Tablettes articulées
Verstellbare Konsole
Estantes articulables

486 A‘ 33
1287

L 1422 |

BAIN-MARIE

ISOLA MURALE 4 M BM ISOLA MURALE 6 MBM ) ,5'150
ISOLA MURALE 4 M DRY ISOLA MURALE 6 M DRY ) 5'150 f‘wo ,]3‘65 ﬁo@ﬁzg

ﬂ 300 |-

*

ACCESSORY/
ACCESSORIES:
Kit portapiatti
Plates holder kit
Kit porte-assiettes
Kit Tabletterutschen
Kit porta-platos

1524

1146

Mensole snodabili
Articulated shelves
‘Tablettes articulées
Verstellbare Konsole
Estantes articulables

1740
2062 |

DRY

*AZIONAMENTO ELETTRICO CUPOLA IN PLEXIGLASS « ELECTRICAL OPERATION OF THE PLEXIGLASS COVER « FONCTIONNEMENT
ELECTRIQUE DU COUVERCLE EN PLEXIGLASS + ELEKTRISCHER ANTRIEB DER PLEXIGLASS HAUBE + ELEVACION ELECTRICO CUPOLA DE PLEXIGLASS
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h. 150

OASI4MBM )

1710

1319

1075

<% BAIN-MARIE

OASIBMBM b &
OASI8M DRY ) @

t
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h. 150

h.100
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= =
h.65

h. 40

=
h.20

*

ACCESSORI/
ACCESSORIES:
Kit portapiatti
Plates holder kit

Kit porte-assiettes
Kit Tubletterutschen
Kit porta-platos

Mensole snodabili
Articulated shelves
Tablettes articulées
Verstellbare Konsole
Estantes articulables

*AZIONAMENTO ELETTRICO
CUPOLA IN PLEXIGLASS
ELECTRICAL OPERATION OF THE
PLEXIGLASS COVER »
FONCTIONNEMENT ELECTRIQUE
DU COUVERCLE EN PLEXIGLASS «
ELEKTRISCHER ANTRIEB DER PLEXIGLASS HAUBE
* ELEVACION ELECTRICO CUPOLA
DE PLEXIGLASS

——545——f
=

*
ACCESSC
ACCESSORIES:
Kit portapiatti
Plates holder kit

Kit porte-assiettes
Kit Tabletterutschen
Kit porta-platos

ORI/

Mensole snodabili
Articulared shelves
Tablettes articulées
Verstellbare Konsole
Estantes articulables

*AZIONAMENTO ELETTRICO
CUPOLA IN PLEXIGLASS
ELECTRICAL OPERATION OF THE
PLEXIGLASS COVER »
FONCTIONNEMENT ELECTRIQUE
DU COUVERCLE EN PLEXIGLASS
ELEKTRISCHER ANTRIEB DER PLEXIGLASS HAUBE
* ELEVACION ELECTRICO CUPOLA
DE PLEXIGLASS

1707

92+

1400

L 1400 |
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1075 k 1075

*

ACCESSORI/
ACCESSORIES:
Kit portapiatti
Plates holder kit
Kit porte-assiettes
Kit Tabletterutschen
Kit porta-platos

Mensole snodabili
Articulated shelves
Tablettes articulées
Verstellbare Konsole
Estantes articulables

*AZIONAMENTO ELETTRICO
CUPOLA IN PLEXIGLASS -
ELECTRICAL OPERATION OF THE
PLEXIGLASS COVER
FONCTIONNEMENT ELECTRIQUE
DU COUVERCLE EN PLEXIGLASS «
ELEKTRISCHER ANTRIEB DER PLEXIGLASS HAUBE
* ELEVACION ELECTRICO CUPOLA
DE PLEXIGLASS
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BAIN-MARIE GN 2/1

1707

*
ACCESSORI/
ACCESSORIES:

Kit portapiatti

Plates holder kit

Kit porte:

Kit T

Mensole snodabili
Articulated shelves
Tablettes articulées
Verstellbare Konsole
Estantes articulables

*AZIONAMENTO ELETTRICO
CUPOLA IN PLEXIGLASS -
ELECTRICAL OPERATION OF THE
PLEXIGLASS COVER
FONCTIONNEMENT ELECTRIQUE
DU COUVERCLE EN PLEXIGLASS «
ELEKTRISCHER ANTRIEB DER PLEXIGLASS HAUBE
* ELEVACION ELECTRICO CUPOLA
DE PLEXIGLASS




RISTORAZIONE - GASTRONOMIA / Catering

ISOLE: BACINELLE/BASINS

ISOLA 4 M BM / ISOLA 6 M BM ISOLA 4 M HOT / ISOLA 6 M HOT
ISOLA 4 MDRY / ISOLA 6 M DRY ISOLA MSERVICE 4 HOT

ISOLA MSERVICE 4 BM

ISOLA MSERVICE 6 BM

ISOLA MURALE 4 M BM / 1SOLA MURALE 6 M BM
ISOLA MURALE 4 M DRY / ISOLA MURALE 6 M DRY

* PIASTRE IN VETROCERAMICA GN 2/1,

* GLASS-CERAMIC PLATES GN 2/1,

* PLAQUES EN CERAMIQUE DE VERRE GN 2/1,
* PLATTEN AUS GLASKERAMIK GN 2/1,

* PLACAS EN VIDRIO-CERAMICA GN 2/1

GN2/1 GN2/1 GN 2/1

750

650

2065

(o]

ARMm
U

- GN 2/1 GN2/1

N

I
14| 174 ] 174 174 |
poss

W W

650

R

2/3 I:I 2/3 I:

Mod. 4-1300 ———

Mod. 6 - 1950

« LE VASCHETTE GN SONO FORNITE A RICHIESTA

« GN BASINS ARE AVAILABLE ON REQUEST

* LES BACS GN SONT FOURNIS SUR DEMANDE

« DIE GN SCHALEN WERDEN AUF WUNSCH GELIEFERT
« LAS CUBETAS GN SE ENTREGAN BAJO DEMANDA




RISTORAZIONE - GASTRONOMIA / Catering

OASI: BACINELLE/BASINS
0ASI 4 M BM 0ASI 4 M HOT

* BACINELLE GASTRONORM * GASTRONORM BASINS * CUVETTES GASTRONORM * SCHALEN
GN 1/1 GN 1/1

GASTRONORM * CUBETAS GASTRONORM

« LE VASCHETTE GN SONO FORNITE A RICHIESTA
* GN BASINS ARE AVAILABLE ON REQUEST

« LES BACS GN SONT FOURNIS SUR DEMANDE

« DIE GN SCHALEN WERDEN AUF WUNSCH GELIEFERT
« LAS CUBETAS GN SE ENTREGAN BAJO DEMANDA

1075

GN1/1 GN 1/1 J

L— 3254 J

r 1075

* PIASTRE IN VETROCERAMICA GN /1,

* GLASS-CERAMIC PLATES GN 1/1,

* PLAQUES EN CERAMIQUE DE VERRE GN 1/1,
« PLATTEN AUS GLASKERAMIK GN 1/1,

* PLACAS EN VIDRIO-CERAMICA GN 1/1

0ASI 8 M BM 0ASI 8 M HOT

0ASI 8 M DRY
%

L— 530—J J

* BACINELLE GASTRONORM * GASTRONORM BASINS
¢ CUVETTES GASTRONORM ¢ SCHALEN GASTRONORM

¢ CUBETAS GASTRONORM

* LE VASCHETTE GN SONO FORNITE A RICHIESTA

* GN BASINS ARE AVAILABLE ON REQUEST

« LES BACS GN SONT FOURNIS SUR DEMANDE

* DIE GN SCHALEN WERDEN AUF WUNSCH GELIEFERT
* LAS CUBETAS GN SE ENTREGAN BAJO DEMANDA

1400

1400

« PIASTRE IN VETROCERAMICA GN 2/1,

* GLASS-CERAMIC PLATES GN 2/1,

« PLAQUES EN CERAMIQUE DE VERRE GN 2/1,
* PLATTEN AUS GLASKERAMIK GN 2/1,

* PLACAS EN VIDRIO-CERAMICA GN 2/1

 —




RISTORAZIONE - GASTRONOMIA / Catering

i £ o NOTE

colore

| |l

ISOLA4 M 1510x810x1240 | 140 6 14 (00.04 | (OD.05 | COD.07
ISOLA 6 M 2150x810x1240 | 194 4 10 (0D.04 | C0D.05 | COD.07
ISOLA 8 M 2960x830x1270 | 264 4 8 (0D.04 | (0D.05 | (OD.07
ISOLA 4 MVT 1590x810x1260 | 165 6 14 (0D.04 | (0D.05 | (OD.07
ISOLA 6 MVT 2260x810x1280 | 200 4 10 (0D.04 | (0D.05 | (OD.07
ISOLA 8 mvT 2960x830x1270 | 300 1 8 (0D.04 | (0D.05 | C(OD.07
ISOLA 4 M NEUTRAL 1510x810x1240 | 130 6 14 (0D.04 | (COD.05 | COD.07
ISOLA 4 M BM 1510x810x1240 | 138 6 14 (0D.04 | (OD.05 | COD.07
ISOLA 6 M BM 2150x810x1240 | 150 4 10 (0D.04 | (COD.05 | COD.07
ISOLA 4 M DRY 1510x810x1240 | 103 6 14 (0D.04 | (0D.05 | (OD.07
ISOLA 6 M DRY 2150x810x1240 | 135 4 10 (0D.04 | (0D.05 | (OD.07
ISOLA 4 M HOT 1510x810x1240 | 103 6 14 (0D.04 | (0D.05 | (OD.07
ISOLA 6 M HOT 2150x810x1240 | 130 4 10 (0D.04 | (0D.05 | COD.07
ISOLA 4 S5 1510x810x1450 | 125 6 14 (0D.04 | (COD.05 | COD.07
ISOLA 6 S5 2150x810x7450 | 162 4 10 (0D.04 | (OD.05 | COD.07
ISOLA GOURMET4 M | 1510x810x1240 | 166 6 14 (0D.04 | (OD.05 | COD.07
ISOLA GOURMET 6 M | 2150x810x1240 | 200 4 10 (0D.04 | C0D.05 | COD.07
ISOLA MSERVICE 4 1510x810x1240 | 145 6 14 (0D.04 | (0D.05 | (OD.07

ISOLA MSERVICE 6 2150x810x1240 | 160 4 10 (00.04 | cob.05 | con.07

ISOLA MSERVICE 4 BM | T510x810x1240| 155 6 14 (00.04 | cob.05 | CoD.07
ISOLA MSERVICE 6 BM | 2150x810x1240 | 163 1 10 (00.04 | CoD.05 | COD.07
ISOLA MSERVICE 4 HOT | 1510x810x1240 | 155 6 14 (0D.04 | (0D.05 | COD.07
ISOLA MURALE 4 M 1510x810x2000 | 174 6 14 (0D.04 | C0D.05 | COD.07
ISOLA MURALE 6 M 2150x810x2000 | 229 4 10 (00.04 | COD.05 | COD.07
ISOLA MURALE 4 M NEUT| 1510x810x2000 | 148 6 14 (o0.04 | cob.05 | CoD.07
ISOLA MURALE 4 M BM | 1510x810x2000 | 152 6 14 (0D.04 | cob.05 | CoD.07

ISOLA MURALE 6 M BM | 2150x810x2000| 160 4 10 (0D.04 | cob.05 | CoD.07

ISOLA MURALE 4 M DRY | 1510x810x2000| 159 6 14 (0D.04 | cob.05 | CoD.07
ISOLA MURALE 6 M DRY | 2150x810x2000 | 180 4 10 (0D.04 | COD.05 | COD.07
ISOLA RUGIADA 4 M 1510x810x1240 | 150 6 14 (0D.04 | COD.05 | COD.07
ISOLA RUGIADA 6 M 2150x810x1240 | 170 4 10 (0D.04 | C0D.05 | COD.07
ISOLA BRINA 4 M 1510x810x7240 | 152 6 14 (0D.04 | cob.05 | cob.07

ISOLA BRINA 6 M 2150x810x1240 | 170 4 10 (0D.04 | cob.05 | Cob.07

ISOLA TAVOLO 750 980x880x1140 | 43 20 48 (0D.04 | cob.05 | CoD.07

ISOLA TAVOLO 1400 1510x810x7240 | 109 6 14 (0D.04 | coD.05 | COD.07
ISOLA BAHIA 4 1510x810x1450 | 170 6 14 (00.04 | cob.05 | CoD.07
ISOLA BAHIA 6 2150x810x1450 | 211 4 10 (0D.04 | (0D.05 | COD.07
ISOLA FISHING 4 1510x810x1450 | 170 6 14 (0D.04 | COD.05 | COD.07

ISOLA FISHING 6 2150x8T0x1450 | 206 4 10 (0D.04 | COD.05 | COD.07
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LxPrl container | container colore
il mn fo | ne20) | n°a0) i
ISOLA FLASH VFS 1510x810x2100 | 237 6 14 (00.04 (00.05 (00.07
MONTERREY 4 1510x810x2000 | 251 6 14 (00.04
BUFFET 4 STOCK 1600x880x2280 | 312 6 14 (00.04
0AST4M 1140x1140x1560| 157 10 20 (00.04 00.05 00.07
0ASI8 M 1500x1500x1560| 224 3 8 (00.04 | (COD.05 | (0D.07
0ASI 4 M FISH 1140x1140x1600| 167 10 20 (0D.04 (0D.05 on.07
0ASI 8 M FISH 1500x1500x1560| 235 3 8 00.04 | COD.05 | C0D.07
0ASI4 M BM 1140x1140x1600{ 143 10 20 (00.04 (00.05 00.07
0ASI 8 M BM 1500x1500x1560{ 210 3 8 (00.04 (00.05 (00.07
0ASI 8 M DRY 1500x1500x1560{ 200 3 8 (00.04 (00.05 (00.07
0ASI 4 M HOT 1740x1140x1600{ 119 10 20 (00.04 (00.05 (00.07
0ASI 8 M HOT 1500x1500x1560{ 156 3 8 (00.04 (0D.05 (on.07
Accessori - Accessories - Accessoires - Zuberhdr - Accessorios e
colour MoD. (odice
color
1217 - MANUAL ISOLA HISHING 4 ACP1178
0185 x500 mm ISOLA FISHING 6 ACPI178
. ISOLA FISHING 4 8407101
Addolcitore / Softener / Adoucisseur / Enthaerfer / suavizador de agua ]J%TS )/Jﬂé%’%m SO FISHING 6 107101
81T~ MANUAL ISOLA FISHING 4 8457101
0185 x400 mm ISOLA FISHING 6 8457101
1217 - AUTOMATIC ISOLA FISHING 4 P227101
300420 x 70 mm ISOLA FISHING 6 P227101
Addolcitore digitale / Digital softener / Adoucisseur digital / Digitaler Enthaerter / 16 LT - AUTOMATIC ISOLA FISHING 4 F247101
suavizador de agua digifol 310x 450 x 980 mm ISOLA FISHING 6 247101
81T - AUTOMATIC ISOLA FISHING 4 P217101
230400 x 350 mm ISOLA FISHING 6 P217101
ISOLA GOURMET 4 M X03280
ISOLA GOURMET 6 M X03283
Kit supporto bacinelle / Basins support kit / Kit de support des bacs / Behiltern triger Kit
& i oy o 1SOLA RUGIADA 4 M P8403/1
GN - h. 40 mm {SOLA RUGIADA 6 M P8503/1
ISOLA FLASH VF§ P8403/1
ISOLA4 M
(00.04 0L M VT 36102/10
(00.05 ;ggﬁ 3% %UTRA[ 36102/11
00.07 1SOLA 4 11 DRY 36102/12
{SOLA 4 M HOT
1SOLA 4 5§
1SOLA GOURMET 4 M
Kit chiusura fato cieco / Blind side closure kit / Kit fermefure cdté aveugle / Schlief-Set blinde Seite / Kit para cerrar por ISOLA MSERVICE 4
¢l fodo ciego: 4M ISOLA MSERVICE 4 HOT
1SOLA MURALE 4 M
RAL | /SOLA MURALE 4 M NEUT | 36102/14
ISOLA MURALE 4 M BM
1SOLA MURALE 4 M DRY
{SOLA RUGIADA 4 M
ISOLA BRINA 4 M
ISOLA BAHIA 4
ISOLA FLASH VF§
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Accessori - Accessories - Accessoires - Zuberhdr - Accessorios e
colour MoD. (odice
color
(0D.04 |ISOLA 6 M 36202/10
(opgs_|ROLAGMYL 36202/11
(00.07 | ISOLA 6 M DRY 36202/12
{SOLA 6 M HOT
1SOLA 6 5§
Kit chiusura fato cieco / Blind side closure kit / Kit fermefure cdté aveugle / Schiief-Set blinde Seite / Kit para cerrar por ISOLA GOURMET 6 M
el lado ciego: 6M ggﬁ mﬁlﬁfﬂ 6M
RAL | isoua MuraLE 6 Mam | 36202/15
{SOLA MURALE 6 M DRY
ISOLA RUGIADA 6 M
{SOLA BRINA 6 M
ISOLA BAHIA 6
ISOLA 8 M (7902/10
(o4 ISOLA 8 MVT (7902/10
(0005 ISOLA 8 M ACP1576
Kit chiusura foto cieco / Blind side closure kit / Kif fermeture c6té aveugle / Schlief-Set blinde Seite / Kif para cerrar por —|UsoLA g Myt ACP1576
- |él fado ciego: 8M 0007 ISOLA 8 M ACP1577
o |IsoLagmvT ACPI577
Rl ISOLA 8 M ACP1578
ISOLA 8 M VT ACP1578
(00.04 X02554
(00.05 X02555
Kit porfapiatti / Plate-holder kit / Kit porte-plats / Tablettrutschen Kit / Kit completo de portaplatos: 4M (on.07 %)I{'%nggfk X02556
RAL X02624
0ASI4 M X02541
(o4 0ASI 4 M FISH X02541
R T —
Kit porfapiatti / Plate-holder kit / Kit porte-plats / Tablettrutschen Kit / Kit completo de portaplatos: 4M
(0007 0ASI4 M X02543
" | 0ASI4 M HSH X02543
Rl 0AST4M X02579
0ASI 4 M FISH X02579
0ASI 8 M X02544
(o4 0ASI 8 M FISH X02544
e —
Kit portapiatti /' Plate-holder kit / Kit porte-plats / Tablettrutschen Kit / Kit completo de portaplatos: 8M
(0007 0ASI8 M X02546
" | 0ASI8 M FIsH X02546
Rl 0ASI8 M X02571
0ASI 8 M FISH X02571
(0D.04 |ISOLA4M X02540
(ons_|RoLAGM X0z549
(0D.07 |ISOLA4 M VT X02550
ISOLA 6 MVT
ISOLA 8 MVT
1SOLA 4 M NEUTRAL
ISOLA 45§
Kit portapiatti corto / Short plateholder kit / Kit porte-plats court / Kurze Tablettrutschen Kit / it porfaplatos corto ggﬁ gglsj RUET 4 M
1SOLA GOURMET 6 M
RAL | ISOLA RUGIADA 4 M X02577
ISOLA RUGIADA 6 M
ISOLA BRINA 4 M
{SOLA BRINA 6 M
ISOLA TAVOLO 750
ISOLA TAVOLO 1400
ISOLA FLASH VFS
(0D.04 ggﬂ j % i X02539
C00.05_| 5014 4 M NEUTRAL X02547
(0D.07 |ISOLA 45§ X02548
ISOLA GOURMET 4 M
Kit portapiatti lungo / Long plate-holder kit / Kit porte-plats long / Lange Tablettrutschen Kit / Kit portaplatos fargo: 4M ggﬁ mﬂfg’%
ISOLA MURALE 4 M NEUT
RAL - \IS0LA RUGIADA 4 M X02578
ISOLA BRINA 4 M
ISOLA TAVOLO 1400

ISOLA FLASH VFS
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Accessori - Accessories - Accessoires - Zuberhdr - Accessorios e
colour Mop. Codice
color
(0D.04|ss014 6 M X02551
(0D.05 ;ggﬁ g /SAS I X02552
(00.07 X02553
Kit porfapiatti fungo / Long plate-holder kit / Kit porte-plats fong / Lange Tablettrutschen Kit / Kit portaplatos fargo: 6M ggﬁ %##g g M
{SOLA MURALE 6 M
RAL 15014 RUGIADA 6 M x02572
ISOLA BRINA 6 M
(0D.04 X02557
(0D.05 X02558
= o o o (00.07 ISOLA 8 M X02559
=" |Kit portapiatti lungo / Long plate-holder kit / Kit porte-plas long / Lange Tabletrrutschen Kit / Kit portaplatos forgo: 8M 1SOLA 8 M VT
RAL X02623
1SOLA 8 M X02399
1SOLA 8 MVT X02399
ISOLA 4 M BM X02399
Portapiati inox corto a tubo / Stainless steel short tube plate holder / Porte-plats court en acier inox a tube / kurze réhre Tablet- IS0LA 6 M BM X02399
trutsche aus fnox / Corto portaplato de acero tubuliforme ISOLA 4 M DRY X02399
ISOLA 6 M DRY X02399
1SOLA 4 M HOT X02399
ISOLA 6 M HOT X02399
ISOLA 4 M BM X02397
{SOLA 4 M DRY X02397
N . N ISOLA 4 M HOT X02397
gzr;iﬁlrzrr;nz;;x“/&ngo / long stainless steel plate-holder / porte-plats long en acier inox / fange Tablettrutsche Inox / portaplatos Jargo 1SOLA MSERVICE 4 BM 02397
1SOLA MSERVICE 4 HOT X02397
1SOLA MURALE 4 M BM X02397
ISOLA MURALE 4 M DRY X02397
ISOLA 6 M BM X02398
{SOLA 6 M DRY X02398
Portapiatti inox lungo / fong stainless steel plate-holder / porte-plats long en acier inox / lange Tablettutsche Inox / portaplatos lorgo | 1SOLA 6 M HOT X02398
en acero inox: 6M 1SOLA MSERVICE 6 BM X02398
1SOLA MURALE 6 M BM X02398
ISOLA MURALE 6 M DRY X02398
Portapiatti inox lungo a tubo / Stainless steel long tube plate holder / Porte-plats long en acier inox o’ tube / Lange rihre Tablettrutsche| 1SOLA 8 M X02869
aus Inox / Largo portaplato de acero tubuliforme: 8M ISOLA 8 MVT X02869
0ASI4 M BM X02400
Portapiatti inox fungo / long stainless stee! plate-holder /' porte-plats long en acier inox / lange Tablettrutsche Inox / portaplatos largo
en acero inox: 4M 0ASI 4 M HOT X02400
0ASI 8 M BM X02397
Portapiatti inox fungo / long stainless stee! plate-holder /' porte-plats long en acier inox / lange Tablettrutsche Inox / portaplatos largo 0AS! 8 M DRY X02397
en acero inox: 8M
0ASI 8 M HOT X02397
ISOLA 4 M 36105/01
ISOLA 4 MVT 36105/01
1SOLA 4 M NEUTRAL 36105/01
1SOLA 4 M BM 36105/01
ISOLA 4 M DRY 36105/01
2. | Porte scorrevoli in vefro fumé per vano neutro / Smoky glass sfiding doors for neutral case / Portes coulissantes en verre fumé pour
| vanne neutre / Glass-fumé Schiebetiren fiir neutrales Fach / Puertas corredizas de vidio fumé para el vano neutro I50LA 4 M HOT 36105/01
IS0LA 4 5§ 36105/01
ISOLA GOURMET 4 M 36105/01
1SOLA MSERVICE 4 36105/01
1SOLA MSERVICE 4 BM 36105/01
ISOLA MSERVICE 4 HOT 36105/01
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][]
Accessori - Accessories - Accessoires - Zuberhdr - Accessorios C?,je
colour Mob. (odice
color
ISOLA MURALE 4 M 36105,/01
ISOLA MURALE 4 M NEUT | 36105/01
ISOLA MURALE 4 M BM 36105/01
ISOLA MURALE4 MDRY | 36105/01
{SOLA RUGIADA 4 M 36105/01
ISOLA BRINA 4 M 36105/01
ISOLA BAHIA 4 36105/01
ISOLA FLASH VFS 36105/01
IS0LA 6 M 36205,/01
ISOLA 6 M BM 36205/01
ISOLA 6 M DRY 36205,/01
ISOLA 6 M HOT 36205/01
Porte scorrevoli in vetro fumé per vano neutro / Smoky gluss sliding doors for neutral case / Portes coulissantes en verre fumé pour | 1SOLA 6 8§ 36205/01
vanne neutre / Glass-fumé Schiebetiiren fir neutrales Fach / Puertas corredizas de vidrio fumé para ef vano neutro ISOLA GOURMET 6 M 36205,/01
ISOLA MSERVICE 6 36205/01
ISOLA MSERVICE 6 BM 36205,/01
1SOLA MURALE 6 M 36205/01
ISOLA MURALE 6 M BM 36205/01
ISOLA MURALE 6 MDRY | 36205/01
{SOLA RUGIADA 6 M 36205/01
ISOLA BRINA 6 M 36205,/01
ISOLA BAHIA 6 36205/01
1SOLA 8 M (790501
1SOLA 8 MVT (7905,/01
ISOLA TAVOLO 750 X05174
ISOLA TAVOLO 1400 X05175
ISOLA 4 M
iSO Wizrce 4 X03157
1SOLA MURALE4 M
ISOLA 6 M
O nemce 6 105138
ISOLA MURALE 6 M
ISOLA 8 M X03178
ISOLA 4 MVT X03221
ISOLA 6 MVT X03222
Vassoio unico per piatti pronti e pasticceria / For ready-to-serve dishes or pastry / Plateau pour plats cuisines ou pafisserie /' Fin Einziges
Blech fiir Patisserie oder Fertige Speisen /Bandeja para platos fistos o para pastelerias para levar 1SOLA B M VT X03317
MONTERREY 4 X03144
BUFFET 4 STOCK X03170
0ASI4M X03139
0ASI8 M X03140

ACCESSORI BACINELLE E COPERCHI INOX: verificare capacitd e composizione a catalogo. Pag. 292 / ACCESSORIES STAINLESS STEEL BASINS AND LIDS: please verify the capacity
and composition in the catalogue. Page 292 / ACCESSOIRES BACS ET COUVERCLES EN INOX: vérifier lu capacité ef la composition dans le catlogue. Page 292 / ZUBEHOR INOX SCHA-
LEN UND DECKEL: Uberprifen Sie Kopazitiit und Zusommensetzung im Katalog. Seite 292 / ACCESORIOS CUBETAS Y TAPAS INOX: ver capacidad y composicion en el catdlogo. Pag. 292




RISTORAZIONE - GASTRONOMIA / Catering

Optional - Optionne! - Extra - Extras

MoD.

Carico automatico dell'ocqua / Automatic water loading / Chargement automatique de I'eau / Automatische Waferladung / Carga
automatico de agua

1SOLA 4 M BM

1SOLA 6 M BM

ISOLA MSERVICE 4 BM

ISOLA MSERVICE 6 BM

ISOLA MURALE 4 M BM

ISOLA MURALE 6 M BM

0ASI4 M BM

0ASI 8 M BM

Porta selfservice lato cliente / Selfservice door in customer side / Porte selfservice d cdté clients / Self-Service Tiirin Kundenseite
/ Puerta selfservice en lado cliente

ISOLA FLASH VFS

Porte scorrevol; fato cliente / Sliding doors in customer side /' Portes coulissantes d cdté clients / Schiebefiiren Tar in Kundenseite /
Puertas coredizas en lado cliente

ISOLA FLASH VFS

Vetri per affitudine / Glasses suitable for altitude / Glaces pour alfitude / Fiir die hahe passende Gliser / Vidrios para alfura

BUFFET 4 STOCK

Wikte CLOUD / WiF! and CLOUD

ISOLAM

1SOLAM VT

1S0LA §S

ISOLA GOURMET M
1SOLA MSERVICE
ISOLA MURALE M
ISOLA RUGIADA M
ISOLA BRINA M
ISOLA BAHIA
ISOLA FLASH VFS
MONTERREY

Optional - Optionne! - Extra - Extras

MoD.

Sugplemento per inversione porta /Supplement for doorinversion / Suppkément pour inversion de pore / Zuschiag fi irumkehrung / Suplemento para inversdn e puertas

Sugplemento per pesu el dversa dofl stonclrd / Sugplement for elecic socket fferent than the standrd / Supplément pour prise éactigue difrent de & nome /
Aufpreis fi Steckdose abweichend vom Standerd / Suemento pora foma de corrents difsents of estindor

Per informazioni vi preghiamo di contat-
tare il nostro ufficio commerciale / For
information, please contact our export
department / Pour informations, veuillez
contacter notre service commercial / Fiir
Informationen kontaktieren Sie bitte unsere
Verkaufsabteilung / Si necesita informacion
adicional, no dude en ponerse en contacto
con nuestro departamento de venta
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CARRELLINO 3 —

CARRELLO IN LEGNO PER RISTORAZIONE E GASTRONOMIA
WO0OD GASTRONORM DISPLAY TROLLEY

Possibile variante di utilizzo con I'accessorio del piano inox pasticceria o piatfi pronti
Eventual variant by using the accessory inox fop for pastry or ready to serve dish

Vasca interna in acciaio inox AISI 304, struttura esterna in legno massello verniciato / Griglie

di ventilazione inox AISI 304 / Altezza vasca 95 mm / Cappa in PMMA termoformato ad alta Colori standard Color aptional
trasparenza, suddivisa in due parti apribili su entrambi i lafi per il selfservice Standard colors Optional clors
Stainfess steel AISI 304 internal tank with painted external wooden structure / Stainless steel AISI 304 . . D G D
ventilation grids / Tank 95mm height / Thermoformed PMMA hood, high transparency, divided into two

parts for an easy selfservice access on both sides LDOR WG G L

((( <&
B
°C LxPxH mm N° - mm. Capacitd vaschette//Basins capacity Watt H,0 Kg.
STANDARD|  ACCESSORI/ACCESSORIES
Carelino 3 W10 | TIBBTONTI0 | - WISV g | (A | 7

Voltaggio di serie - Standard voltage: 230v/1/50Hz o Classe dimatica - Climatic class: MAX = (30°C- % U.R. 55)
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CARRELLINO 250 R220

Beliifteter Raum
Alojamiento venfilado

+°(

CARRELLINO 250 2P AMBIENT

Vano aerato
Ventilated compartment
Logement aéré
Belifteter Raum
Alojamiento ventilodo
Colori standard Colori optional
Standard colors Optional colors
(0D. 04 COD.05 COD. 07 RAL  COD.70
2 = ~— || [oXE) | [« &
V2 EIESEENEES|ECSIRE
°C LxPxH mm Lt. N° = mm. Watt | % UR. H,0 Kg.
STANDARD
(arrellino 250 +/410 | 1339x560x1078 | 240 2 mm. 700x380 260 | 6070 @ AUT R290 | 93 - SerErli)urd
Carrellno 250 2P W10 | 130608 | 0| 2mT00GB0 | 260 | 6070 AT o | s ||

Voltaggio di serie - Standard voltage: 230v/1/50Hz o Classe dimatica - Climatic class: MAX = (30°C- % U.R. 55)
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CARRELLINO 10 R290)

Possibile variante di utilizzo con I'accessorio del piano inox pasticceria o piatfi pronti
Eventual variant by using the accessory inox top for pastry or ready to serve dish
Vasca interna in acciaio inox AISI 304, struttura esterna in legno massello verniciato / Griglie

di ventilazione inox AISI 304 / Altezza vasca 85 mm / Cappa in PMMA termoformato ad alta Colori standard Color aptional
trasparenza, suddivisa in due parti apribili su entrambi i lafi per il selfservice Standard colors Optional clors
Stainfess steel AISI 304 internal tank with painted external wooden structure / Stainless steel AISI 304 . . D G D
ventilation grids / Tank 85mm height / Thermoformed PMMA hood, high transparency, divided into two
parts for an easy selfservice access on both sides LDOR WG G L
( KA
°C LxPxH mm N° - mm. Capacitd vaschette//Basins capacity Watt H,0 Kg.
STANDARD|  ACCESSORI/ACCESSORIES
Carrelino 10 W/410 | 1008555K1066 | - R 00 | (A | e

Voltaggio di serie - Standard voltage: 230v/1/50Hz o Classe dimatica - Climatic class: MAX = (30°C- % U.R. 55)
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CARRELLINO FISH R220 (&

Evaporatore annegato nel poliuretano della vasca / Evaporator set in the polyurethan of the fank
Evaporateur inséré dans e polyuréthane du bac / Verdompfer im polyurethan des beckens eingesetzt

Evaporador encastrado en e poliuretano de o cuba Colori standard Colori optional
Standard colors Optional colors
Vasca in acciaio inox AISI 316 resistente alla corrosione salina / Saltproof AISI 316 stainfess stes! basin / . . D {] D
Cuve en acier inox AISI 316 résistant d la corrosion du sel / Edelstah! AISI 316 Wanne Salzkorrosion bestiindig. /
Cuba en acero inox AIS! 316 resistente a fo corrosidn safina (0D. 04 COD. 05 COD. 07 RAL (0D.70
Ustita acquo Fiono refigerato . . « 3
2| 22 QEeEoEe
ik T 13 (o) () 2O (&) 0 (8
°( LxPxH mm Wasseraustitt Gekihite flache Watt H,0 Kg.
Salido ogua fstonte refigerado
Carrelino Fish /0| 10085551066 | Brm 14 . 780x410 b. 110 20 v (S R0 | e

Voltaggio di serie - Standord voltage: 230v/1/50Hz e Classe climatica - Climatic closs: MAX = (30°C- % U.R. 55)
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CARRELLINO GELATO

CARRELLO IN LEGNO PER ESPOSIZIONE GELATO
WOOD DISPLAY TROLLEY FOR ICE CREAM

to ottimizzato per servizi al tavolo

Isolamen 2 :
Insulation optimized for table service

OPTIONAL:
LED sotto ripiano superiore in legno
LED fight under upper wood shelf

—

DI SERIE/STANDARD:
Splitter anticondensa in PMMA
Anti-condensation PMMA splitter

- Viasca interna in acciaio inox AISI 304 con
struttura esterna in legno massello verniciato
- Predisposizione per vaschette inox da 5 e 7
litri di altezza 120/150 mm.

- Cappa in PMMA termoformato ad alta
trasparenza, suddivisa in due parti apribili su
entrambi i lati per il self-service

- Stainless steel AISI 304 tank with painted
external wooden structure

- Arrangement for stainless steel basins, 5 and 7 I.
120/150mm height

- Thermoformed PMMA hood, high ransparency,
divided into two parts for an easy selfservice

access on both sides
Colori standard Colori optional
Standard colors Optional colors
(0D. 04 COD. 05 (COD. 07 RAL  COD.70
LTAUE 1
& >
°C LxPxH mm N° - mm, Capacitd vaschette/Basins capacity Wott H0 Kg.
STANDARD|  ACCESSORI/ACCESSORIES
Carrllino Gelao 1044 | 075070 | - e 5 | B o | (@] | e

Voltaggio di serie - Standard voltage: 230v/1/50Hz o Classe dlimatica - Climatic cluss: MAX = (25°C- % U.R. 60)
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CARRELLINO MURENA B2 &

CARRELLO IN LEGNO PER PESCE O CARNE
WOOD DISPLAY TROLLEY FOR FISH OR MEAT

Colori standard Colori optional

Standard colors Optional colors
(0D.04 COD.05 COD.07 RAL  COD.70

Evaporatore annegato nel poliuretano della vasca / Evaporator set in the polyurethan of the
tank / Evaporateur inséré dans fe polyuréthane du bac / Verdompfer im polyurethan des beckens
eingesetzt / Fvaporador encastrado en ef poliuretano de lo cuba

Vasca in acciaio inox AISI 316 resistente alla corrosione salina / Salfproof AlSI 316 stainfess
steel basin / Cuve en acier inox AISI 316 résistant d o corrosion du sel / Edelstah! AISI 316 Wanne
Salzkorrosion bestindig. / Cuba en acero inox AISI 316 resistente a fo corrosidn salina

> Piono refigerato XF « <&
§ Reﬁigemteﬂ plte A * {) B%X g
mm, Toblete réfigérée QEFRosy) | \XAZ

°C LxPxH mm Gekiie fiche Watt H0 Kg.
Estonte refrgerado

Carelino Murena /40 | 1706400110 | mm. 955610 0100 | 200 | A R | T
Voltaggio di serie - Standard voltage: 230v/1/50Hz o Classe dimatica - Climatic class: MAX = (30°C- % U.R. 55)
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CARRELLINI

CARRELLINO 3

V 3t N

17 n 171

1110

EBEa D

2/3 2/3 2/3
*LE BACINELLE SONO FORNITE A RICHIESTA. 2 ][ 2 ][ 2 ]
“BASINS ARE AVAILABLE ON REQUEST.

CARRELLINO 3 (Pasticceria) *LES BACS SONT FOURNIS SUR DEMANDE. [ " ][ " ][ " ]

*DIE SCHALEN WERDEN AUF WUNSCH GELIEFERT.

h 955ﬁ *LAS CUBETAS SE ENTREGAN BAJO DEMANDA.

+ALTEZZA VASCA =95 mm
R aaooooono *HEIGHT OF THE BASIN =95 mm
e e e *HAUTEUR DU BAC =95 mm
s | o HOHE DER WANNE =95 mm
el S °*ALTURA DA LA CUBA =95 mm
L INE, 26
CARRELLINO 250 [ 876 | CARRELLINO 250 2P 3314 876 1
PRITIN 1258 .
&
100j -~ — N
©
© =
B n v N
= — anjimnm 28
—
=
=
- Y
560
1339

CARRELLINO FISH oA

PRIETN

I——415—-|

*ALTEZZA VASCA =110 mm
*HEIGHT OF THE BASIN = 110 mm
*HAUTEUR DU BAC = 110 mm
*HOHE DER WANNE = 110 mm
*ALTURA DA LA CUBA = 110 mm
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CARRELLINO 10 £
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*LE BACINELLE SONO FORNITE A RICHIESTA.
*BASINS ARE AVAILABLE ON REQUEST.

*LES BACS SONT FOURNIS SUR DEMANDE.

*DIE SCHALEN WERDEN AUF WUNSCH GELIEFERT.
*LAS CUBETAS SE ENTREGAN BAJO DEMANDA.

“ALTEZZA VASCA = 85 mm *VASSOIO UNICO PER PIATTI PRONTI E PASTICCERIA (FORNITO A RICHIESTA).
“HEIGHT OF THE BASIN = 85 mm *TRAY FOR READY-TO-SERVE DISHES OR PASTRY (SUPPLIED ON REQUEST).

*HAUTEUR DU BAC = 85 mm *PLATEAU POUR PLATS CUISINES OU PATISSERIE (FOURNI SUR DEMANDE).

*HOHE DER WANNE = 85 mm *EIN EINZIGES TABLETT FUR PATISSERIE ODER FERTIGE SPEISEN (LIEFERBAR AUF ANFRAGE).
*ALTURA DA LA CUBA = 85 mm *BANDEJA PARA PLATOS LISTOS O PARA PASTELERIAS PARA LLEVAR (BAJO DEMANDA).

EE
CARRELLINO GELA‘I’O ACCESSORI/ACCESSORIES:
Le vaschette sono fornite a richiesta
Basins are available on request
V2l N
K i
g g 3
=3 | —
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- —>{ 165 l«—
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mm. 360x165 mm. 360x165
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CARRELLINO MURENA SAREN
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Teccsssecsses

*ALTEZZA VASCA =100 mm
*HEIGHT OF THE BASIN = 100 mm
*HAUTEUR DU BAC = 100 mm
*HOHE DER WANNE = 100 mm
*ALTURA DA LA CUBA = 100 mm

100— * 1080
1170
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i g NOTE

oo | |G
CARRELLINO 3 1330x750x1450 | 110 12 27 (0D.04 | (COD.05 | c0D.07
CARRELLINO 250 1450x650x1360 | 124 12 24 (0D.04 | (COD.05 | C0D.07
CARRELLINO 250 2P 1510x810x1660 | 134 6 14 (00.04 | Cob.05 | Co0.07
CARRELLINO T0 1330x750x1450 | 95 12 27 (00.04 | Cob.05 | C0D.07

CARRELLINO FISH 1330x750x1450 | 95 12 27 (0D.04 | COD.05 | C(OD.07
CARRELLINO GELATO 1330x750x1450 | 114 12 27 (0D.04 | cob.05 | CoD.07
CARRELLINO MURENA | 1330x750x1450 | 105 12 27 (00.04 | coD.05 | COD.07

Accessori - Accessories - Accessoires - Zuberhar - Accessorios Ll
MOD. (odice
CARRELLING 3 X03173

Vassoio unico per piatti pronfi e pasficceria /' For ready-fo-serve dishes or pastry / Ploteau pour plots cuisines ou patisserie / Fin Finziges
Blech fiir Pafisserie oder Fertige Speisen / Bandeja para platos fistos o para pastelerias para Hlevar

CARRELLINO 10 X03174

and composition in the catalogue. Page 292 / ACCESSOIRES BACS ET COUVERCLES EN INOX: vérifier lo capacité et la composition dans le catalogue. Page 292 / ZUBEHOR INOX SCHA-

2 ACCESSORI BACINELLE E COPERCHI INOX: verificare capacitd e composizione a catalogo. Pag. 292 / ACCESSORIES STAINLESS STEEL BASINS AND LIDS: please verify the capacity
LEN UND DECKEL: Uberprifen Sie Kopazitit und Zusammensetzung im Katalog. Seite 292 / ACCESORIOS CUBETAS Y TAPAS INOX: ver capacidad y composician en el catdlogo. Pag. 292

Optional - Optionne! - Extra - Extras

MoD.
Luci leds / LED fights / Licht LED / LED Lampes /' Luces led CARRELLINO GELATO
CARRELLINO 250
™ Vetri per altitudine / Glasses suitable for affitude / Glaces pour alfitude / Fir die hdhe passende Gliser / Vidrios para atura
CARRELLINO 250 2P
Optional - Optionne! - Extra - Extras Moo.

department / Pour informations, veuillez
contacter notre service commercial / Fiir

/a » Per informazioni vi preghiamo di contat-
tare il nostro ufficio commerciale / For
@ Supplemento pe inversione porta / Supplement fo door inversion /Supplément pour inversion de pore / Zuschig fir Tirumkehrung / Supmento para inversidn de puertas | information, please contact our export

Informationen kontaktieren Sje bitte unsere
@ Supplemento perpreso elttica diversa o stoncrd / Supplement o electic socke cfeent than the storcd / Supplément pour prise lctiue cifféent de lnome /| Verkaufsabeilung / Si necesita informacidn
i

e " ) ‘ adicional, no dude en ponerse en contacto
i i Steckoose obweichend vom Stondard / Splemento para foma de conient dferene o estindor con nuestro departamento de venta




PROXIMA B2 &

ISOLE BUFFET REFRIGERATE PER RISTORAZIONE E GASTRONOMIA
REFRIGERATED GASTRONORM BUFFET DISPLAY UNITS

PROXIMA 6 M

Colori standard Colori optional
Standard colors Optional colors

|

(0D. 92 C0D. 94 RAL




RISTORAZIONE - GASTRONOMIA / Catering

- Vasca in acciaio inox AISI 304 con struttura esterna in legno multistrato rivestito in laminato, color
Wenge o acero

- Griglie di ventilazione inox AISI 304

- Predisposizione per vaschette inox Gastronorm da 1/9 a 2/1 e fino a 150 mm di profondita

- Cappa motorizzata in PMMA termoformato ad alta trasparenza, con braccetti telescopici di sostegno

- Stainless steel AISI 304 tank with muftilayer external structure covered with laminate, wenge coloured wood
or maple colour.

- Stainless stoe! AISI 304 ventilation grids

- Arrangement for stainless steef G basins from 1/4 to 2/1 and up to 150mm height

- Thermoformed PMMA motorized hood, high transparency, with felescopic support arms in stainfess steel

in accigio inox

- lluminazione a LED ad elevata resa cromatica e basso consumo

-Pannello comandi con sportello di sicurezza trasparente e centralina elettronica
- Indicazione digitale delﬁl temperatura interna

- Robuste ruote girevoli di serie, con e senza freno

- Piani d'appoggio sottostanti

- LFD fighting with high color rendering and low power consumption

- Control panel with transparent safety cover and electronic confrof unit
- Digital display for intermal femperature

- Robust swivel wheels with and without brakes, as standard

- Underlying wooden shefves

OPTIONAL /ACCESSORIES:
OPTIONAL/ACCESSORL: Wooden solid hinged jointed plates holder shefves
Mensole portapiatti snodabili in legno GN basins
Piano inox per pasticceria o piatti pronti RAL colours
Colori RAL LED light for neutral compartment
Bacinelle GN Stainless steel fray for pastry or ready-o-serve dishes
Luce LED per vano neutro
PROXIMA M PROXIMA M VT

Sistema di refrigerazione statico con shrinamento automatico
Static refrigeration system with automatic defrost

Doppia ventilazione:
passaggio aria fredda, sopra e sotto le bacinelle
Double ventilation: refrigerated air passage, over and under food pans

« Sals
&
°C LxPxH mm N° - mm. Capacitd vaschette/Basins capacity Watt H,0 Kg.
STANDARD|  ACCESSORI/ACCESSORIES
Proxima 3 4410 | 11200500528 6’41164“93-2%2-2]3] w || o | A& w1 L
roxima +4/+ X/ UX - - -
. MAX 150 mm. - . MIN 100 mm, Stondord
Proxima 4 4410 | 125001528 GN1]64i]93'2%2'2%] e | (A | o | 129 L
roxima +h/+ X/ OUX - - - ‘
. MAY 150 mm. - . MIN 100 m, Stondord
Proxima 6 4410 | 2062075001528 GN}%‘”?%W% w0 | G| o | A& | o | 166 L
roxima +h/+ X/ OUX o - - -
. MAY 150 rm. - . MIN 100 mn. Stondor
oN 1/4-1{3-1/2-1 ] -
Proxima 3 MVT /410 | 112007501528 1/6-1/9-2/1-2 10 W (&) s | 19
i h. MA 150 |{m. - .mm/ss mm, & Stondor
oN 1/4-1{3-1/2-1 ] h
Proxima 4 MVT W0 | 140750058 | - 1/6-1/0-2/1-2 10 o | (&) | s | s
/ h.MAX/ 150 n{m. - .MIN/65 mm, Stondor
oN 1/4-1{3-1/2-1{1 H
Proxima 6 MVT /40 | 20627501528 1/6-1/0-2/1-2 10 wr| ()| R | 10
i h. MAX/ 150 n{m. - {.mm/bs mm, & Stondor

Voltaggio di serie - Standard voltage: 230v/1/50Hz  Classe dimatica - Climatic class: MAX = (30°C- % UR. 55)




RISTORAZIONE - GASTRONOMIA / Catering

P R OX IMA RISCALDATE/HEATED i

ISOLE BUFFET RISCALDATE PER RISTORAZIONE E GASTRONOMIA
HEATED GASTRONORM BUFFET DISPLAY UNITS

PROXIMA 4 M BM

0ASI M BAIN-MARIE

Sistema i riscaldamento dell'acqua ad alia efficienza con resistenze eletiriche da 600W
Predisposizione per vaschette inox Gastronorm da 1/4 a 2/1 con profondita SOLO di 150 mm

Dispositivo di blocco di sicurezza, con sensore galleggiante livello dell acqua e segnalatore acustico
Sistema di deflusso, con rubinetto cromato

OPTIONAL (BA|N-MAR|E): Colori standard Colori optional
Carico automatico dell'acqua Standard colors Optional colors
- Warming system by means of high efficiency heating elements 600W in the fank Automatic water foading
- Arrangement for stainless stee! GgN basins from 1,/4't0 2/1 and ONLY 150mm height Chargement automatique de 'eau . D []
- Safety locking device, with floating water level sensor and buzzer Automatisch laden Wasser
- Drain system with chiome tap

(arga automatico de agua v Lo e




RISTORAZIONE - GASTRONOMIA / Catering

- Vasco in acciaio inox AISI 304 con struttura esterna in legno multistrato rivestito in laminato, color
wengeé o acero

- Griglie di ventilozione inox AISI 304

- (appa motorizzata in PMMA termoformato d alta trasparenza, con braccett telescopici di sostegno in acciaio inox
- Spesso isolamento termico in lana di roccia

- Ilruminazione e riscaldamento supplementare con lampade infrarosso da 300 W

- Pannello comandi con sportello di sicurezza trasparente e centralina elettronica

- Indicazione digitale delﬁl temperatura interna

- Robuste ruote girevoli di serie, con e senza freno

- Piani d'appoggio sottostanti

OPTIONAL/ACCESSORL:

Mensole portapiatti snodabili in legno
(olori RAL

Bacinelle GN

Luce LED per vano neutro

PROXIMA M DRY
+30/+70

- Stainless steel AISI 304 tank with multilayer external structure covered with laminate, wenge coloured wood
or maple colour,

- Stainfess steel AISI 304 ventilation grids

- Thermoformed PUMA motorized hood, high transparency, with telescopic support ams in stainless steel

- Thick thermal insulation in mineral wool

- Additional fighting and heafing with 300 W infiared lomps

- Contro! panel with transparent safety cover and electionic confrof unit

- Digital display for internal temperature

- Robust swivel wheels with and without brakes, as standard

- Underlying wooden shelves

OPTIONAL /ACCESSORIES:

Wooden solid hinged jointed plates holder shefves
GN basins

RAL colours

LED fight for neutral compartment

PROXIMA M HOT
+30/+90

-Sistema di riscaldamento per mezzo di resistenze in vasca da 700W

- Predisposizione per vaschette inox Gastronorm da 1/4 a 2/1 ¢ fino a 150 mm di profondita

- Warming system by means of heating elements in the tank 700W
- Arrangement for stuinless stee! GN basins from 1/4 to 2/1 and up to 150mm height:

-Sistema di riscaldamento per mezzo di piastre in vefroceramica
- Heating system by means of glass-ceramic plates

| b | Gl ooy | R | Sasem, | Vol ||l

ACCESSORI/ACCESSORIES |y, ues en ceromique de Vere Puiss_uncedesregsismntes_delallutuve Puissancedesglamp%xlghuuffames Puw'smn?eiomle

loten aus gloskeramik | Leistung der womnesieinzkorper Leistung heizungslompen Gesomee leistung

Plocas en wdqnu—(erumuu Potencia resistencios cuba Potencia de los lomporos mf;nmdoms Poencio fofol
Proxima 3MBM | +30/90 | 1122375001528 |(SOVARY /2B GpA | 1800 (31600) 600 (2:300) %50 | 9
Proxima 4 MBM | +30/490 | 1422675001528 |43 V2 e 1L 2400 (4600) 900 (31300) B0 |10
Proxima 6 MBM |+30/+90 | 20627501528 | b st 3: 1/ M W s 3000 (5x600) 1200 (4300) un |
Prodina 3MDry | 430470 | Nz2gstsg | SVV/A 1AL/ M0 @I | 600 (2300 m | g
Proima dMDry | 30/470 | 14zagsoasyg | VAL LA LS- /1) W00 | 400 (31300 50|10
Procima 6MDry | +30/470 | 20ézstlsg | VA1 1/1-11 2N003A00) | 1200 (h30) B |19
Proima 3 Hot | 30490 | Mzagsoasag | SR LES /2T gy 600 (2300) | e
Prosimo M Hot | +30/490 | 14zgsoaspg | S ML I/Z Ty 300 (34300 B |0
Procima 6 MHot | +30/490 | 20en7stsa | Sk W-1/T T gy 0w | w0 | 13

Voltaggio di serie - Standard voltage: 230v/1/50Hz © PROXIMA 6 M BM -

PROXIMA 6 M DRY: 400v/3/50Hz
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PROXIMA

PROXIMA 3 M PROXIMA 4 M PROXIMA 6 M

245,

1528

6454 260 I-378
1150
g

— | |
e .
Q 1122 Q J‘ 750 ——J

+ AZIONAMENTO ELETTRICO CUPOLA IN PLEXIGLASS * ELECTRICAL OPERATION OF THE PLEXIGLASS COVER *+ FONCTIONNEMENT ELECTRIQUE DU COUVERCLE EN PLEXIGLASS
« ELEKTRISCHER ANTRIEB DER PLEXIGLASS HAUBE « ELEVACION ELECTRICO CUPOLA DE PLEXIGLASS

——905——

L

PROXIMA 6 M VT TW
“ 250

J

L378

260
1528

1150

%645%]

N.B.: le bacinelle f. 65/10/20 sono
izi piacere sui diversi
livelli ¢ sovrapponibili.

709 709
L 2062 J 750 4

+ AZIONAMENTO ELETTRICO CUPOLA IN PLEXIGLASS * ELECTRICAL OPERATION OF THE PLEXIGLASS COVER *+ FONCTIONNEMENT ELECTRIQUE DU COUVERCLE EN PLEXIGLASS
* ELEKTRISCHER ANTRIEB DER PLEXIGLASS HAUBE * ELEVACION ELECTRICO CUPOLA DE PLEXIGLASS

=
h. 65 h.40 h.20 {250

PROXIMA 3 M HOT PROXIMA 4 M HOT PROXIMA 6 M HOT ) = = = T

|

1528

6454I 260 L378
1150

220>

5 9:-

1%1122%1 L - 1422 - J

PROXIMA 3 M DRY PROXIMA 4 M DRY PROXIMA 6 MDRY ) - 0,1,
PROXIMA 3 M BM PROXIMA 4 M BM PROXIMA 6 MBM ) s

1528

=220

PR—— L—me—-
J

Q'I’IZZQ rL 1422 J‘ rL 2062
[mn]| (NEE] < BAIN-MARIE <% prRY

=220

%645aI 260 L378
1150 1

« AZIONAMENTO ELETTRICO CUPOLA IN PLEXIGLASS * ELECTRICAL OPERATION OF THE PLEXIGLASS COVER « FONCTIONNEMENT ELECTRIQUE
DU COUVERCLE EN PLEXIGLASS « ELEKTRISCHER ANTRIEB DER PLEXIGLASS HAUBE « ELEVACION ELECTRICO CUPOLA DE PLEXIGLASS
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XIMA: BACINELLE/BASINS

PROXIMA 3-4-6 M 2 PROXIMA 3-4-6 M
PROXIMA 3-4-6 M VT

S —— s
s N N | ‘
. n SNERREE - 1
| | 6000600000000000006 2
| © o0 0000000000006 e oo F ~
21 2 | 21 h Slriiiiiiiiiiiiii ‘ d
I II 000000000000000000C « ALTEZZA VASCA = 140 mm
© o6 o6 oo 6o 6 c 0066 ee s « HEIGHT OF THE BASIN = 140 mm
L I D, o | « HAUTEUR DU BAC = 140 mm
- « HOHE DER WANNE = 140 mm
F——— (Mod. 3)-1020 —— . -
Mod. 4 - 1300 | ( ) ALTURA DA LA CUBA = 140 mm
: Mod. 6 - 1950 ' Taonanananaadiaaoanannaa . RN
5600000000000 0000G0000 0 o o I
7 NI NN 500 60000600060 0GS000600 60 0 N
1/2 112 112 12 {772 L V7R
© 0050000 csooolooooocoocooooooloooocococooooooon
-\ Jo_JL ) riiiiiiiinfiiiioiiiiinifoiiiiiiii
Va Nl7 \(——w(——w o 00 o 0000 o0 00 olo oo o oo o o0 o006 o]oo o o o o oo o o 0 o0 o
112 112 J[ 12 J[ 12 1”2 o1 ———— Mod. 4-1300 ——
L L ) ____II ____IJ Mod. 6 - 1950 .
—_— = — = ACCESSORIO/ACCESSORY:
( N\ I h | W W—I « Piano inox per piatti pronti e pasticceria (fornito a richiesta)
* Stainless steel tray for ready-to-serve dishes or pastry (supplied on request)
1/2 1/2 1/2 1/2 12 I 12 I « Plateau inox pour plats cuisines ou patisserie (fourni sur demande)
_Jl _Jl « Inoxblech fiir patisserie oder fertige speisen (lieferbar auf anfrage)
AS NS NS = — — « Bandeja de acero inoxidable para platos listos o para pastelerias para llevar (bajo demanda)

1/4 | 1/4

14 ®| 14 14 14|
UL

[E(‘ITTT_T(_I @ PROXIMA 3-4-6 M VT

1/4|

1/4 1/4|

1/4 1/4|
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)

1/ 1/4| 1/4 1/4|
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3 3

VAN /4 174 || 174 || 174 |\ 1/4 Jff 174
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T T 7 )
i
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b | Mod. 3- 1020 - Max n° 3——|

f— 325 —{
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e 650 ————>

l(____
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2/3 2/3 2/3 2/3

l——530 —

= = = = —_—Jl——_— I t:Mod.4-1300-Maxn°2—>I
( 13 J[ 13 J( 13 J|( 13 J 1/ j 13 ) Mod. 6 - 1950 - Max n° 3
o o ACCESSORIO/ACCESSORY:
N P « Piano inox per piatti pronti e pasticceria (fornito a richiesta)
13 13 I 13 I * Stainless steel tray for ready-to-serve dishes or pastry (supplied on request)
J « Plateau inox pour plats cuisines ou patisserie (fourni sur demande)
=== J_ == = « Inoxblech fiir patisserie oder fertige speisen (lieferbar auf anfrage)

1/_ jl 1; | « Bandeja de acero inoxidable para platos listos o para pastelerias para llevar (bajo demanda)

—

113 v ) s | jI )
I/
Mod. 3 - 1020 ———]

Mod. 4 - 1300 ——— |
Mod. 6 - 1950 i

;T * ALTEZZA VASCA = 130 mm
3 HEIGHT OF THE BASIN = 130 mm
j *HAUTEUR DU BAC = 130 mm

( 13 )( 13 J|( 13
1/3 13 ' 1/3 13
13

AR
I
1
I

« HOHE DER WANNE = 130 mm
* ALTURA DA LA CUBA = 130 mm

ACCESSORIO/ACCESSORY:

+ LE VASCHETTE GN SONO FORNITE A RICHIESTA.

* GN BASINS ARE AVAILABLE ON REQUEST.

+ LES BACS GN SONT FOURNIS SUR DEMANDE.

+ DIE GN SCHALEN WERDEN AUF WUNSCH GELIEFERT.
+ LAS CUBETAS GN SE ENTREGAN BAJO DEMANDA.




RISTORAZIONE - GASTRONOMIA / Catering

PROXIMA: BACINELLE/BASINS

PROXIMA 3-4-6 MBM / PROXIMA 3-4-6 M DRY

211
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=

7

4447‘
|

l

‘\

-

L:::J
\F R
(N

1

Mod. 4 - 1300 ———]
Mod. 6 - 1950

I
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%(%|%H Mod. 8 - 1020 ——

14 174 | 174 | 14 | F——— Mod. 4 - 1300

L Mod. 6 - 1950
O ) .

(il fa) sy sovrom o

U LJ*»LJ}L_% * LES BACS GN SONT FOURNIS SUR DEMANDE

el el el ) LAS CUBETAS GN SE ENTREGAN BAJO DEMANDA
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——— Mod. 4 - 1300

Mod. 6 - 1950
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PROXIMA 3-4-6 M HOT

GN2/1 |GN1/21 GN2/1 GN 2/1 GN 2/1 GN 2/1 GN 2/1

975 650 650
1114 1414 2054

+ PIASTRE IN VETROCERAMICA GN 2/1, * GLASS-CERAMIC PLATES GN 2/1, + PLAQUES EN CERAMIQUE DE VERRE GN 21, + PLATTEN AUS GLASKERAMIK GN 2/1, + PLACAS EN VIDRIO-CERAMICA GN 2/1

ACCESSORI/ACCESSORIES:

3 M: 1530 mm.
4 M: 1830 mm.
6 M: 2470 mm.

Kit portapiatti / Plates holder kit / Kit porte-assiettes / Kit Tabletterutschen / Kit porta-platos
K MAX: N° 4 Mensole snodabili / N° 4 Articulated shelves / N° 4 Tablettes articulées / N° 4 Verstellbare Befestigungswinkel / N° 4 Estantes articulables/
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OPTIONAL: LUCE PER VANO A GIORNO NEUTRO / Light for neutral open compartment / Lamp pour compartiment ouverf neutre / Licht fiir neutrale offenes Fach / Luz para compartimento abierfo neutral

ONE COLOR STYLE: Accessorio portapiatti in tinta, un solo colore, tutto Wenge o tutto TWO COLORS STYLE: Accessorio portapiatti bi-colore, con bordo panna / Bicoloured
Acero / Only one colour plateholder, alf Wengé or ol Maple / Porte-plat & une seule couleur; plateholder, with cream colour edge / Porte-plat bicolore, avec bord couleur créme / Zubehdr:
tout wengé ou fout érable / Zubehdr: Tablettrutschen farbig auf das Buffet abgestimmt, Tablettrutschen zwei-Farbig, mif cremefarben Rand

einfarbig, komplett Wengé oder komplett Ahorn.

ACERO (COD. 94
* ONE COLOR *

ACERO (COD. 94
+ TWO COLORS *

i O | & @ Al ¢

PROXIMA 3 M 1300x810x1450 | 141 8 18 | C0D.92 | (OD.94 PROXIMA 6 M BM 2150x810x1450 | 190 4 10 | C0D.92 | (0D.94
PROXIMA 4 M 1510x810x1450 | 150 6 14 | (0D.92 | C0D.94 PROXIMA 3 M DRY 1300x810x1450 | 114 8 18 | C0D.92 | (0D.94
PROXIMA 6 M 2150x810x1450 | 216 4 10| C0D.92 | (OD.94 PROXIMA 4 M DRY 1510x810x1450 | 140 6 14 | (0D.92 | (0D.94
PROXIMA 3 M VT 1300x810x1450 | 156 8 18 | €0D.92 | (0D.94 PROXIMA 6 MDRY | 2150x810x1450 | 175 4 10 | C0D.92 | (0D.%4
PROXIMA 4 M VT 1510x810x1450 | 182 6 14 | C0D.92 | (OD.94 PROXIMA 3 M HOT 1300x810x1450 | 114 8 18 | (0D.92| (0D.94
PROXIMA 6 M VT 2150x810x1450 | 216 4 10| C0D.92 | COD.94 PROXIMA 4 M HOT 1510x810x1450 | 140 6 14 | (0D.92 | (0D.94
PROXIMA 3 M BM 1300x810x1450 | 134 8 18 | C0D.92 | (0D.94 PROXIMA 6 M HOT | 2150x810x1450 | 170 4 10 | C0D.92 | (OD.94
PROXIMA 4 M BM 1510x810x1450 | 175 6 14| (00.92 | (0D.94

Accessori - Accessories - Accessoires - Zuberhdr - Accessorios oloe
colour MoD. (odice
color
One color 00.92 X02405
(00.94 | PROXIMA 3 M X02630
N o , C0n.97_| PROXIMA 4 M X02378
Kit portapiatti corto / Short plateholder kit / Kit porte-plats court / Kurze Tablettrutschen Kit | Two colors (0,94 PROXIMA 6 M X02374
/ Kit portaplaos corfo: 1154 mm . %%m 3% g
RAL  |PROXIMA 6 M VT ACP1798
PROXIMA 3 M BM
o o0 g7_| RO 4 B X0263]
oo (oo iazs
D. X02534
Kit portapiatti corto / Short plateholder kit / Kit porte-plats court / Kurze Tablettrutschen Kit | Two colors (00.94 | PROXIMA 6 M DRY 02535
/ Kit portaplatos corto: 750 mm ~——| PROXIMA 3 M HOT
PROXIMA 4 M HOT
RAL" | PROXIMA 6 M HOT X02650
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Accessori - Accessories - Accessoires - Zuberhar - Accessorios

colore

colour MoD. Codice
color

PROXIMA 3 M ACP1801
PROXIMA 3 M VT ACP1801
PROXIMA 3 M BM ACP1801
PROXIMA 3 M DRY ACP1801
oL PROXIMA 3 M HOT ACP1801
PROXIMA 4 M X02649
PROXIMA 4 M VT X02649
PROXIMA 4 M BM X02649
PROXIMA 4 M DRY X02649
PROXIMA 4 M HOT X02649
PROXIMA 3 M X02633
PROXIMA 3 M VT X02633
PROXIMA 3 M BM X02633
PROXIMA 3 M DRY X02633
(00.92 PROXIMA 3 M HOT X02633
’ PROXIMA 4 M X02635
PROXIMA 4 M VT X02635
PROXIMA 4 M BM X02635
PROXIMA 4 M DRY X02635
One colr PROXIMA 4 M HOT X02635
PROXIMA 3 M X02634
PROXIMA 3 M VT X02634
PROXIMA 3 M BM X02634
PROXIMA 3 M DRY X02634
Kit portapiatti lungo / Long plate-holder kit / Kit porte-plats fong / Lange Tablettrutschen Kit (0D.94 PROXIMA 3 M HOT X02634
/ Kit portaplaios largo | PROXIMA 4 M X02636
PROXIMA 4 M VT X02636
PROXIMA 4 M BM X02636
PROXIMA 4 M DRY X02636
PROXIMA 4 M HOT X02636
PROXIMA 3 M X02375
PROXIMA 3 M VT X02375
PROXIMA 3 M BM X02375
PROXIMA 3 M DRY X02375
(00,92 PROXIMA 3 M HOT X02375
' PROXIMA 4 M X02377
PROXIMA 4 M VT X02377
PROXIMA 4 M BM X02377
PROXIMA 4 M DRY X02377
o colors PROXIMA 4 M HOT X02377
PROXIMA 3 M X02376
PROXIMA 3 M VT X02376
PROXIMA 3 M BM X02376
PROXIMA 3 M DRY X02376
(0094 PROXIMA 3 M HOT X02376
’ PROXIMA 4 M X02378
PROXIMA 4 M VT X02378
PROXIMA 4 M BM X02378
PROXIMA 4 M DRY X02378
PROXIMA 4 M HOT X02378
PROXIMA 6 M ACP1799
PROXIMA 6 M VT ACP1799
RAL | PROXIMA 6 M BM ACP1799
PROXIMA 6 M DRY ACP1799
PROXIMA 6 M HOT ACP1799
PROXIMA 6 M X02637
PROXIMA 6 M VT X02637

Kit portapiatti lungo anteriore / Front fong plate-holder kit / Kit porte-plats avant fongue
[anf;e Talllalemursé]hen Kit vorne// Kit fron%es complefo de/;mrré;J/afoflargo we/ (00.92 gg%m 2 % ggy %gg;
One colr PROXIMA 6 M HOT X02637
PROXIMA 6 M X02638
PROXIMA 6 M VT X02638
(0D.94 |PROXIMA 6 M BM X02638
PROXIMA 6 M DRY X02638
PROXIMA 6 M HOT X02638
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Accessori - Accessories - Accessoires - Zuberhdr - Accessorios e
colour MoD. Codice
color
PROXIMA 6 M X02381
PROXIMA 6 M VT X02381
(0D.92 | PROXIMA 6 M BM X02381
PROXIMA 6 M DRY X02381
Kit portopiat lungo anieriore ,/ Front long plofe-holder ki / Ki porte-plofs avant longue /|~ PROXIMA 6 M HOT X02381
Lange Tabletrutschen Kit vorne / Kit frontales completo de portaplatos largo PROXIMA 6 M X02382
] PROXIMA 6 M VT X02382
(0D.94 |PROXIMA 6 M BM X02382
PROXIMA 6 M DRY X02382
PROXIMA 6 M HOT X02382
PROXIMA 6 M ACP1800
PROXIMA 6 M VT ACP1800
RAL | PROXIMA 6 M BM ACP1800
PROXIMA 6 M DRY ACP1800
PROXIMA 6 M HOT ACP1800
PROXIMA 6 M X02639
PROXIMA 6 M VT X02639
(0D.92 |PROXIMA 6 M BM X02639
PROXIMA 6 M DRY X02639
One colr PROXIMA 6 M HOT X02639
PROXIMA 6 M X02640
Kit portapiatti lungo posteriore / Long rear plate-holder kit / Kit porte-plats arriére longue / (00,94 %%m : % gn %gz;g
Lange Tablettrutschen Kit hinten / Kit trasero completo de porfaplatos fargo PROXINA 6 M DRY 02640
PROXIMA 6 M HOT X02640
PROXIMA 6 M X02379
PROXIMA 6 M VT X02379
(0D.92 |PROXIMA 6 M BM X02379
PROXIMA 6 M DRY X02379
o colrs PROXIMA 6 M HOT X02379
PROXIMA 6 M X02380
PROXIMA 6 M VT X02380
(0D.94 | PROXIMA 6 M BM X02380
PROXIMA 6 M DRY X02380
PROXIMA 6 M HOT X02380
PROXIMA 3 M X03183
PROXIMA 4 M X03137
Vassoio unico per piathi pronti e pasticceria /' For ready-to-serve dishes or pastry / Plateau pour plats cuisines ou pafisserie /' Fin Finziges PROXINA6 105138
Blech fiir Patisserie oder Fertige Speisen / Bandsja para platos fistos o para pastelerias para levar
PROXIMA 3 M VT X03223
PROXIMA 4 M VT X03221
PROXIMA 6 M VT X03222
ACCESSORI BACINELLE E COPERCHI INOX: verificare capaciti e composizione a catalogo. Pag. 292 / ACCESSORIES STAINLESS STEEL BASINS AND LIDS: please verify the capacity
@ and composition in the catalogue. Page 292 / ACCESSOIRES BACS ET COUVERCLES EN INOX: vérifier la capacité ef la composition dans le catalogue. Page 292 / ZUBEHOR INOX SCHA-
LEN UND DECKEL: iberpriifen Sie Kapazitiit und Zusommensetzung im Katalog. Seite 292 / ACCESORIOS CUBETAS Y TAPAS INOX: ver capacidad y composician en el catdlogo. Pag. 292
Optional - Optionne! - Extra - Extras
MOD.
PROXIMA 3 M BM
(arico automatico dellacqua / Automatic water loading / Chargement automatique de I'eau / Automatische WaBerladung / Carga PROXIMA 4 M BM
automatico de agua PROXIVA G MBI
Luce x vano neutro / Light for neufral compartment / éclairage pour fogement neutre / Licht fuer neutraler Raum / Luz para ef PROXIMA
compartimiento neufro
Per informazio;}i vi preghiamo di ;:ontat—
tare il nostro uffici iale / F
Supplemento per inversione porta / Supplement for door inversion / Supplément pour inversion de ports / Zuschlag i Tirumkefrung / Suplemento para inversidn de puertas /ﬁﬁgrﬁnggifﬁefs'g gg’rlwvt,:cetrgﬁ?expgr;
department / Pour informations, veuillez
contacter notre service commercial / Fiir
Informationen kontaktieren Sie bitte unsere
il Supplemento per presa efefico dvers codl stonlrd / Supplement for electic socket lfferent than the stondrd / Supplément pour prse électique difrent de fa nome / Verkaufsabteilung / Si necesita informacion
Autreis fi Steckdoss abweichend vom Standerd / Suplemento pora foma de corients difsrents of estdndar adicional, no dude en ponerse en contacto
con nuestro departamento de venta




